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CZ Horkovzdusna fritéza

DileZité bezpecnostni pokyny

CTETE POZORNE A USCHOVEJTE JE PRO BUDOUCI
POUZITI.

« Tento spotrebiC mohou pouzivat déti ve véku 8 let a starsi
3 0soby se snizenymi fyzickygmi, smyslovygmi nebo
mentalnimi schopnostmi nebo s nedostatkem zkusenosti
a znalosti, pokud jsou pod dozorem nebo byly pouceny
0 pouzivani spotrebice bezpetnym zpUsobem a rozumi
pfipadnym nebezpecim.

« DEti si se spotrebicem nesméji hrat.

. Citéni a udrzbu provadénou uZivatelem nesméji provadét
déti, pokud nejsou starsi 8 let a pod dozorem.

« Deéti mladsi 8 let udrzujte mimo dosah spotfebiCe a jeho
privodu.

« Pokud je privodni kabel poskozen, jeho vgmeénu svérte
odbornému servisnimu stfedisku, aby se zabranilo vzniku
nebezpecneé situace. SpotrebiC s poskozenym pfivodnim
kabelem je zakazano pouzivat.

« Povrchy spotrebiCe, které jsou ve styku s pokrmem, vzdy
Cistéte dle pokynd v tomto navodu.

« Tento spotiebi¢ neni urcen k ovladani prostrednictvim
programatoru, vnejsino Casoveho spinace nebo dalkoveho
ovladani.
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Upozornéni:
Horky povrch.

Elektricka bezpecnost

«  Pred pripojenim spotrebice k elektrické zasuvce se ujistéte, Ze se shoduje napéti uvedené na jeho typoveém Stitku s napétim ve vasi zasuvce.

«  Spotrebit pripojujte pouze k fadné uzemnéné zasuvce. NepouZivejte prodluZovaci kabel.

«  Pred pouzitim plné rozvirite privodni kabel.

«  Privodni kabel spotiebite nepfipojujte a neodpojujte od elektrické zasuvky mokrgma rukama.

« Dbejte na to, aby se vidlice privodniho kabelu nedostala do kontaktu s vihkosti, vodou nebo jinou kapalinou. Pokud se tak presto stane, vidlici
petlivé vysuste pied dalsim pouzitim.

«  Neodpojujte spotebit od elektrické zasuvky tahem za privodni kabel. Mohlo by dojit k poskozeni kabelu nebo elektrické zasuvky. Kabel odpojujte
od zasuvky tahem za zastreku.

« Na privodni kabel nepokladejte tézké predmeéty. Dbejte na to, aby privodni kabel nevisel pres okraj stolu nebo aby se nedotykal horkého povrchu
nebo ostrych predmétd.

«  Privodni kabel udrzujte v suchu.

«  Privodni kabel neomotavejte kolem spotfebite.

«  Spotrebi¢ vzdy vypnéte a odpojte od elektrické zasuvky, pokud ho nebudete pouzivat, pokud ho nechavate bez dozoru a pred gisténim, udrzbou
nebo uskladnénim.

«  Spotrebi¢ neopravujte sami ani ho nijak neupravujte. Veskeré opravy a sefizeni tohoto spotebice svérte autorizovanému servisnimu stiedisku.
Z3sahem do spotiebite béhem platnosti zaruky se vystavujete riziku ztraty zarugnich plnéni.

«  Abyste zabranili nebezpeti Urazu elektrickgm proudem, nikdy neponofujte spotfebit a jeho privodni kabel do vody nebo jiné tekutiny ani tyto ¢asti
nemuyjte pod tekouci vodou.

«  Spotrebi¢ vzdy vypnéte a odpojte od elektrické zasuvky po ukonceni pouzivani.

«  Pokud spotrebi¢ spadne do vody, v Zadném pfipadé jej nepouZzivejte a predejte jej autorizovanému servisnimu stfedisku ke kontrole.

< Spotrebit je ur€en pro pouziti v domacnosti. NepouZivejte jej pro komer&ni Ucely nebo k jingm uceldm, ke ktergm neni urgen.

Bezpe&nost pii pouZivani

«  Spotrebit slouzi k fritovani potravin. Neni uréen pro uvadeéni tekutin do varu. NepouZivejte jej k jinému Ucelu, nez ke kterému je urcen.

« Tento spotfebit je uréen pouze pro pouziti ve vnitfnich prostorach. Nikdy jej nepouzivejte ve venkovnim nebo priimyslovém prostiedi.

< Tento spotfebit je uréen pouze pro bézné pouziti v domacnosti. Neni urcen pro pouzivani v prostredich, jako jsou kuchyriky pro personal obchodd,
kancelare nebo farmy, nebo v jingch pracovnich prostredich. Spotfebic neni urcen ani k pouZivani klienty v hotelech, motelech, zafizenich
poskytujicich nocleh se snidani a jingch ubytovacich zafizenich.

«  Tento spotfebi¢ musi byt pouzivan pouze v souladu s pokyny uvedenymi v tomto ndvodu k pouZiti.

«  Spotfebi¢ pouzivejte pouze s origindlnim prislusenstvim, které je s nim dodavano.

«  Predkazdgm pouzitim se presvédcte, Ze zvolené prisluSenstvi neni poskozeno. Nikdy nepouZivejte spotrebit s poSkozenym prislusenstvim.

«  Spotrebit a jeho prislusenstvi nepokladejte na elektricky nebo plynovy vafic ani do jeho blizkosti, na okraj stolu nebo na nestabilni povrchy.
Spotrebi¢ umistujte pouze na rovny, suchy a stabilni povrch.

< Spotrebic nepouzivejte v blizkosti hoflavgch materiald, jako jsou zaclony, utérky na nadobi apod.

< Spotebic a jeho prisludenstvi nevystavuijte viivim venkovniho prostredi, extrémnim teplotdm, primému slunecnimu zafeni, nadmérné vihkosti
nebo nadmeérné prasnému prostredi.

«  Je-li spotrebit v provozu, teplota pristupnych povrcht mize byt vyssi. Nedotgkejte se zahiatého povrchu. Jinak maze dojit k popaleni. K vyjmuti
a prenaseni zahratého prislusenstvi pouZivejte manipulacni rukojet.

«  Piiprovozu musi byt ponechan po viech stranach spotrebice volny prostor alespor 15 cm pro zajisténi dostatecné cirkulace vzduchu. Na spotrebit
neodkladejte zadné predmeéty a nezakryvejte ventilacni otvory.

«  Nepokladejte spotrebi¢ do blizkosti predmétd, povrcht nebo pod predmeéty, které se mohou poskodit parou, napriklad stény, kuchyriskeé skiinky,
priborniky, obrazy, zaclony. Unikajici para by je mohla poskodit.

« Po ukonteni provozu vzdy odpojte spotrebic od elektrické energie a manipulujte se spotrebicem tak, abyste se nedotkli jeho vnitnich ¢asti nebo
jingch ¢asti, které jsou v dusledku zbytkového tepla stale horke.

< Nedotykejte se horkych povrchl spotiebice. Po vypnuti a odpojeni spotrebice od sitové zasuvky nechejte spotiebic dostatecné dlouho
vychladnout (nejlepe 30 minut).

«  Mimoradné opatrnosti je nutné dbat, kdyz premistujete prislusenstvi s horkgmi potravinami.

«  Zahrateé prislusenstvi neodkladejte na povrchy, které jsou citlivé na teplo.

« Na spotrebici neprovadgjte jakoukoli jinou Udrzbu, nez je isténi jednotlivgch soutasti popsané v tomto ndvodu.

«  Nikdy nepouZivejte spotfebic, ktery je jakkoli poskozen.

«  NepouZivejte spotrebit, pokud upadl na zem, pokud byl ponofen do vody, pokud nefunguje spravné nebo je jakkoli poskozen.

«  Spotrebit ani jeji privodni kabel neponofujte do vody nebo jiné tekutiny ani tyto ¢asti nemuyjte pod tekouci vodou. Spotfebic neni urcen pro myti
v mycce nadobi.

«  Spotrebit skladujte v suchém prostredi.
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Horkovzdusna fritéza

Navod k pouziti

* Deékujeme, Ze jste si zakoupili na3 vyrobek znatky SENCOR, a véfime,
Ze s nim budete spokojeni.

* Pred pouzitim spotrebice se, prosim, seznamte s ndvodem k jeho
obsluze, atoiv pripadé, Ze jste jiz obeznameni s pouzivanim
spotrebicy podobného typu. Spotiebit pouZivejte pouze tak, jak je
popsano v tomto ndvodu k pouziti. Ndvod uschovejte pro pripad dalsi
potfeby. Pokud predavate spotrebit jiné osobé, zajistéte, aby u néj byl
priloZen tento navod k pouZiti.

* Spotrebic peclivé vybalte a dejte pozor, abyste nevyhodili zadnou
¢ast obalového materidlu dfive, nez najdete vsechny jeho soucasti.
Minimalné po dobu trvani zdkonného prava z vadného plnéni,
pripadné zaruky za jakost doporucujeme uschovat originalni prepravni
karton, balici material, pokladni doklad a potvrzeni o rozsahu
odpovédnosti prodavajiciho nebo zarugni list. V pripadé prepravy
doporutujeme zabalit spotrebic opét do originalni krabice od vyrobce.

POPIS SPOTREBICE

A1 Digitdlni dotykovy panel A4

A2 Levy fritovaci ko s rukojeti A5
Od pravého fritovaciho kose je
odlisen oznacenim L.

A3 Pravy fritovaci kos s rukojeti
Od leveho fritovaciho kose je
odliSen oznacenim R.

Vyjimatelna fritovaci mrizka
Tlacitko pro vysouvani kose
z fritézy

Zabrariuje neumyslnému
vysunuti kose nebo jeho
vytazeni détmi

B1 \Volba levého kose B12 Tlacitka pro zvyseni (+)
B2 Tlatitka pro zvyseni (+) a snizeni (-) ¢asu
a snizeni (-) teploty B13 Spusténi provozu /
B3 Program horkovzdusné pozastaveni provozu
fritovani B14 Zobrazeni teploty a ¢asu pro
B4 Program opékani levy ko$
B5 Program grilovani B15 Synchronizované dokonceni
B6 Program peceni B16 Indikator promichani potravin

B7 Program opétovného zahrati B17 Dualnivareni

B8 Program sudeni B18 Zobrazeni teploty a &asu pro
B9 Program udrzovani teploty pravy kos

B10 Program hranolky B19 Vypnuti/zapnuti

B11 Volba pravého kose

UCEL POUZITI

* Tato horkovzdu3dna fritéza je ur€ena pouze pro bézné pouziti
v domacnosti. Umozfuje pripravu dvou rozdilnych jidel soucasng
a slouzi k pripravé smazenych i nesmazenych pokrmu bez pridaného
oleje nebo s minimem oleje. Je vhodna pro pripravu potravin jako jsou
predsmazené nebo domaci hranolky, brambory, fizky, kureci stehna,
¢asti ryb i rybi prsty, zelenina a mnoho dal3ich. Fritézu (ze pouzit
k pripravé koldekd, cupcakd, muffind a podobné.

«  Fritéza pro svij chod vyuziva cirkulaci horkého vzduchu. Pokrm je
tak pripraven rovnomérné, ma autentickou chut pravé dosmazeného
jidla a je mnohem zdravéjsi. Oproti jidldm smazenym v oleji tak ma
mnohem méné kalorii a cholesterolu.

* Tato horkovzdusna fritéza neni ur€ena pro ohfev vody, oleje na
smazeni nebo jingch tekutin.

PRED PRVNIM POUZITIM

« Pred prvnim pouzitim omuyjte oba fritovaci kose a vyjimatelné fritovaci
miizky v teplé vodé za pouziti neutralniho kuchyrnského saponatu.
Poté tyto ¢asti oplachnéte ¢istou vodou a nechejte volné uschnout
nebo jej vytrete dosucha jemnou utérkou. Kose i mrizky mizete
rovnéz nechat omyt v mycce nadobi.

* Vngjsii vnitrni povrch fritézy otfete mékkou houbickou zlehka
navlheenou v teplé vodé. Potom ji otfete Cistou utérkou dosucha.

Varovani:
Fritézu a jeji privodni kabel nikdy neponofujte do

vody, necistéte je pod tekouci vodou ani ji nedavejte
umyt v mycce nadobi.

Privodni kabel fritézy Cistéte pouze suchym hadrikem.

UMISTENI FRITEZY

* Fritézu postavte na stabilni a vodorovny povrch odolny proti Zaru.
Vzdy ji umistéte tak, aby na ni nemohly dosahnout déti a zarover tak,
aby jeji napajeci kabel mél dostatecnou délku pro pfipojeni k elektrické
zasuvce.

* Pro provoz je nutné ponechat po v3ech stranach fritézy volny prostor
alespori 15 cm pro zajisténi dostatecné cirkulace vzduchu. Na fritézu
neodkladejte zadné predméty a nezakryvejte jeji ventilacni otvory.
Mohlo by to narusit proud vzduchu a ovlivnit vsledek fritovani.

* Pozasunuti fritovacich ko30 do fritézy vzdy nasmérujte fritézu tak,
aby o ni nemohl nikdo zavadit o rukojeti kose a fritézu strhnout.

Upozornéni:
Fritézu neumistujte na nebo do blizkosti hoflavych
materiadld, napriklad na ubrus ¢i pobliz zavésu.
Také ji neumistujte do blizkosti predmétd nebo pod
predméty, které se mohou poskodit parou, napriklad
stény a skfif.

* Chcete-li fritézu umistit na spordk pod digestor, dbejte na to, aby byl

sporak vypnuty a chladny.

PRIPRAVA POTRAVIN A RADY

* Vtéto fritéze (ze fritovat horkym vzduchem témér kazdy pokrm, které
tradicné pripravujete v troubg.

« Potraviny se pripravuiji nejlépe a rovnomérnéji, maji-li podobnou
velikost a tloustku. Potraviny proto krdjejte na rozmérové shodnou
velikost. Menéi kousky potravin vyzaduji kratsi dobu pfipravy nez
VEtSi kousky.

* Chcete-li dosdhnout co nejlepsich vysledkd v co nejkratsi dobé,
pripravujte jidlo v malych davkach. Je-li to mozné, vyvaruijte se
prilisnému stohovani nebo vrstveni. VloZite-li do fritovaciho kose pfilis
mnoho potravin, vzduch nebude moct volné proudit a jidlo nebude
kfupavé.

* Pokud potraviny vrstvite, je vhodné béhem fritovani je protfepavat
nebo otacet, abyste zajistili jejich rovnomeérnou pfipravu.

*  Mate-li v umyslu fritovat vetsi mnozstvi pokrmu, pripravujte ho ve
vice varkach, ne celé najednou. Toto je dilezité zejména u hranolek,
zeleniny nakrajené na kosticky a dalsich malych kouskd, u nichz
chcete, aby byly krasné kiupavé.

* Chcete-li fritovat hranolky, je dulezité, aby mély stejnou délku a Sitku.
Diky tomu se vdechny prfipravi za stejnou dobu a budou stejné
pripravené. Hranolky také predem zalijte malym mnoZstvim oleje, coz
podpori jejich zhnédnuti a kfupavost.

* Potraviny, které uvoliuji velké mnoZzstvi tuku, napriklad slanina,
masove kulicky nebo hamburgery, mohou vést k tomu, Ze se z fritézy
zatne kourit. To je zplsobené zahfivanim tuku nahromadéného ve
fritovacim kosi. Pokud k tomu dojde, vysurite ko3 z fritézy, opatrné
slijte tuk a jednoduse pokracuijte v priprave. Slity tuk z néktergch
potravin se také hodi na pripravu omacek nebo k vylepSeni chuti
vasich receptd.
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Pouzivate-li lehka kofeni, mohou byt z povrchu potraviny odfouknuty
v dusledku cirkulace horkého vzduchu uvnit? fritézy. Cheete-li tomu
zabranit, promichejte kofeni s olejem a pokrm touto smési potrete.
Diky oleji bude kofeni na pokrmu drzet.

U zmrazenych potravin odstrafte prebytecny led.

Pri fritovani Eerstvé zeleniny zajistéte, aby byla tato zelenina pred
fritovanim petlivé osusena.

Pri fritovani pokrmt balenych v téstitku pouzivejte hustd a pastovitd
t&sta. Tenka t&sta mohou stékat a nebudou dostatecné rychle
pripravena, jako je tomu u standardni olejoveé fritézy.

Pokryti pokrmu balenych v tésticku strouhankou nebo burizony
ajejich nasledné postiikani olejem vam pomuze vytvorit kfupave

a zdravejsi verze vasich oblibenych smazenych jidel.

VLOZENi POTRAVIN

Stisknéte uvoliiovaci tlagitko na rukojeti jednoho z fritovacich kosd

a tahem za rukojet vysurite kos z fritézy. Stejny postup pouZijte i pro
druhy kos.

Potraviny muzete vkladat na fritovaci miizku uvnit? kose. Dalsi
moznosti je vloZeni potravin na dno kose, na né polozit miizku a pridat
dalSi vrstvu potravin.

do zhruba 2/3 jeho objemu, aby byla zajisténa spravna cirkulace
vzduchu a fadné uvareni potravin.

Vgstraha:

Tato fritéza pracuje s horkgm vzduchem. Ko$ proto
nikdy nepliite olejem, tukem na smazeni ani jinou
kapalinou. Také do ni nevkladejte petici papir.

Pokud si prejete pridat do potravin trochu oleje, nejprve je promichejte
s olejem ve vhodné misce a teprve potom je presypejte do fritovaciho
kose.

Po naplnéni otistéte horni okraj kose a pfipadné vSechny ostatni €asti,
které se béhem plnéni znetistily.

Naplnény ko3 (ko3e) zasurite zpét do fritézy. Pokud ko nezasunete
Spravng, fritézu nebude mozné spustit. Zaroven vzdy respektujte
znacky na kasich a kos (L) vloZte vlevo, ko3 (R) vpravo.

Poznamka:

m] Ve fritéze musi byt zasunuty oba kose. i kdyz je jeden z

nich prdzdny. Bez obou ko3U nespusti fritéza chod.

ZAPNUTI

[0

Z3streku privodniho kabelu zapojte do elektrické zasuvky. Zazni
zvukova signalizace a na panelu se rozsviti tlacitko @ Timto je
fritéza v pohotovostnim rezimu.

Pozndmka:

Do pohotovostniho rezimu vstoupi fritéza také v pfipadé, ze
do 5 minut po navoleni jakéhokoliv programu nebo rugniho
nastaveni teploty/casu nespustite jeji chod tlatitkern [t J.

Nasledngm stisknutim blikajiciho tlacitka znovu zazni zvukova
signalizace a na panelu se rozsviti vsechna tlacitka. Timto fritéza
vstoupi do provozniho rezimu.

PREDNASTAVENE PROGRAMY

Fritéza je vybavena nize uvedenymi programy pro rychlé spusténi
chodu bez nutnosti dalSiho nastaveni.

MozZnost
dpravy
Casu

Cas pii
duélnim
vareni

Vichozi
teplota

Vichozi

Program  (Popis zas

Horkovzdusné

AIRFRY N
fritovani

200°C [ 20min | 23 min |1-60 min

ROAST _ |Opékani 200°C | 35min | 37 min_[1-60 min

BROIL Grilovani 200°C [ 1O min | 13min_|1-30 min

BAKE Peceni 180°C [ 1Bmin | 19 min |1-60 min

Opétovné
zahfati;

slouzi

k zahrati
pokrmu, ktery
vychladnul.

REHEAT 120°C | 6&min 9min |1-60 min

KEEP WARM

Udrzovani
teploty;
slouzi

k udrzovani
teploty
pokrmu pro
pozdejsi
servirovani.

80°C | 60min | 60 min |1-60 min

FRENCH
FRIES

Priprava

hranolek 200°C

18min | 21min |1-60 min

DEHYDRATE

Suseni;
slouzi

k dehydrataci
potravin.

55°C 8h 8h 1-24h

U kazdého z prednastavenych programu lze ruéné upravit ¢as i teplotu.

UPRAVA TEPLOTY A CASU

Hodnotu teploty a ¢asu |ze upravit kdykoliv pred spusténim fritovani
nebo i béhem fritovani, a to bez ohledu na zvoleny program.

Teplotu a ¢as pro levy a pravy kos lze nastavit individudlné, a to
kdykoliv pred zahajenim provozu i béhem provozu. Stisknutim tlagitka
[L] aktivujte nastaveni pro levy ko3, stisknutim [R] pro pravy kos.

V pfipads, Ze jste predtim vybrali rezim DUAL COOK, bude nastaveni
probihat soutasné pro oba kose.

Pro Upravu teploty pouZijte tlacitka [+] nebo [=] nad a pod napisem
TEMP na levé strané panelu. Kazdym stisknutim tlacitka se teplota
zvysi nebo snizi 0 5 °C. Stisknutim a podrzenim zvoleného tlacitka
zrychlite nastaveni teploty. Teplotu mdZete nastavit v rozmezi
60-200 °C.

Pro Upravu Casu pouzijte tlacitka [+] nebo [~=] nad a pod napisem TIME
na prave strané panelu. Kazdym stisknutim tlacitka se ¢as prodlouzi
nebo zkrati 0 1 minutu. Vgjimkou je program DEHYDRATE, u kterého
se tas méni po krocich 1hodina. Stisknutim a podrzenim zvoleného
tlatitka zrychlite nastaveni ¢asu. Cas mazete nastavit v rozmezi 01:00
- 60:00 minut.

Pri upravé teploty/€asu béhem provozu neni nutno pozastavit chod
tlatitkem E] Jednoduse upravte poZzadovany parametr i béhem
chodu.

SPUSTENI, PRERUSENi A OBNOVENI FRITOVANI

Po navoleni programu a pfipadné Upraveé ¢asu/teploty stisknéte
tlatitko (1] pro zahajeni fritovani.
Probihajici fritovani mdzete kdykoliv pozastavit stisknutim tlacitka

. Odpotitdvani tasu i chod motoru se pozastavi. Pro obnoveni
fritovani znovu stisknéte [ ).
Fritovani se zastavi i v pfipadg, Ze béhem chodu vysunete néktery
z fritovacich kosU. Fritéza je vybavena spinacem, kter( monitoruje stav
ko3 (zasunut/vysunut) a v pripadé jejich vysunuti béhem provozu
ihned zastavi veskerou cinnost fritézy. Po fadném zasunuti se provoz
obnovi.

Poznamka:

m] Pokud vysunuty ko3 nezasunete zpét do fritézy do 5 minut,

fritéza se prepne do pohotovostniho rezimu.
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JAK POUZIVAT FRITOVACI KOSE
« Fritovaci kode [ze vyuzit nasledovné:
- samostatné, fj. v jednom kosi pfipravujete potravy, zatimco druhy
z(stane nevyuzity
nezavisle na sobe, tj. pro kazdy kos vyuZijete rozdilng program
a rozdilné nastaveni tasu/teploty
nezavisle na sobé se synchronizovangym dokoncenim, tj. pro kazdy
ko3 vyuzijete rozdilng program a rozdilné nastaveni casu/teploty, ale
fritéza sama synchronizuje dobu dokonceni pripravy
- soutasné, Ij. pro oba kode vyuzijete stejny program se stejngm
nastavenim ¢asu/teploty

Upozornéni:

Fritovaci kose jsou opatfeny symboly [L] pro levy kos,

[R] pro pravy ko3. Pro sprévnou funkci fritézy musi
byt kode zasunuty do spravného fritovaciho prostoru
uvnit fritézy.

PROVOZ SE DVEMA KOS ODDELENE

«  Zvolte prvni ko stisknutim tlacitka [L] pro levy kos, [R] pro pravy kos.
Stisknuté tlacitko se rozblika.

« Zvolte program stisknutim jednoho z tlagitek program. Cheete-li,
upravte u zvoleného programu ¢as a teplotu.

*  Stisknéte tlacitko @ Spusti se chod pro zvoleny prvni kos.

*  Prodruhy fritovaci kos stisknéte tlacitko druhého kose ([L] nebo [R]).
Stisknuté tlacitko se rozblika.

« Zvolte program stisknutim jednoho z tlacitek programd. Chcete-li,
upravte U zvoleného programu ¢as a teplotu.

+  Stisknéte tlagitko [ ]). Spusti se chod pro zvoleny druhy kos.

¢ Vysunutim kteréhokoliv ko3e z fritézy béhem provozu se pozastavi
chod obou ko8t a obnovi se az po zasunuti koSe zpét.

*  Chod obou ko3( se pozastavi i po stisknuti tlacitka [ > ). Stisknutim
stejného tlatitka se chod obnovi.

*  Jakmile dojde k ukonceni programu jednoho kose, mizete vyckat na
ukongeni programu druhého kose nebo miZete prvni kos vysunout,
vyjmout potraviny a ko$ zase zasunout.

» Pokud nejsou potraviny po vysunuti kose jesté hotoveé, jednoduse kos
Zasurite zpét a nastavte par minut navic.

Vgstraha:

Horky fritovaci ko$ vzdy odkladejte na teplovzdornou
podlozku. S kosem manipulujte pouze pomoaci jeho
rukojeti. Doporutujeme pouzit i kuchyiské chiapky
nebo jinou vhodnou ochranu.

Dbejte zvysené opatrnosti, abyste se nedotkli
zahratého povrchu kose nebo abyste se neopaili
horkou parou, kterd se uvoliiuje z potravin. Nikdy se
nedotykejte varného prostoru uvnitf fritézy, dokud
zcela nevychladne!

SYNCHRONIZOVANE DOKONCENI

«  Zvolte prvni ko stisknutim tlacitka [L] pro levy kos, [R] pro pravy kos.
Stisknuté tlacitko se rozblika.

«  Zvolte program stisknutim jednoho z tlacitek programt. Cheete-li,
upravte u zvoleného programu ¢as a teplotu.

¢ Vyse uvedené kroky zopakuijte pro druhy fritovaci kos.

* Stisknéte tlatitko SYNC.

* Stisknéte tlacitko @ pro zahajeni fritovani. POZOR: Pokud spustite
chod levého nebo pravého kose bez stisknuti tlactitka SYNC, nebude
funkce synchronizace aktivni.

« Pokud se ¢asy dokonceni programu levého a pravého kose ligi, na
displeji bude zobrazeno odpotitavani pouze programu s delsim
tasem. Pokud jsou ¢asy shodné, bude zobrazeno odpotitdvani obou
¢asu.

DUALNI FRITOVANI

« Pokud si prejete, aby zvoleny program nebo ruéni nastaveni platilo
pro oba fritovaci kose, stisknéte tlacitko DUAL COOK.

* Zvolte program stisknutim jednoho z tlacitek programu. Cheete-li,
upravte u zvoleného programu ¢as a teplotu. Toto nastaveni nyni staci
provést pouze pro jeden ko3, pro druhy se nastavi automaticky.

«  Stisknéte tlatitko [>11 ). Spusti se chod obou ko3 souzasné.

Poznamka:
[ ] Pokud stisknete tlatitko [L] nebo [R], rezim dudlniho

- fritovani se zrusi a fritéza bude pokracovat jako v rezimu
provozu s jednim kosem.

SIGNALIZACE PROMICHANi POTRAVIN

* Programy AIR FRY, ROAST, BAKE a FRENCH FRIES jsou vybaveny
signalizaci, upozorfiujici na promichani potravin.

Poznamka:

[ Upozornéni na promichani potravin se neaktivuje, pokud je
¢as pripravy nizsi nez 3 minuty.

Potraviny mdZzete promichat i kdykoliv jindy béhem
provozu, a to v zavislosti na vasich zkusenostech.

* Po zhruba 2/3 €asu provozu v uvedenych programech zazni zvukova
signalizace a rozsviti se indikator SHAKE. Chcete-li funkci promichani
potravin deaktivovat, stisknéte tlacitko SHAKE drive, nez uplynou 2/3
nastaveného ¢asu.

« Jakmile se indikator rozsviti, vysurite pfislusny fritovaci kos, a odlozte

jej na teplovzdornou podlozku. Dbejte zvysené opatrnosti, abyste se
nedotkli zahratého povrchu kose nebo abyste se neoparili horkou
parou, kterd se uvoliuje z potravin.

« Potraviny v kosi promichejte bud vhodnou nekovovou vareckou nebo
s koSem opatrné zatreste ze strany na stranu. Chcete-li potraviny jen
obratit, pouzijte silikonovou nebo dfevénou obracetku nebo klesté.

* Zasunte ko$ zpét. Program bude pokratovat dal.

RESENI POTIZi

« Pokud spotebit nefunguje, jak je popsano v tomto navodu,
zkontrolujte nize uvedeny seznam nejbéznéjsich problémd, abyste
mohli problém odstranit. Pokud va$ problém neni nize uveden, nebo
pokud problém pretrvava, vypnéte spotrebic, vytahnéte zastreku
privodniho kabelu ze zasuvky a obratte se na autorizované servisni
stredisko. V Zzadném pripadé se nepokousejte spotiebit opravit sami.

PROBLEM MOZNA PRICINA RESENI

Zkontrolujte, zda je

z3sltrtka privodniho

kabelu zapojena

Fritéza neni zapojena
do zadsuvky.

do elektrické zasuvky.

Fritéza je v pohotovost-
nim rezimu. Stisknéte

tlatitko (], aby se

aktivoval provozni rezim.
Stisknéte [>1].

Zasuiite ko$ radné do
fritézy.

Po zapojeni fritézy do
z3suvky jste nestiskli
tlacitko (VA
Nezahdjili jste fritovani
tlacitkem @
Nektery z fritovacich
kosU neni sprévné
zasunut do fritézy.

Fritéza nefunguje.

Odpojte fritézu od
z3suvky a nechte

Fritéza se nahle
sama vypnula.

Doslo k prehrati fritézy
a automaticky se
aktivovala ochrannd
pojistka proti prehrati.

vychladnout. Obratte se
na autorizované servisni
stredisko, aby vymenili
ochrannou pojistku. Nik-
dy nevymeniuijte ochran-
nou pojistku sami.
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Potraviny jsou
nedosmazené nebo
nejsou osmazené
fovnomerne.

Nastavili jste prilis
nizkou teplotu.

Zvyste teplotu a po-
kracujte v priprave.

Prili§ mnoho potravin.
Potraviny jsou umisté-
ny pres sebe nebo
prilis blizko sebe.

Upravte mnozstvi nebo
rozmisténi potravin.

Suroviny nebyly

béhem pripravy (napt. hranolky), je tfeba
promichany. promichat ve 2/3 doby
pripravy.

Ingredience, které lezi
na sobé nebo pres sebe

Smazené potraviny
nejsou kfupave.

Pouzili jste typ
smazenych potravin,
uréenych pro pfipravu
v tradicni fritéze.

Pouzivejte smazené
potraviny ur€ené pro
pripravu v troubé nebo
potraviny zlehka potrete
olejem, abyste dosahli
kfupavé kirky.

Z fritézy vychazi
bily kourt.

Vlozili jste prilis mastné
potraviny nebo jste po-
traviny potreli velkym
mnozstvim oleje.

Pokud budete pripravo-
vat prilis mastné potravi-
ny, bude se tuk hromadit
na dné kose, kde se bude
zahftivat a produkovat
bily kour.

Ve fritovacim prostoru
nebo na fritovaci mfiz-
ce nebo na kosi jsou
zbytky jidla z pfedchozi
pripravy.

Zkontrolujte Cistotu fri-
tovaciho prostoru a kose
¢i mrizky Je dulezité
véechno prislusenstvi
radne cistit po kazdém
pouziti.

Cerstvé hranolky
nejsou rovnomerng
osmazeny.

Pred pripravou jste
hranolky $patné
oplachli.

Pred pripravou je

tfeba hranolky dikladné
oplachnout a odstranit
Skrob z vnéjsiho povrchu.

Cerstvé hranolky
nejsou kfupave.

Kfupavost gerstvych
hranolkd zavisi na
mnozstvi oleje a obsa-
hu vody.

Hranolky dikladné
osuste pred pripravou.
Nakrajejte je na mensi
kousky a pridejte vice
oleje, pokud je to nutné.

CISTENi A UDRZBA

Varovani:
Pred jakgmkoliv €isténim nebo Udrzbou vzdy odpojte
fritézu od elektrické zasuvky a nechejte viechny &asti
zcela vychladnout.
K gisténi fritézy, jejiho vnitrku a veskerého
prislusenstvi nikdy nepouzivejte chemikalie, draténku
na nadobi, kovové draténky ani Cistici prostiedky

s brusnou slozkou. Jinak mdze dojit k narusent
povrchoveé Upravy spotrebice.

Upozornéni:
Fritéza a jeji napajeci kabel nejsou urteny pro myti
v mycce nadobi.
Nepostiikujte je vodou nebo jinou tekutinou ani je
neponorfujte do vody nebo jiné tekutiny.

« Odpojte fritézu od elektrické zasuvky a nechte ji vychladnout. Fritéza
bude rychleji chladnout, pokud vyjmete oba kose. Kose i fritovaci
miizku ponechejte také vychladnout.

*  Fritézu doporugujeme istit hned po jejim vychladnuti, nez dojde
k zaschnuti zbytkd potravin. Tyto se pak obtiznéji odstrariuji. Pomoci
papirové utérky odstrarite zbytky potravin z kose a z vnitfniho

prostoru fritézy.

« Fritovaci kose a mfizky mdzete omyt v teplé vode s trochou
neutralniho prostfedku na myti nadobi a pomoci meékké houbitky.
Oplachnéte je a otfete dosucha. Kose i miizky mdzete rovnéz myt

v mycce nadobi.

navlhéenou v teplé vodé. Potom ji otfete Eistou utérkou dosucha.

« Privodni kabel fritézy Cistéte pouze suchym hadfikem, nikdy jej
neomyvejte vodou.

SKLADOVAN{

* Po ukonceni pouzivani a otisténi uloZte spotebit a jeho prislusenstvi
Cisté, suché misto mimo dosah déti. Uskladnény spotrebit a jeho
prisluSenstvi nevystavuijte extrémnim teplotdm, prfimému slunecnimu
zafeni, nadmeérné vihkosti a neumistujte jej do nadmeérné prasného
prostredi.

TECHNICKE UDAJE

Jmenovity rozsah napéti 20-240V
Jmenovity kmitoget 50-60 Hz
Jmenovity prikon 1700 W
Objem fritovaciho prostoru 2x41
Rozsah teplot. 35-200°C
Trida ochrany (pred Urazem eleKtrickUm proudem)............eeeeerssneeennn |
Hlugnost 65 dB(A)

Deklarovana hodnota emise hluku tohoto spotrebice je 65 dB(A), coZ
predstavuje hladinu A akustického vgkonu vzhledem k referengnimu
akustickému vgkonu 1 pW.

Vysvétleni technickych pojmua

Stupen ochrany pred Urazem elektrickgm proudem:

Trida | - Ochrana pred Urazem elektrickgm proudem je zajisténa zakladni
izolaci a spojenim nezivych ¢3sti spotfebice s ochrannym voditem sité.

Zmeény textu a technickych parametrd vyhrazeny.

POKYNY A INFORMACE O NAKLADANI S POUZITYM OBALEM
Pouzity obalovy materiadl odloZte na misto uréené obci k ukladani odpadu.

LIKVIDACE POUZITYCH ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH
ZARIZENI
Tento symbol na produktech anebo v privodnich
dokumentech znameng, Ze pouzité elektrické
a elektronické vgrobky nesmi byt pridany do bézného
komunalniho odpadu. Ke spravné likvidaci, obnové
a recyklaci predejte tyto vyrobky na urcend sbérnad mista.
Alternativné v néktergch zemich Evropské unie nebo
I jinuch evropskych zemich mazete vratit své vrobky
mistnimu prodejci pfi koupi ekvivalentniho nového
produktu. Spravnou likvidaci tohoto produktu pomuUZzete zachovat cenné
prirodni zdroje @ napomahate prevenci potencidlnich negativnich dopadd
na zivotni prostredi a lidské zdravi, coz by mohly byt disledky nespravné
likvidace odpadu. Dalsi podrobnosti si vyzadejte od mistniho Uradu nebo
nejblizsiho sbérného mista. Pfi nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu
mohou byt v souladu s ndrodnimi predpisy udéleny pokuty.
Pro podnikové subjekty v zemich Evropské unie
Chcete-li likvidovat elektricka a elektronicka zafizeni, vyzadejte si
potfebné informace od svého prodejce nebo dodavatele.
Likvidace v ostatnich zemich mimo Evropskou unii
Tento symbol je platny v Evropskeé unii. Chcete-li tento vyrobek
zlikvidovat, vyzadejte si potfebné informace o spravném zplsobu
likvidace od mistnich Ufadd nebo od svého prodejce.
Tento vyrobek spliiuje veskeré zakladni pozadavky smérnic
c E EU, které se na ngj vztahuiji.
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