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Vazeny zakazniku,
dékujeme, ze jste si vybral TESLA MultiCook M50.

Pfed pouZitim si prosim dikladné proctéte pravidla bezpetného pouzivani a dodrzujte
vSechna bézna bezpetnostni pravidla.

o tento uzivatelsky navod si uschovejte

e  spravné pouzivani pristroje vyrazné prodlouZi jeho Zivotnost

e dodrzujte pravidla uvedena v tomto navodu, pro snizeni rizika poSkozeni zafizeni
neho pro pripad vaSeho zranéni

DULEZITE BEZPECNOSTNI UPOZORNENI
TENTO VYROBEK JE URCENY POUZE PRO POUZITI V DOMACNOSTI.

Prectéte si a pochopte vSechny pokyny. Nedodrzeni nize uvedenych pokynti miize mit za nasledek {iraz
elektrickym proudem, pozar nebo vazné zranéni. Varovani, upozornéni a instrukce diskutované v této
pfirucce nemohou pokriit vSechny mozné podminky a situace, které mohou nastat. Provozovatel musi
pochopit, ze zdravy rozum a opatrnost jsou faktorem, ktery nelze zabudovat do tohoto produktu, ale
musi jej poskytnout provozovatel.

Tento pfistroj je slozité elektromechanické zafizeni, vénujte prosim pozornost témto pokyntm:

Pro pouzivani tohoto spotfebite musi byt nainstalovana odnimatelna vnitfni nadoba.

Nepouzivejte poSkozenou nebo prasklou vyjimatelnou vnitfni nadobu.

Nikdy spottebit nepouzivejte bez jidla nebo tekutiny ve vnitfni nadobg.

Ujistéte se, Ze jidlo nebo tekutina, ktera se ma vafit, napini do poloviny nebo vice vnitfni nadobu

na vareni pfed zapnutim spottebice.

o Neumistujte spotiebit na okraj stolu béhem provozu. Ujistéte se, Ze povrch je rovny, Cisty, bez
vody a jinych prekazek.

e  Sklenéné viko bylo specialné upraveno tak, aby bylo trvanlivéjsi a bezpetngjsi nez bézné sklo,
neni v8ak nerozhitné, pfi manipulaci se sklenénym vikem budte proto opatrni.

e Sklenéné viko vzdy umistéte spravné na spotfebici béhem jeho provozu, pokud neni v receptu
uvedeno, ze jej bude mozné odebrat.

e  Po dokonteni vafeni prepnéte spotfebit do polohy ,,OFF - Vypnuto” a odpoijte jej od elektrické sité
a nechte vychladnout.

e Nedovolte vniknuti vody ani jiné kapaliny dovnitf spotfebite, aby nedoslo k tirazu elektrickym
proudem.

e NepouZzivejte prodluzovaci kabel, chraite sitovy kabel pfed horkymi plochami a neodpojujte
spotfebit tahem za kabel.

e  Pred tistenim odpojte kabel ze zasuvky a nechte spotfebit vychladnout.

e SpotFebit neni urten k provozu pomoci externiho tasovate nebo samostatného dalkového
ovladani.

e  Pripojte spotfebit pouze k uzemnéné zasuvce. Vzdy se ujistéte, ze je zastrcka spravné zasunuta
do zasuvky.

e  Zkontrolujte, zda napéti uvedené na spotfebiti odpovida mistnimu jmenovitému napéti pred
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pfipojenim spotfebite k elektrické siti.

e Je-li napajeci kabel poskozen, musi jej vymeénit TESLA autorizovany servis nebo podobné

kvalifikovana osoba, aby se zabranilo tirazu.

Pouzivejte pouze originalni TESLA pfisluSenstvi, které je urteno k tomuto modelu.

P¥i poutZiti zafizeni v blizkosti d&ti je nutna zvySena opatrnost.

Nedoporutuije se, aby déti samostatné pouzivaly spotfebit bez dozoru dospélé osoby.

Nenechavejte spotfebit pracovat bez dozoru.

Nepfipojujte spotfebit ani nepouzivejte ovladaci panel mokrymi rukama.

Spotfebit nepouZivejte k jinym Ucelim, neZ je popsano v této pfirutce.

Nepouzivejte tento spotfebit k jinému nez urcenému pouziti.

Nepouzivejte venku ani v prilis teplém, praSném nebo vihkém prosttedi.

Neopravuijte spotfebit, vystavujete se tak nebezpeti poranéni elektrickym proudem a ztraté

zaruky.

Uchovavejte jej z dosahu hoflavych a tekavych latek.

e Pokud je spotfebit pouzivan nespravné nebo pro profesionalni nebo poloprofesionalni icely,
nebo pokud ano se nepouziva podle pokynii v uzivatelském manualu, stava se zaruka neplatnou.

e V/yrobce a dovozce do Evropské Unie neodpovida za $kody zplisobené provozem spotiebit jako
napf. poranéni, opafeni, pozar, zranéni, znehodnoceni dalSich véci apod.

e UPOZORNENI: Plastové satky pouzivané k zabaleni tohoto spotfebite mohou byt nebezpetné.
Abyste predeSli riziku uduSeni, uchovavejte tyto satky mimo dosah déti. Tyto sacky nejsou
hratky.

POZOR: Nikdy nevkladejte potraviny nebo nenalévejte tekutiny do tela spotfehite. Potravinami a
tekutinami se pini vzdy pouze vnitfni nadoba na vareni!

UPOZORNENI:
NIKDY NEPONORUJTE SPOTREBIC DO VODY NEBO JINE TEKUTINY.

Nepouzivejte vysSi teplotu nez 120°C pro ohiev vody v rezZimu RUCNI NASTAVENI
/ MANUAL, protoze miize dojit k nevratnemu poSkozeni zafizeni a ztraté zaruky. V
rezimu SMAZENI / FRY pouzivejte pouze olej, prosim.

& Pozor, horky povrch

e Nepokladejte spotfebit na hoflavy povrch.

e Pozor sklenéné viko je velmi horke, vzdy pouzivejte rukavice pfi sejmuti vika.

e Aby nedoSlo k opafeni unikajici parou pfi zvednuti sklenéné poklicky, opatrné ji zvednéte vzdy
smérem od sebe. Odkapavajici voda nikdy nesmi natéct do vnitfni Casti spotfebice.

o NepouZzivejte spotfebit v blizkosti nebo u povrchil, které jsou citlive na teplo nebo ty, které
mohou byt poSkozeny parou.

o  Nedotykejte se horkych povrchi.

o Je-li spotiebit v provozu, teplota pfistupnych povrchii miize byt vy$si. Nedotykejte se zahrateho
povrchu, jinak miize dojit k popalen.

o S horkym spotfebitem nehybejte. MuZete se popalit horkym jidlem, olejem nebo kapalinou.

e  Pred transportem nechte spotfebit zcela vychladnout.
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DULEZITE INFORMACE 0 NAPAJECIM KABELU
Abyste snizili riziko irazu elektrickym proudem, nepokouSejte se upravovat konektor kabelu zadnym
zpusobem. Délka napajeciho kabelu sniZuje riziko zapleteni nebo zakopnuti o napajeci kabel.

NEPOUZIVEJTE TOTO ZARIZENI S PRODLUZOVACIM KABELEM.
PFipojte napajeci kabel pfimo pouze do elektrické zasuvky na 230 V.

PRIPRAVA PRED PRVNIM POUZITIM

1. Odstrante vSechny obaly, nalepky a §titky.

2. Omyjte teplou mydlovou vodou vnitfni nadobu na vafeni a sklenénou poklitku. Poté je oplachnéte
Gistou vodou a diikladné osuste.

3. Ujistéte se, Ze je vnitfek téla spotfebite Cisty a bez netistot.

Nékteré povrchy kuchyhskych linek a stolti nejsou uzplisobeny tomu, aby vydrzely delSi vystaveni
vysokym teplotam vznikajicim p¥i pouziti spotfebite. Nepokladejte zahtaty spottebit na povrchy, které
by se mohly vlivem vysokych teplot poSkodit. Béhem prvniho pouZiti spotfebite se mlze objevit
mirny kout a zapach. Jedna se o bézny stav u vSech zahfivajicich se zafizeni, ktery po nékolika
pouzitich vymizi.

POZOR!

Aby nedoSlo k iirazu elektrickym proudem, NIKDY NEVARTE BEZ VNITRNI ODNIMATELNE NADOBY
NA VARENI!

Ptredni panel
| EAN § W\
PRVNI POUZITI

Chcete-li zachovat nepfilnavou vrstvu vnitfni varné nadoby co nejdéle, nepouzivejte ostré predméty
uvnitf nadoby na vafeni. Doporutujeme pouzivat dfevéng, silikonové nebo plastové kuchynské
pomiicky.

Po zapnuti spotfebite zvolte program pro vafeni ototenim kruhového ovladace na pfednim panelu.

Délku vareni a teplotu Ize nastavit stisknutim tlacitka

e  Pro nastaveni délky vareni stisknéte E LED displej zobrazi 00:00, tlatitky ,,-“ nebo ,+“ upravte
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tas.

Pro nastaveni teploty vafeni, stisknéte tlatitko = ana displeji se zobrazi ,000C", tlatitky ,,-*
nebo ,+“ upravte teplotu.

Proces vareni miizete kdykoliv zastavit ototenim knofliku do polohy ,,0FF - Vypnuto“.

POMALE VARENI / SLOW COOK

Vlozte suroviny pro vafeni do vnitfni varné nadoby a pfikryjte ji sklenénou poklickou.

Ototte kruhovy ovladat na prednim panelu do polohy:

LOW (Nizka teplota vareni)

- vychozi délka vareni: 8 hodin, maximalni doba vareni k nastaveni: 24 hodin

HIGH (Vysoka teplota vareni)

- vychozi délka vareni: 4 hodiny, maximalni doba vareni k nastaveni: 24 hodin

KEEP WARM (Udrzeni teploty)

- vychozi délka udrzeni teploty: 6 hodin, maximalni doba udrzeni teploty k nastaveni: 24 hodin

Tyto funkce pracuji v rozmezi 30 minut do 24 hodin s krokem 30 minut. Rutné neni mozné zmeénit
teplotu vafeni. Po zvoleni rezimu zatne spotfebit automaticky vafit do 3 sekund.

Po uplynuti doby vateni na displeji blika ,,----“, spotfebit se pfepne do rezimu ,Udrzovani teploty“, ve
kterém zlistane maximalné 24 hodin.

UPOZORNENI: Behem vareni bude télo spotfebite (zakladna) velmi tepla. Pfi manipulaci proto
pouzivejte rukavice.

Tipy pro pomalé vareni

NejlepSiho vysledku vafeni dosahnete pokud zaplnite varnou nadobu alespon z poloviny.

Pripravovat Ize i mala mnozstvi, ale v takovém pfipadé muze byt nezbytné upravit dobu vareni.

PFi vafeni polévky nebo zeleniny nechejte dostatetny prostor pod poklitkou.

Pti vareni zeleniny a masa, vlozte dolti do hrnce nejdfive zeleninu, poté maso a dal$i suroviny.

Pfi vareni v rezimu ,HIGH - Vysoka teplota vafeni“ sledujte priibéh vareni, protoze nékteré

polévky mohou zatit pénit. Nezapomente, Ze Casté zvedani poklicky prodlouzi délku vafeni.

Pfed vafenim zmrazenych potravin vzdy pfilejte jeSté teplou tekutinu.

Vzhledem k povaze pomalého vafeni maso nezhnédne, jako kdyby se vafilo na panvi nebo

v troubg. Pfed pomalym vafeni neni nutné maso nebo drubez osmazit, ale miizete to provést,

pokud vam maso takto vice chutna.

Osmazeni mleteho hovéziho masa, slaniny a klobasy pfed pomalym vafenim miize byt Zadoucf,

pokud chcete odstranit pfebytetny tuk z masa. Maso by mélo byt do vnitfniho varného hrnce

vloZeno tak, aby se nedotykalo sklenéné poklice.

Libové maso jako napfiklad kufeci Ci vepfova panenka se vafi rychleji nez vlaknité a tutné maso

jako hovézi plecko nebo veptfové raminko. Vafeni masa s kosti prodlouZi dobu vafeni oproti masu

bez kosti.

Vyvarujte se otevirani pomalého hrnce béhem vareni, protoze to zplisobi znacné ztraty tepla a

pary. Pokud musite hrnec presto otevfit, provedte to co mozna nejrychlej$im zplisobem.

Nakrajejte maso na mensi kousky, pokud ho vafite spoletné s pfedvarenymi potravinami, jako
www.robotworld.cz



jsou fazole, ovoce Ci zelenina (houby, na kostitky nakrajena cibule, lilek nebo nadrobno nakrajena
zelenina).

e  Béhem pomalého vafeni si maso a zelenina zachovaji vice $tavy nez v pfipadé tradicniho vareni.

e  Neékteré potraviny jako napfiklad mrkev, brambory a fepa vyzaduji delSi vafeni nez maso, proto je
nakrajejte na mensi kousky pfedtim nez je pfidate k masu. Ujistéte se, ze jste je polozili na spodni
stranu vnitfniho varného hrnce a zalejte je kapalinou.

e NejpIngjsi chuti pfi pomalém vareni dosahnete pfidanim nedrcenych bylinek a kofeni.

e  Fazole musi UipIné zméknout, nez je bude mozné kombinovat se sladkymi nebo kyselymi jidly.

e  P¥ivareni v pomalém hrnci nezapomeiite, Ze tekutiny se v ném nevytvareji stejng, jako je obvyklé
pfi klasickém vareni. Snizte mnozstvi tekutiny v receptu, ktery neni uren pro pomaly hrnec.
Vyjjimkou z tohoto pravidla jsou polévky a ryze.

e  Pamatujte, Ze tekutiny mohou byt kdykoli pfidany pozdgji.

e  Pokud na dokonteni vafeni obsahuije jidlo stale pfiliS tekutin, naprogramuijte znova pomaly hrnec
na dobu vareni 45 minut. Zkontrolujte vysledek kazdych 15 minut. Po uplynuti 30 - 45 minut se
mnozstvi kapaliny snizi.

e VEtSina receptll, které vyzaduji nevarené maso a zeleninu, vyZaduje pfiblizné vareni 6 - 8 hodin pfi
nizke teploté ,LOW - Nizka teplota vareni“.

e Cerstvé mléctné virobky (mléko, kysanou smetanu nebo jogurt) pfidavejte az tésné pfed
servirovanim na stul.

e Ryze, nudle a téstoviny se nedoporutuji vafit po dlouhou dobu. Uvafte je samostatné a pfidejte je
do pomalého hrnce az na poslednich 30 minut.

Po ukonteni procesu vareni opatrné lehce nadzvédnéte sklenénou poklitku. To umozni, aby para
unikla pred vyjmutim vnitfniho varného hrnce z téla spotrebite (zakladny). Vyjméte vnitfni hrnec,
odpojte sitovy napajeci kabel a nechte spotiebit vychladnout. Po iplném vychladnuti vytistéte
spotfebit, viz ,Pokyny pro Gisteni“.

SMAZENI / FRY

OtoCte pfepinat na pfednim panelu do polohy ,,FRY* (Smazeni/Restovani).

1. Vychozi teplota vafeni je 160°C a vychozi délka vafeni je 30 minut.

2. Stisknate tlatitko ~ a nastavte teplotu vafeni .+ nebo ,-* (120°C, 140°C, 160°C, 180°C nebo

200°C), poté stisknéte znova tlatitko ~ astisknutim tlatitek ,+“a - upravte také délku vareni
3. Po nastaveni teploty a tasu zatne spotfebit automaticky vafit.
4.  Pfed pfidanim potravin nalejte do vnitfniho hrnce na vareni 1-2 polévkové IZice fepkového oleje.
Poté pfidejte rovnomérné nakrajenou cibuli, tesnek, celer, mrkev, bylinky, maso a dalSi
ingredience podle potfeby.

Smazeni s fritovacim koSem

VloZte ingredience do fritovaciho koSe a poté jej vlozte dovnitf hrnce na vafeni. Zvolte teplotu a tas pro
smazeni. NejdFive se spotfebit zatne zahfivat na provozni teplotu, displej bude zobrazovat ,---“, po
fazi predehtivani bude displej stfidavé zobrazovat ¢as a teplotu vafeni.

UPOZORNENI:
Maximalni mnoZstvi oleje je 2.5 | a suroviny ve fritovacim koSi nesmi pfesahnout vice nez
2/3 objemu koSe.
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Proces vareni miizete kdykoliv zastavit ototenim knofliku do polohy ,,0FF - Vypnuto“.

SOUS VIDE

1. Utésnéte potraviny vakuové do sackl vhodné velikosti.

2. Naplhte vnitini nadobu vodou a vlozte utésnény satek do vody s pokojovou teplotou. Ujistéte se,
Ze jsou sacky zcela ponofeny do vody.

3.V pfipadé vareni vice sackli pouZzijte stojan ,Sous Vide“ pro oddéleni jednotlivich sacki.

4.  Pfitéto funkci je mozné zvolit tas vareni od 30 minut do 24 hodin. Teplotu vafeni Ize zvolit od
25°C do 100°C v intervalu 5°C.

5. Umistéte poklicku na multifunkéni hrnec a zvolte funkci ,SOUS VIDE®. Tato funkce je nejucinngjsi
pokud je hrnec zakryty poklitkou.

6. Pfednastavena teplota je 55°C a 30 min. Stisknéte tlatitko = anastavte teplotu vafeni tlatitky
L+ nebo ,-“ poté stisknéte znova tlatitko = ' stisknutim tlatitek -+ a,-“ upravte také délku
vafeni.

7. Odpotitavani doby vafeni v rezimu ,SOUS VIDE“ nezatne dokud neni dosazeno pozadované

teploty. Kdy?z je teploty dosazeno, spotfebit se automaticky pfepne do funkce odpotitavani
nastaveného tasu vafeni.

Proces vareni miizete kdykoliv zastavit ototenim knofliku do polohy ,,OFF - Vypnuto“.

Vareni pomoci metody Sous vide je pravé kuchafské uméni! | kdyzZ se jedna v podstaté o velmi
jednoduchy zplisob vareni, tak je tento zplisob vareni tasto pouzivan gurmanskymi kuchafi k pfipravé
komplexnich jidel, bohatych predkrmii a zeleniny. Nyni v8ak miiZete pfinést pétihvézditkovou kvalitu
vareni do vasi kuchyng.

Tlou$tka masa, drubeze a ryb urti délku vareni. Po vyjmuti jidla ze satku pouZijte teplomér a
OVéfte, ze bylo dosazeno bezpetné vnitfni teploty.

Bezpetnost potravin pfi manipulaci a vareni je vzdy prioritou. Pokud si nejste jisti spravnym
uvarenim, pfidejte 30 minut vareni, abyste bezpetné pasterizovali vejce nebo driibez.

Osmazeni po vafeni dava potravinam kiupavou strukturu. Po dokonCeni vafeni nelejte olej na
rozpalenou panev a vafené maso rychle osmahnéte po dobu 30 sekund na kazdé strané.

Zelenina se bude rychleji vafit, pokud je nakrajena na tenké malé kousky.

Ovoce Ize vafit pomoci sous vide pro pfipravu polev, pyré, sirupy a dalSich. Varte 2 az 22 hodiny
pfi 70°C a pred pouzitim nechte vychladnout v plastovém sacku.

P¥i vafeni potravin vzdy pouzivejte satky na vakuové baleni bez BPA.

JOGURT

1. OtoCte pfepinat na prednim panelu do polohy ,,.SOUS VIDE".

2. Nalejte do vnitfniho hrnce na vafeni 2 litry mléka, poté vmichejte do mléka 2 Izicky jogurtu
(neslazeny, bez ovoce) a nastavte po dobu 7 az 12 hodin pro vyrobu jogurtu. Mnozstvi mléka a
jogurtu upravte dle vaSich preference a receptu.

3. Pro tuto funkci neni mozné ménit teplotu vafeni.
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4. Po dokonteni kultivace odeberte jogurt a uskladnéte jej v lednitce.

RYZE / RICE

1. VloZte ryzi s vodou do vnitfniho hrnce a uzaviete jej sklenénou poklitkou.

OtoCte pFepinat na pfednim panelu do polohy ,RICE“ (Ryze).

3. Béhem této funkce neni zobrazen zadny €as, protoze pfistroj nepracuje se snimatem vlhkosti.
LED displej zobrazi ,,0n“. Po dokonteni vafeni se spotfebit automaticky prepne do rezimu
udrzovani teploty.

no

e  Doporutujeme pouzivat pomér 1:1 (1 8alek vody na 1 Salek ryze).
o  RYZi oplachngte ve vode a osolte ji. Pridejte maslo pokud chcete vylepsit jeji chut, zabranite také
jejimu slepovani.

RUCNI NASTAVENT / MANUAL

Otocte kruhovy ovladat na prednim panelu do polohy ,,MANUAL® (Rucni nastaveni). V tomto reZzimu
se zarizeni chova jako klasicky hrnec (panev) s moznosti regulace teploty vafeni/délky vafeni a umozni
vam uvafit naprostou vétsinu jidel. Nastaveni délky vafeni je mozné od 10 minut do 90 minut.
Nastaveni teploty vareni od 20°C do 200°C. Vychozi Cas je 30 minut a vychozi teplota je 100°C.

Stisknéte tlatitko Nt 2 pomoci tlacitek ,.+“ nebo ,-“ nastavte teplotu vareni, poté znovu stisknéte

tlatitko — atlatitky ,+" nebo ,-* upravte délku vareni.

TIP: Rutni regulaci teploty mlZete vyuzit napfiklad pro pfipravu ,Fondue®, nastavenim teploty ohfevu
dle vasich preferenci v rozsahu od 30°C do 85°C, napfiklad pro tokoladové fondue nebo pro pfipravu
klasickych $paget ve vrouci vodg. V tomto reZimu muzete potraviny také ohfivat parou, napf. knedliky.

UPOZORNENI: Vnitini hrnec na vareni je bezpetné pouzivat v troubé. Maximalni nastavena teplota
ohtevu trouby nesmi prekrotit 180°C.

POKYNY PRO CISTENI

e VyCistéte spotfebit po kazdem pouziti a pred uskladn&nim, pfed €iSténim nechte spotfebiC zcela
vychladnout a odpojte jej od napéajeni.

e Spotfebit doporutujeme Gistit hned po jeho vychladnuti, nez dojde k zaschnuti zbytkli potravin.

e  Omyjte oddélitelné tasti (vnitfni nadobu na vafeni a sklenénou poklitku) v horké vodé s
neutralnim kuchynskym saponatem. Poté je oplachnéte €istou vodou, fadné je otfete dosucha a
vratte je zpét na své misto.

e  Otfete zakladnu spottebite pomoci jemného vihkého hadfiku.

e Nepouzivejte Gistici prostfedky ani abraziva, protoze mohou poSkrabat nepfilnavou vrstvu nadoby
na vareni.
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TECHNICKA PODPORA
Potfebujete poradit s nastavenim a provozem TESLA MultiCook M50?
Kontaktujte nas: www.tesla-electronics.eu

ZARUCNI OPRAVA
Pro zarutni opravu kontaktujte prodejce, u kterého jste TESLA produkt zakoupili.

SLEDUJTE NAS NA INTERNETU

Linked [}

You([T)

Zaruka se NEVZTAHUJE na:

pouZziti zafizeni k jinym Gcelum

béZné opotrebeni

nedodrzeni ,DULEZITYCH BEZPECNOSTNICH UPOZORNENI“ uvedenych v uZzivatelském manualu
elektromechanické nebo mechanické po$kozeni zafizeni zplisobené nevhodnym pouzitim

$kodeé zplisobené pfirodnimi Zivly jako je voda, ohen, staticka elektfina, prepéti, atd.

$kodé zplisobené neopravnénou opravou

netitelném sériovem €islu zafizeni

PROHLASENI 0 SHODE
My, INTER-SAT LTD, org. slozka, prohlaSujeme, ze toto zafizeni je v souladu se zakladnimi pozadavky
a dal$imi pfisluSnymi ustanovenimi norem a ptedpist relevantnich pro dany typ zafizeni.

( € Tento produkt spliuje pozadavky Evropské Unie.

Pokud je tento symbol pfeSkrtnutého koSe s kolem pfipojen k produktu, znamena

to, Zze na produkt se vztahuje evropska smérnice 2002/96/ES. Informujte se prosim
K 0 mistnim systému separovaného shéru elektrickych a elektronickych vyrobki.

Postupujte prosim podle mistnich predpist a staré virobky nelikvidujte v bézném
doméacim odpadu. Spravna likvidace starého produktu pomaha predejit
potencialnim negativnim dusledkiim pro Zivotni prosttedi a lidské zdravi.

Vizhledem k tomu, Ze se produkt vyviji a vylepSuje, vyhrazujeme si pravo na iipravu uzivatelského
manualu. Aktualni verzi tohoto uzivatelského manualu naleznete vzdy na www.tesla-electronics.eu.

Design a specifikace mohou byt zménény bez pfedchoziho upozornéni, tiskové chyby vyhrazeny.

www.robotworld.cz


http://www.tesla-electronics.eu/
https://www.facebook.com/TeslaElectronicsEU/
https://youtu.be/nuHmyDjHJ90
https://www.instagram.com/teslaelectronicseu/
https://twitter.com/tesla_czsk
https://www.linkedin.com/in/tesla-electronics-eu-a0427b16b/



