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OVLADACI PANEL

1Ba — A+ :Hl 13d
13b \ { M } / 13e

Fry
13c \ D;::rs‘Q/ 13f

13g
o cBieS, < > stew —— Tae
Pilaf Steam

14b — Risotto < > Soup ~ | 14f
14c —— Reheat <« » Yogurt —— 14g
14d —— Powilcli(ge | » Baking—— 14h
1. Parni kos d. tlacitko,START"
2. Rysky pro vodu a ryzi e. tlacitko, MENU" (nabidka)
3. Vyjimatelna keramickd nddoba f. tlacitko,+"
4. Odmérka g. tlacitko,DELAYED START"
5. LZice na ryzi (odloZeny start)
6. Polévkova zice 14. Indikatory funkce
7.Viko a. funkce ,RICE/CEREAL" (ryze/ceredlie)
8. Vnitini vyjimatelny parnf kosik b. funkce, PILAF/RISOTTO" (pilaf/rizoto)
9. Mikro tlakovy ventil c. funkce ,REHEAT” (opétovny ohfev)
10. Tlacitko pro otevieni vika d. funkce ,MILK PORRIDGE" (mléc¢na kase)
11. Drzadlo e. funkce,STEW" (dusent)
12. Opérka Izice na ryzi f. funkce ,STEAM/SOUP" (pdra/polévka)
13. Ovladaci panel g. funkce YOGURT" (jogurt)

a. tlacitko ,KEEP WARM/CANCEL" h. funkce,BAKING" (peceni)

(uchovévani teploty/zrusit) 15. Plast
b. tla¢itko ,FRY" (smazeni) 16. Topny ¢lanek
c. tlacitko,~" 17. Pfivodn{ $ndra
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PRED PRVNIM POUZITIM

Vybaleni pfristroje

+ Vyndejte zafizeni z baleni a vybalte pfislusenstvi a tisténé dokumenty.

« Stisknutim tlacitka pro otevieni, umisténého v predni ¢asti zafizeni, otevrete viko - fig.1.
Prectéte si instrukce a peclivé dodrzujte postup pouzivani.

Cisténi pristroje

+ Vlyjméte keramickou nddobu - fig.2, parni kosik a tlakovy ventil - fig.3a a 3b.

+ Néadobu, ventil i kosik omyjte houbickou s trochou sapondtu.

+ Vnéjsi povrch zafizeni a viko otfete vihkym hadfikem.

- Rédné osuste.

+ V8echny soucasti ulozte na plGvodni misto. Parni kosik umistéte na spravné misto na viku zafizeni.
Zatlacte na néj, az pevné zapadne na své misto. Do zditky v zakladné hrnce zasurite pfivodnf kabel.

+ Opérku pro IZici ulozte do zékladny zafizeni - fig.4.

« Tento multifunkeni hrnec nabizi 12 multifunkci: Rice/Cereal (ryze/ceredlie), Pilaf/Risotto (pilaf/rizoto),
Reheat (opakovany ohfev), Milk Porridge (mlécnd kase), Stew (dudent), Steam/Soup (péra/polévka),
Yogurt (jogurt), Baking (pecent), Fry (smazeni), Keep Warm (uchovévani teploty), Adjustable Timer
(Casovac) a Preset (pfednastavené casy).

+ Jakmile jednu stranu pfivodniho kabelu zasunete do zasuvky a druhou do zditky v zakladné vafice,
zafizeni vydéa dlouhy zvukovy signal «pip» a na ovlddacim panelu se na okamzik rozsviti viechny
indikdtory. Poté se na displeji velmi rychle objevi symbol «-», viechny indikdtory zhasnou. Zafizenf
prejde do pohotovostniho rezimu, v nabidce muzete dle libosti zvolit funkce.

- Na konci doby pifpravy se zafizeni automaticky prepne do rezimu uchovavani teploty, ve kterém se
mUze nachdzet maximalné po dobu 24 hodin.

+ Myti v mycce na nddobf se nedoporucuje.

« Nedotykejte se topného clanku, je-li zafizeni zapojeno do sité ¢i po vareni.

+ Zafizeni, které se zrovna pouziva, neprendsejte. Nepfenasejte je ani tésné poté, co jste v ném vafili.

PRIPRAVA PRED VARENIM

Vazeni ingredienci - Maximalni kapacita misky

+ Jednotlivé ¢arky uvedené na vnitinf strané nadoby jsou uvadény v litrech a hrniccich, jsou pouzivany
pro stanoveni mnozstvi vody potfebného na vafeni ryze

« Plastova odmérka, dodana s vasim zafizenim, slouzi k odmérovani ryze a nikoli vody. 1 pInd odmérka
ryze vazi zhruba 160 g.

+ V Zavislosti na druhu vafené ryze a chuti, jaké chce uzivatel dosahnout, Ize mnozstvi vody snizovat nebo
zvysovat.

+ Vzhledem k tomu, Ze napéti se v riznych oblastech lisi, mirné prekypéni ryze a vody je béznym jevem.
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« Maximalni mnozstvi vody + ryze by nemélo presdhnout nejvyssi rysku naznacenou na vnitini strané
nadoby.

Nikdy nepouzivejte takové mnozstvi pfisad a vody, které by presahlo nejvyssi rysku.

Pri vareni ryze

« Pred vafenim si v odmérce odméte ryzi a tu proplachnéte.

« Proplachnutou ryzi viozte do misy a zalijte ji odpovidajicim mnoZstvim vody (rysky na odmérkéch).
+ MnoZstvi vody Ize v zavislosti na vasi chuti ménit.

Pfi vafeni v pare

« MnoZstvi vody musi byt pfiméfené a hladina vody musi byt vzdy nize, nez je dno parniho kose.
+ Nedodrzeni této Urovné mlze v pribéhu pouziti zplisobovat pretecent.

« Parni ko$ umistéte do nadoby - fig.4.

+ Do kose vlozte viechny piisady.

PRO VSECHNY FUNKCE

« Opatrné otfete vnéjsi povrch nddoby (obzvlasté jeji dno). Ujistéte se, Ze pod misou nebo na topném
¢lanku nejsou zadné zbytky ani tekutina - fig.6.

+ Nadobu vlozte zpét do zafizeni; ujistéte se, Ze jste ji vlozili spravné - fig.7.

- Ujistéte se, Ze parni kosik je ve své pozici spravné.

« Uzavrete viko; mélo by se ozvat cvaknuti.

« Do zéstrcky v zakladné zafizenf zapojte jeden konec pfivodni $ndry, druhy zapojte do zasuvky.

« Zafizenf nezapinejte drive, nez jste provedli viechny vyse uvedené kroky.

Béhem vafreni se nikdy nedotykejte parniho ventilu, nebot hrozi nebezpeci popaleni - fig.11.
Pokud z diivodu chyby chcete zménit zvoleny program, stisknéte tlacitko «<KEEP WARM/
CANCEL» a opétovné zvolte pozadovanou moznost.

Pouzivejte pouze vnitini nadobu dodanou se spotiebi¢em.

Nelijte vodu nebo nedavejte ingredience do zafizeni, pokud nadoba neni uvnitf.

TABULKA PRO VARENI RYZE

+ Nize uvedena tabulka poskytuje prehled o tom, jak vafit rizné druhy ryze. Chcete-li dosdhnout
nejlepsich vysledkd, doporuc¢ujeme vam pouzit béznou ryzi a nikoliv ryzi ,parboiled’, kterd se mdze
prichycovat ke dnu. U ostatnich druh( ryze, jako je ryze hnéda ¢i divoké, je mozné, ze bude zapotiebi
upravit mnozstvf vody, viz tabulka nize.

« K'uvareni 1 odmérky bilé ryze (2 malé ¢i 1 velkd porce) pouzijte 1 odmeérku bilé ryze a poté pridejte
jednu a pll odmérky vody. U nékterych druhd ryze je bézné, ze pfi vafeni 1 odmérky ryze se trocha ryze
prichyti ke dnu. Chcete-li varit jiné mnozstvi ryze, nahlédnéte do tabulky pro vafeni ryze nize.

« Maximalni mnozstvi vody + ryze by nemélo presdhnout nejvyssi rysku naznacenou na vnitini strané
misy - fig.8.V zvislosti na druhu ryze bude mozné nutné upravit mnozstvi vody. Viz tabulka nize..
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NAVOD NA VARENI BILE RYZE

Uroven vody v nddobé

Pocet odmérek Hmotnost ryze + y2e) Porce
2 3009 ryska 2 odmérky 3 -4 osoby.
4 600 g ryska 4 odmérky 5-6 0sob.
6 9009 ryska 6 odmérek 8- 10 osob.
8 12009 ryska 8 odmérek 13- 14 osob.
10 1500 g ryska 10 odmérek 16 - 18 osob.

« Ryzi pred varenim vzdy fadné proplachnéte. Toto neplati pro ryZi risotto.

NAVOD NA VAREN[ OSTATNICH DRUHU RYZE

- Odmérka Hmotnost Urover vody v
Druh ryze . ¢ . %, Porce
na ryzi ryze nadobé (+ ryze)
Kulaté bila ryze 6 8709 ryska 6 misek 7 - 8 osoby.
(italskd ryze — casto
lepivejsi 10 14509 ryska 10 misek 10 - 12 osoby.
Celozrnna ryze 6 8879 ryska 6 misek 7 - 8 osoby.
Neloupana ryze 10 14809 ryska 10 misek 10- 12 osoby.
Ryze Risotto 6 8709 ryska 6 misek 7 -8 osoby.
(typ Arborio) 10 1450 g ryska 10 misek 10- 12 osoby.
6 7369 ryska 5 misek 7 - 8 osoby.
Lepkava ryze
10 1227 g ryska 9 misek 10 - 12 osoby.
6 840¢g ryska 6 misek 7 -8 osoby.
Hnéda ryze
10 14009 ryska 10 misek 10-12 osoby.
6 9009 ryska 6 misek 7 - 8 osoby.
Japonska ryze
10 15009 ryska 10 misek 10 - 12 osoby.
6 8709 ryska 6 misek 7 - 8 osoby.
Vonnd ryze
10 14509 ryska 10 misek 10 - 12 osoby.
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Nastaveni ¢asu Poloha vika

Maximaln{
Funkce Plednastaveny 0 o - teplota Viko Viko
cas P zavieno otevieno
Rice/Cereal Automatické
(ryze/ceredlie)
Pilaf/Risotto s
(pilaf/rizoto) Automatické
Reheat
(opakovany 25 min 8 min - 45 min 1 min 100°
ohrev)
Milk porridge 10 min 5 min - 90 min 1min 100°
(mlécna kase)
Stew(dusen) | 60min | 20min-9hod | M POIOMINT g0
steam/soup 30 min 15 min-2hod, | | M« PO 90 min. - 100°
(para/polévka) 1 hodina
Yogurt ghodin | 6hod.- 12 hod. 1 hodina 4
(jogurt)
Baking 35 min 20 min-4hod, | | MNP %0 min.- 135°
(peceni) 1 hodina
Fry (smazeni) 15 min 5 min - 60 min 1 min 160°
Keep Warm Az 24 hodin 75°

ENIi PRO NEJLEPSI VYSLEDKY PRI VARENI RYZE

- Odméfte si ryzi a dlouho ji proplachujte pod tekouci vodou (kromé ryze na rizoto, kterou
neproplachujeme). Poté dejte ryzi do nddoby spolu s pfislusnym mnozstvim vody.

« Ujistéte se, Ze je ryze dobfe rozprostfend po celém povrchu nddoby tak, aby se vafila stejnomérmné.

« Podle chuti pfisolte.

« Vodu je mozné nahradit bujénem. Pokud pouzivate bujon, existuje riziko, Ze se ryze na dné lehce pfipali.

« Béhem vafeni neotevirejte viko, mohla by uniknout péra a tim se narusi jak doba varent, tak chut.

« Jakmile je ryze uvatend a sviti indikator,Keep Warm?, zamichejte ji a ponechte ji ve multifunkénim hrnci
jesté par minut. Tak ziskate dokonale uvarenou sypkou ryzi.

FUNKCE «RICE/CEREAL»

« Umistéte zafizenf na plochou, stabilni, tepluvzdornou pracovni plochu, mimo dosah vody a dalsich
zdrojd tepla.

« Pomoci odmérky, dodané s vasim zafizenim, do misy vlozte pozadované mnozstvi ryze - fig.9. Poté
zalijte studenou vodov, a to az do vyse odpovidajici znacce ,CUP” (odmérka), vyznacené na nadobé -
fig.10.

- Zavrete viko.

Poznamka: Vzdy nasypte nejdfive ryzi, jinak byste méli p¥ilis vody.
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+ Stisknutim tlacitka «<Menu» zvolite funkci «Rice/Cereal». Na displeji se zobrazi «-», za¢ne blikat indikétor
tlacitka «Start», poté stisknéte tlacitko «Start». Multifunkeni hrnec prejde do varného rezimu «Rice/
Cereal, rozsvitf se kontrolka «Start» a na LED displeji se objevi «-».

« Kdyz se z vnitini nddoby vyvafi voda, pfistroj dvakrat zapipa a piejde na 14 minut do féze pomalého
dovarovani. Na displeji se bude odpocitdvat 14 minut.

+ Po odpociténi se zapne svételny ukazatel «Keep Warm» a piistroj nékolikrat zapipa a na digitdinf
obrazovce se objevi «b».

FUNKCE «PILAF/RISOTTO»

+ Stisknutim tlacitka «Menu» zvolite funkci «Pilaf/Risotto». Na displeji se zobrazf «-», za¢ne blikat indikator
tlacitka «Start», poté stisknéte tlacitko «Start». Multifunkeni hrnec prejde do varného rezimu «Pilaf/
Risotto. Indikétor tlacitka «Start» se rozsviti a LED displeji se zobrazi symbol «-».

« KdyZ se z vnitini nadoby vyvaif voda, pfistroj dvakrat zapipa a pfejde na 10 minut do faze pomalého
dovarovani. Na displeji se bude odpocitavat 10 minut.

+ Po odpociténi se zapne svételny ukazatel «Keep Warm» a pfistroj nékolikrat zapipd a na digitainf
obrazovce se objevi «b».

FUNKCE «REHEAT»

+ Stisknutim tlacitka «Menu» zvolite funkci «Reheat». Na displeji se zobrazi «-», za¢ne blikat indikator
tlacitka «Start», poté stisknéte tlacitko «Start». Multifunkéni hrnec prejde do varného rezimu «Reheat.
Indikdtor tlacitka «Start» se rozsviti a LED displeji se zobrazi zbyvajici ¢as.

- Doba vafeni je pfednastavena na 25 minut, Ize ji viak nastavit v rozmezi minimalné 8 minut az po
45 minut. Dlouhym stisknutim tlacftka +/- mlZete dobu vafeni zvysit nebo snizit bez zvukového
signalu.

+ Po ukoncenf opétovného ohfevu se ozve nékolik zvukovych signalt, vas multifunkéni hrnec prejde do
rezimu uchovévani teploty, kdy se rozsviti kontrolka,Keep Warm" a na displeji se objevi,b".

V piipadé pfili§ velkého nebo naopak malého mnoZstvi ryze zplisobi opakované vyuZiti

«0pétovného ohievu” pfi vafeni pfipaleni ryze u dna.

Opakovany ohiev studené ryZze mize zpisobit zapach.

FUNKCE «MILK PORRIDGE»

« Stisknutim tlacitka «Menu» zvolite funkci «Milk Porridge». Na displeji se zobrazi «--», za¢ne blikat
indikator tlacitka «Start», poté stisknéte tlacitko «Start». Multifunkéni hrnec prejde do varného rezimu
«Milk Porridge». Indikator tla¢itka «Start» se rozsviti a LED displeji se zobrazi zbyvajici ¢as.

+ Doba varenti je pfednastavena na 10 minut, Ize ji viak nastavit v rozmezi miniméalné 5 minut az po 90
minut. Dlouhym stisknutim tlacitka +/- mizete dobu vafenf zvysit nebo snizit bez zvukového signalu.

+ Po ukonceni pfipravy se ozve nékolik zvukovych signall, vas multifunkéni hrmec prejde do rezimu
uchovévani teploty, kdy se rozsviti kontrolka ,Keep Warm" a na displeji se objevi,b".
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FUNKCE « STEW »

- Stisknutim tlacitka «Menu» zvolite funkci «Stew». Na displeji se zobrazf «-»,za¢ne blikat indikétor tlacitka
«Starty, poté stisknéte tlacitko «Start». Multifunkeni hrnec prejde do varného rezimu «Stew». Indikator
tlacitka «Start» se rozsviti a LED displeji se zobrazi zbyvajici ¢as.

« Doba vareni je pfednastavena na 60 minut, Ize ji viak nastavit v rozmezi minimalné 20 minut az po 9
hodin. Dlouhym stisknutim tlacitka +/- mUzete dobu vafeni zvysit nebo snizit bez zvukového signalu.

« Po ukonceni pripravy se ozve nékolik zvukovych signdld, vas multifunkéni hrnec prejde do rezimu
uchovavani teploty, kdy se rozsviti kontrolka ,Keep Warm" a na displeji se objevi,b".

FUNKCE «<STEAM/SOUP»

« Stisknutim tlacitka «Menu» zvolite funkci «Steam/Soup». Na displeji se zobrazf «--», za¢ne blikat indikator
tlacitka «Start», poté stisknéte tlacitko «Start». Multifunkeni hrnec prejde do varného rezimu «Steam/
Soup». Indikdtor tlacitka «Start» se rozsviti a LED displeji se zobrazi zbyvajici ¢as.

« Doba varenf je pfednastavena na 30 minut, Ize ji viak nastavit v rozmezi minimalné 15 minut az po 2
hodiny. Dlouhym stisknutim tlacitka +/- m{izete dobu vafeni zvy3it nebo snizit bez zvukového signalu.

« Po ukonceni pripravy se ozve nékolik zvukovych signdld, vas vicelcelovy vafi¢ prejde do rezimu
uchovavani teploty, kdy se rozsviti kontrolka ,Keep Warm" a na displeji se objevi,b".

FUNKCE «<YOGURT»

« Stisknutim tlacitka «Menu» zvolite funkci «Yogurt». Na displeji se zobrazi «-», za¢ne blikat indikator
tlacitka «Start», poté stisknéte tlacitko «Start». Multifunkeni hrnec prejde do varného rezimu «Yogurt».
Indikdtor tlacitka «Start» se rozsviti a LED displeji se zobrazi zbyvajici ¢as.

« Doba varfeni je pfednastavena na 8 hodin, Ize ji viak nastavit v rozmezi minimalné 6 hodin az po 12
hodin. Dlouhym stisknutim tlacitka +/- mUZete dobu vafeni zvysit nebo snizit bez zvukového signalu.

« Pro funkci «Yogurt» neni dostupnd prednastavena funkce.

« Na konci pfipravy se nékolikrat ozve zvukovy signal. Jogurt byste méli alespori na 4 hodiny dat chladit
do chladnicky.

« Na konci vafeni nenf uchovani teploty.

« Pouziva se pro vyrobu jogurtu ve sklenicich z tepluvzdorného skla.

VOLBA PRISAD

Miéko

Jaké mléko byste méli pouzit?

Neni-li uvedeno jinak, veskeré nase recepty pracujf s kravskym mlékem. Mlzete vyuzit i rostlinné mléko,

jako napriklad sojové mléko, jakoz i ov¢i nebo kozi mléko, v tomto piipadé se viak tuhost jogurtu méze

v zavislosti na pouzitém mléku lisit. Pro zafizenf je vhodné jak cerstvé mléko i trvanlivé mléko, ale také

vsechny ostatni druhy mléka popsané nize:

« Trvanlivé sterili léko: PInotucné UHT mléko davé tuzsi jogurt. Pouzitim polotu¢ného mliéka
vytvoffte jogurt s nizsi tuhosti. Mzete viak pouzit polotu¢né mléko a pfidat jeden ¢i dva hrnicky mléka
suseného.
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« Pasterizované mléko: z tohoto mléka vytvofite krémoveéjsi jogurt, na jehoz povrchu se vytvorf tenka
blanka.

« Cerstvé mléko (mléko pFimo z farmy): toto miéko je nutné prevafit. Rovnéz doporucujeme tento
druh mléka varit dlouhou dobu. Konzumace tohoto mléka bez tepelné Upravy mlze byt nebezpecna.
Pred pouzitim ve svém zafizenf je zapotiebi nechat pfevarené mléko vychladnout. Kultivace pomoci
jogurtl pfipravenych z Cerstvého mléka se nedoporucuje.

« Susené mléko pouzitim suseného miléka vytvorite velmi krémovy jogurt. Dbejte instrukci vyrobce,
uvedenych na krabici.

Zvolte plnotuéné mléko, |dealne pak trvanhve UHT.

vytvoieny skraloup.

Ferment (latka zpusobujici fermentaci)

Pro jogurty

Ten lze vyrobit:

- ze zakoupeného pfirodniho jogurtu s co nejdelsi dobou exspirace; vas jogurt tak bude obsahovat
vice fermentu a bude tuzsi.

- lyofili ého (sublimaéné suseného) fermentu. V tomto pripadé se fidte aktivacni dobou
uvedenou v navodu k pouziti fermentu. Tyto fermenty Ize najit v supermarketech, v lékarnach a také v
nékterych prodejnach zdravych produkt.

- vaseho nedavno pfipraveného jogurtu - ten musf byt pfirodnf a pfipraveny v neddvné dobé. Tomu
se ika kultivace. Po péti procesech kultivace pouzity jogurt ztracf aktivni fermenty a hrozi tedy, ze bude
poskytovat méné tuhou konzistenci. V tomto pfipadé pak budete muset zacit opét pouZivat jogurt
zakoupeny v obchodé nebo lyofilizovany ferment.

Pokud jste mléko ptevaiovali, pied pfidanim fermentu vyckejte, az teplota mléka poklesne na
pokojovou teplotu.

Piilis vysoka teplota miize poskodit vlastnosti vaseho fermentu.

Doba fermentace

« V zavislosti na zékladnich pfisaddch a pozadovaném vysledku bude fermentace jogurtu trvat 6 az 12
hodin.

Tekuty | | | | | | | Pevny

Sladky | I I I I I I Kysely
6 hod. 7 hod. 8 hod. 9 hod. 10 hod. 11hod. 12 hod.

« Jogurt Ize v chladni¢ce uchovéavat pod dobu max. 7 dni.

FUNKCE «BAKING»

« Stisknutim tlacitka «Menu» zvolite funkci «Baking». Na displeji se zobrazi «-», zatne blikat indikator
tla¢itka «Start», poté stisknéte tlacitko «Start». Multifunkeni hrnec prejde do varného rezimu «Bakingy.
Indikdtor tlacitka «Start» se rozsviti a LED displeji se zobrazi zbyvajici ¢as.
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« Doba peceni je pfednastavena na 35 minut, Ize ji viak nastavit v rozmezi minimélné 20 minut az po 4
hodiny. Dlouhym stisknutim tlacftka +/- mizete dobu peceni zvysit nebo snizit bez zvukového signalu.

« Pro funkci peceni neni dostupna prednastavena funkce.

+ Na konci pripravy se ozve nékolik zvukovych signdll, vas multifunkéni hrnec prejde do rezimu
uchovévani teploty, kdy se na displeji <b» bude objevovat népis «Keep Warmy.

FUNKCE « FRY »

« Stisknutim tlacitka «Menu» zvolite funkci «Fry». Na displeji se zobrazi «-», za¢ne blikat indikator tlacitka
«Start», poté stisknéte tlacitko «Start». Multifunkéni hrnec prejde do varného rezimu «Fry». Indikator
tlacitka «Start» se rozsviti a LED displeji se zobrazi zbyvajici ¢as.

+ Doba smazeni je pfednastavena na 15 minut, Ize ji viak nastavit v rozmezi minimalné 5 minut az po 60
minut.

+ Na konci pripravy se ozve nékolik zvukovych signalli, vas multifunkéni hrnec prejde do rezimu
uchovévani teploty, kdy se na displeji «<b» bude objevovat népis «Keep Warm.

« Tuto funkci vzdy vyuZivejte u oleje v kombinaci s potravinami. Pfi pouZiti se olejem samotnym se mize
na displeji objevit zprava «E3»..

FUNKCE « KEEP WARM »

« Stisknete-li tlacitko «Keep Warmy, zafizeni pfejde do rezimu uchovavéni teploty «Keep Warm».

+ Po skonceni procesu uchovévani teploty vypnéte zafizeni ru¢né, prosim, a to stisknutim tlacitka «Keep
Warm/Cancel».

Doporuceni: Chcete-li zachovat cerstvou chut ryZe, neuchovavejte ji déle nez po dobu 6 hodin.

FUNKCE « PRESET »

« Kvyuzit funkce prednastaveného ¢asu nejprve zvolte varny program a dobu vafeni. Nasledné stisknéte
tlacitko «Preset» a zvolte prednastaveny ¢as. Kazdym stisknutim tlacitka «+» nebo «-» miZete dobu zvysit
nebo snizit o jednu hodinu. Prednastaveny ¢as se zméni v zévislosti na zvolené dobé vareni. Casové
rozpéti pfednastavenych casl ¢inf 1 az 24 hodin. Jakmile jste nastavili pozadovany pfednastaveny cas,
stisknutim tlacitka «START» zaddte varny rezim; indikator «START» zlistane rozsviceny a na LED displeji se
objevi zvoleny pocet hodin.

PO SKONCENI VARENI

« Otevrete viko - fig.1.

« Pfi manipulaci s varnou nadobou a parnim kosikem je nutné pouzivat chhapku - fig.12.

« Potraviny servirujte plastovou IZici, doddvanou se zafizenim, a vzdy zavrete viko zafizent.

« Jidlo, které v nddobé zbylo, zlistane pro tcely dalsiho servirovani teplé po nasledujicich 24 hodin.
« Chcete-li rezim uchovavéni tepla ukoncit, stisknéte tlacitko «Keep Warm/Cancel».

+ Odpojte spotrebic.

www.robotworld.cz
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+ Spotfebi¢ ma funkci paméti. V pfipadé vypadku napéjeni si bude pamatovat stav vafeni tésné pred
vypadkem napéjeni a bude pokracovat v procesu vareni pokud bude napéjeni obnoveno béhem
2 sekund. Pokud vypadek napdjeni trva déle nez 2 sekundy, bude zruseno predchozi vafeni a
multifunkéni hrnec se navrétf se do pohotovostniho stavu.

- Prosime, neotvirejte viko béhem vatenf, aby byla zajisténa Ucinnost varent.

CISTENI A UDRZBA
« Pred cisténim a udrzbou multifunkéniho hrnce se ujistéte, Ze je odpojen ze sité a Ze zcela vychladl.
+ Velmi doporucujeme zafizeni po kazdém pouzitf vycistit houbickou - fig.13.

Nadoba, parni kos (fig.14)

- Nadobu a parni ko3 ¢istéte houbickou namocenou v horké vodé se saponéatem. Cistici prasky a draténky
nedoporucujeme.

+ Pokud se ke dnu prichytily potraviny, Ize pfed mytim nechat naddobu chvili odmocit ve vodé.

- Nadobu fadné vysuste.

Péce o nadobu

Vzdy dbejte nasledujicich doporucent:

+ Abyste zachovali kvalitu nddoby, doporucujeme vam potraviny v ni nekrdjet.

- Nezapomerite nddobu vrétit do vicelcelového vafice zpét

« Abyste predesli poskozenf povrchu, pouzivejte plastovou Izici, jez je soucasti baleni pristroje, ¢i IZici
drevénou, nikoli kovovou - fig.15.

+ Abyste se vyhnuli riziku koroze, nedavejte do nadoby ocet.

- Barva povrchu nadoby se po prvnim pouziti nebo pfi dlouhodobéjsim pouzivani mize zménit. Tato

stejné tak ani neni skodliva lidskému zdravi. Dalsi pouziti nddoby je naprosto bezpecné.

Cisténi tlakového mikroventilu

+ Budete-li tlakovy mikroventil chtit vycistit, vyjméte jej, prosim, z vika - fig.16 a otocenim ve sméru
indikovaném napisem ,open” jej oteviete - fig.17a a 17b. Jakmile je ventil vycistén, otfete jej, prosim,
dosucha, zasunte jej zpét tak, aby licovaly oba trojuhelnicky na obou dilech, a nésledné jim otocte
ve sméru indikovaném ndpisem ,close”. Nakonec celou sestavu vlozte do vika multifunkéniho hrnce -
fig.18aa 18b.

Cisténi a péce o dalsi casti zafizeni

« Pfed cisténim vytahnéte zafizeni ze zasuvky.

+ Vnéjsi povrch vicelcelového vafice - fig.19, vnitini stranu vika — fig.14 a pfivodni kabel ocistéte vihkym
hadfikem a nésledné otfete dosucha. NepouZivejte abrazivni produkty.

« Pro vycisténi vnitiku zafizeni nepouzivejte vodu, mohla by poskodit tepelné cidlo.
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Popis Spatného
fungovani

Jakykoli indikator
nesviti, nedochazi k
ohtevu.

Jakykoli indikator
nesviti, dochazi k
ohfevu.

P¥iciny

Zafizeni neni zapojeno do sité.

VODCE RESENIM PROBLEM

Poslete do autorizovaného centra na opravu.

Vyskytl se problém s pripojenim
indikatoru nebo je indikator
poskozen.

Oteviete a znovu zaviete viko.

Preruste vareni (odpojte zafizeni ze zasuvky)
a zkontrolujte, Ze ventil je kompletni (obé 2
Casti jsou spojeny) a ve spravné poloze.

Viko neni zavieno spravné.

V priibéhu pouziti

dochézl k tniku pary. Tlakovy mikroventil nenf usazen

P ; . Poslete do autorizovaného centra na opravu.
spravné nebo je nekompletni.

Tésnéni vika nebo mikro

tlakového ventilu je poskozené. V tabulce zjistéte spravné mnozstvi vody.

Ryze je nedovarend
nebo prevarena.

Ryze je nedovarena
nebo prevarena.

Prilis mnoho nebo prilis mélo
vody v poméru k mnozstvi ryze.

Poslete do autorizovaného centra na opravu.

Nedoslo k dostate¢nému
dovaren.

Automatické
uchovévani teploty
nefunguje (produkt

zUstavd v reZimu
varenf nebo
nedochdzi k ohfevu).

Poslete do autorizovaného centra na opravu.

£ Snimac na dolni ¢asti otevien
nebo doslo ke zkratu.

Zastavte zafizenf a restartujte program.V
pripadé, ze se problém bude opakovat,
odeslete zafizeni do autorizovaného
servisntho centra pro opravy.

E1l Snimac na spodni ¢asti otevien
nebo doslo ke zkratu.

Dolni nddobu vlozte do zafizeni, poté je
odpojte ze zasuvky a znovu zapojte, nakonec
restartujte program.

£3 Chybi nddoba nebo je nddoba
prazdna.

Poznamka: Je-li vnitini nadoba deformovana, jiz ji nepouzivejte a v autorizovaném servisnim
centru pro opravy si zakupte novou.
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