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Viceucelovy kuchyrisky robot

eta 3128

NAVOD K OBSLUZE

Vazeny zakazniku, dékujeme Vam za zakoupeni naseho produktu. Pfed uvedenim tohoto
pfistroje do provozu si velmi pozorné pfectéte navod k obsluze. Ten si spolu se zaruénim
listem, pokladnim dokladem a podle moznosti i obalem a vnitfnim obsahem obalu dobfe
uschovejte.

|. BEZPECNOSTNI UPOZORNENI A

— Instrukce v ndvodu povazujte za soucast spotfebice a postupte je jakémukoliv dalSimu
uzivateli spotfebice.

— Zkontrolujte, zda udaj na typovém Stitku odpovida napéti ve Vasi elektrické zasuvce.
Vidlici napajeciho pfivodu je nutné pfipojit pouze do zasuvky elektrické instalace, ktera
odpovida pfislusSnym normam.

- Tento spotifebi¢ nesmi byt pouzivan détmi. Udrzujte spotiebic
a jeho pfivod mimo dosah déti. Déti si se spotfebiCem nesméji hrat.

- Spotfebi¢e mohou pouzivat osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi ¢ mentalnimi schopnostmi nebo nedostatkem zkusenosti
a znalosti, pokud jsou pod dozorem nebo byly pouceny o pouZzivani
spotfebice bezpenym zplsobem a rozumi pfipadnym nebezpedim.

- Jestlize je napajeci pfivod tohoto spotfebice poskozen, musi byt
nahrazen vyrobcem, jeho servisnim technikem nebo podobné
kvalifikovanou osobou, aby se tak zabranilo vzniku nebezpecné
situace.

- Pfed vyménou pfislusenstvi nebo pfistupnych Casti, které se pfi
pouzivani pohybuiji, pfed montazi a demontazi, pfed Cisténim nebo
udrzbou, nebo po ukonceni prace, spotfebi€ vypnéte a odpojte od
el. sité vytazenim vidlice napajeciho pfivodu z el. zasuvky!

- Vzdy odpojte spotiebi¢ od napajeni, pokud ho nechavate bez
dozoru a pfed montazi, demontazi nebo cisténim.

- Nikdy spotfebi¢ nepouzivejte pokud ma poskozeny napajeci pfivod
nebo vidlici, pokud nepracuje spravné, upadl na zem a poskodil se,
nebo spadl do vody. V takovych pfipadech zaneste spotiebic¢ do
odborné elektroopravny k provérfeni jeho bezpecnosti a spravné funkce.

- Pfi manipulaci s pfislusenstvim, zvlasté pfi jeho nasazovani
a vyjimani z nadob a pfi jeho €isténi, postupujte opatrné,
pFisluSenstvi je ostré. Pfi nespravném pouZzivani spotfebice, které
neni v souladu s navodem k obsluze, existuje riziko poranéni.
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— Je-li spotfebi¢ v ¢innosti, zabrarite v kontaktu s nim domacim zvifatiim, rostlinam a hmyzu.

— Vidlici napajeciho pfivodu nezasunujte do el. zasuvky a nevytahujte z el. zasuvky
mokryma rukama a tahanim za napajeci privod!

— Spotiebi¢ nikdy neponorujte do vody (ani ¢aste¢né) ani nemyjte pod proudem vody!
— Spotfebi¢ nesmi byt pouzivan ve vihkém nebo mokrém prostredi a v jakémkoliv prostfedi
s nebezpecim pozaru nebo vybuchu (prostory kde jsou skladovany chemikalie, paliva,

oleje, plyny, barvy a dalsi hoflavé, pripadné tékavé, latky).

— Kontrolujte spotfebi€ po celou dobu pfipravy potravin!

— Tento spotiebi€ neni uréen pro venkovni pouziti.

— Na spotfebi¢ neodkladejte zadné pfedméty.

— Pokud byl spotfebi€ skladovan pfi niZSich teplotach, nejprve jej aklimatizujte.

— Vyuzivejte vzdy jen jednu funkci spotfebice, nikdy nespoustéjte vice funkci sou¢asné
(napf. zpracovavani potravin v nadobé B1 a sou€asné s pfislusenstvim D, E, F, H, T).

— Pred kazdym pfipojenim spotfebice k el. siti zkontrolujte, zda je vypnuty.

— Spotiebi¢ je uréen pouze pro pouZziti v domacnostech a podobné ucely (pfiprava pokrml
v obchodech, kancelafich a podobnych pracovistich, v hotelich, motelech a jinych obytnych
prostfedich, v podnicich zaji$tujicich nocleh se snidani)! Neni ur¢en pro komeréni pouziti!

— Neni pfipustné jakymkoli zpdsobem upravovat povrch spotfebice (napf. pomoci
samolepici tapety, folie, apod.)!

— Nepouzivejte bezpecnostni pojistku ovladanou krytem mixéru A8 k vypinani spotfebice!

— Spotiebi¢ nenechavejte v chodu bez dozoru a kontrolujte ho po celou dobu pfipravy potravin!

— Vyuzivejte vzdy jen jednu funkci spotfebice, nikdy nespoustéjte vice funkci souasné
(napf. zpracovavani potravin v nadobé B1 a sou€asné ve vyvodu A4).

— Robot je vybaven elektronickym regulatorem rychlosti, ktery udrzuje rychlost pfi rizném
zatizeni. Proto mlzete za provozu slySet urcité odchylky rychlosti - jedna se o normaini jev
a neni dvodem k reklamaci.

— PFi prvnim zapnuti se mize objevit kratké a mirné zakoufeni nebo zapach, tato skuteénost
neni zavadou a neni divodem k reklamaci spotfebice.

— Spotfebi¢ pouzivejte pouze v pracovni poloze na mistech, kde nehrozi jeho pfevrhnuti
a v dostatecné vzdalenosti od tepelnych zdroju (napf. kamna, el. / plynovy sporak, vafric¢
atd.) a vihkych povrcht (dfezy, umyvadia atd.).

— Pred pfipravou odstrante z potravin pfipadné obaly (napf. papir, PE sacek, atd.).

— Nezapinejte spotfebi¢ bez vlozenych substanci!

— Spotfebi€ pouzivejte pouze s pfisluSenstvim uréenym pro tento typ. Pouziti jiného
prisluSenstvi mize predstavovat nebezpedi pro obsluhu.

— PrisluSenstvi nezasouvejte do zadnych télesnych otvord.

— Neprekracujte maximalni dobu nepfretrzitého chodu spotfebice pro jednotlivé prisluSenstvi,
které je uvedeno v tabulce. Nikdy vSak nepfekracujte celkovou dobu nepfetrzitého chodu
30 minut. Po ni ponechte robot alespori 30 minut ochladit.

— Spotiebi€ je vybaven tepelnou bezpeénostni pojistkou, ktera prerusi pfivod proudu v pfipadé
pretiZzeni motoru. Pokud k tomu dojde, spotfebi¢ odpojte od el. sité a nechte vychladnout.

— Pracovni nastavce z hlediska bezpec€nosti nelze vyménit za chodu pohonné jednotky.

— Dbejte na to, aby se VaSe vlasy, odév a doplriky se nedostaly do nebezpecné blizkosti
rotujicich ¢asti! Vyhnete se tak riziku jejich namotani na pfisluSenstvi. resp. na samotny
rotujici unasec.

— Nikdy b&éhem chodu spotfebice nevsunujte prsty do plniciho otvoru a nepouzivejte téz
vidli¢ku, ndz, Izici apod. K tomuto Uc¢elu pouzivejte pouze pfilozené péchovadlo.

— NezZ odejmete kryt nebo nddobu necheijte rotujici €asti uplné zastavit.
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— Pokud se zpracovavané potraviny zacnou zachytavat na pfislusenstvi (napf. haku, metle),
spotfebi€ vypnéte a prisluSenstvi opatrné ocistéte (napf. stérkou).

— Nédoba neni uréena na uchovavani a skladovani potravin. Potraviny po mixovani umistéte
do jiné nadoby vhodné na skladovani.

— PrisluSenstvi sestavte pfesné podle pokynu v navodu k obsluze, jakékoli jiné kombinace
sestaveni nejsou z hlediska spravné funkce pfipustné!

— Prislusenstvi nikdy nesestavujte na pohonné jednotce!

— Zacne-li pfisluSenstvi nadmeérné vibrovat, snizte rychlost nebo jej zcela vypnéte
a odeberte ¢ast surovin.

— Sestavené pfisluSenstvi upeviiujte a odnimejte jen tehdy, jeli pohonna jednotka vypnuta
a vidlice napajeciho pfivodu odpojena od el. sité.

— Nikdy nepouzivejte pfisluSenstvi, pokud nepracuje spravné, pokud upadlo na zem
a poskodilo se. V takovych pfipadech pfisluSenstvi zaneste do odborného servisu
k provéfeni bezpecnosti a spravné funkce.

— Pfi upevniovani nebo odejimani nadoby nevyvijejte pfilis velky tlak na drzadlo nadoby.

— Nezvedejte a nepfenasejte robot za drzadlo nadoby, ale vzdy pouzijte prolisy ve dné
pohonné jednotky!

— Nadobu nikdy zcela nenaplriujte vodou &i jinou tekutinou, dodrzujte vyznacené maximaini
hladiny. Kde neni maximalni objem vyznacen, nepfekracujte 3/4 celkového objemu nadoby.

— POZOR - Spotfebi€ neni uréen pro €innost prostfednictvim vnéjSiho asového spinace,
dalkového ovladani nebo jakékoli jiné soucasti, ktera spina spotiebi¢ automaticky, protoze
existuje nebezpedi vzniku pozaru, pokud by byl spotfebi€ zakryt nebo nespravné umistén
v okamziku uvedeni spotiebice do ¢innosti.

— Napdjeci pfivod nesmi byt poSkozen ostrymi nebo horkymi pfedméty, otevienym
plamenem a nesmi se ponofit do vody ani ohybat pfes ostré hrany. Nikdy jej nepokladeijte
na horké plochy, ani jej nenechavejte viset pfes okraj stolu nebo pracovni desky.
Zavadénim, zakopnutim nebo zatahanim za pfivod nap¥. détmi mGze dojit k pfevrzeni i
stazeni spotfebice a nasledné k vaznému zranéni!

—V pfipadé opodstatnéné potfeby pouZiti prodluzovaciho pfivodu je nutné, aby nebyl
poskozen a vyhovoval plathnym normam.

— Pravidelné kontrolujte stav napajeciho pfivodu spotrebice.

— Dejte pozor, aby se napajeci pfivod nedostal do kontaktu s rotujici ¢asti spotfebice.

— Aby se zajistila bezpe€nost a spravna funkenost pfistroje, pouzivejte jen originalni
nahradni dily a vyrobcem schvalené pfislusenstvi.

— Tento spotfebi¢ v&etné jeho pfisluSenstvi pouzivejte pouze pro ucel, pro ktery je uréen,
tak jak je popsano v tomto navodu. Spotfebi¢ nikdy nepouzivejte pro zadny jiny ucel.

— VAROVANI: Pfi nespravném pouzivani spotfebige, které neni v souladu s navodem
k obsluze, existuje riziko poranéni.

— Pfipadné texty v cizim jazyce a obrazky uvedené na obalech, nebo vyrobku, jsou
preloZzeny a vysvétleny na konci této jazykové mutace.

— Vyrobce neruci za $kody zplsobené nespravnym pouzivanim spotfebice a pfislusenstvi
(napf. znehodnoceni potravin, poranéni o ostfi noze, pozar atd.) a neni odpovédny
ze zaruky za spotfebi€ v pfipadé nedodrzeni vySe uvedenych bezpeénostnich upozornéni.

II. PRIPRAVA A POUZITI

Nejprve odstrarite veSkery obalovy material, vyjméte robot a veskeré pfislusenstvi. Poté
z robotu i pfisluSenstvi odstrarite vSechny pfipadné adhezni félie, samolepky nebo papir.
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Pfed prvnim pouzitim umyjte ¢asti, které pfijdou do styku s potravinami, v teplé vodé

s pfidavkem saponatu, dukladné oplachnéte cistou vodou a vytfete do sucha, pfipadné
nechte oschnout. Postavte sestaveny robot s vybranym pfisluSenstvim na rovnou, stabilni,
hladkou a Cistou pracovni plochu mimo dosah déti a nesvépravnych osob. Ponechejte volny
prostor pro fadnou ventilaci. Otvory ve spotfebici zajistuji proudéni vzduchu pfi ventilaci

a nesmi se zakryvat ani jinak blokovat. Nesmi se téz odnimat nozky. El. zasuvka musi byt
dobfe pfistupna, aby bylo mozné robot v pfipadé nebezpeci snadno odpojit.

111.1) Kuchynsky robot (A

Popis (obr. 1)

A1 — Uvolnovaci tlaitko multifunkéni hlavy A6 — Odnimatelny kryt

A2 — Otoc¢ny regulator rychlosti A7 — Multifunkéni hlava

A3 — Spodni vyvod pro nastavce C1 - C4 A8 — Kryt

A4 — Celni vyvod pro pfisluSenstvi D, E,H, T A9 — Vyvod pro mixér F

A5 — Uvolnovaci tlacitko A10 — Nap3jeci kabel

B1 — Nerezova misa B3 — Nasypka plniciho otvoru
B2 — Kryt misy

Vami zakoupeny model obsahuje prislusenstvi, které je uvedeno v tabulce na
konci jazykové mutace navodu.

Ovladani kuchynského robota &]
— Vyklopeni/sklopeni multifunkéni hlavy (obr. 2)
Stisknutim tlacitka A1 zvednete hlavu smérem nahoru. Opétovnym stisknutim
uvolfiovaciho tlacitka A1 a stlaenim smérem dolG hlavu sklopite.

— Zapnuti/vypnuti robota
Pred zapnutim zasunte vidlici napajeciho kabelu A10 do el. zasuvky. Samotné spusténi
pak provedete otoCenim regulatoru rychlosti A2. Po ukonéeni zpracovani robot vypnete
oto€enim regulatoru do polohy 0.

— Ovladani rychlosti
Pooto¢enim regulatoru rychlosti A2 zvolte nékterou z rychlosti v rozsahu MIN -1 -2 -3
-4 -5-6 - MAX. Pro kratkodobé spusténi nejvyssi rychlosti Ize regulator nastavit do
polohy “P” (PULSE). Regulator se musi v této poloze manualné drzet.
Po jeho uvolnéni se automaticky vrati do polohy 0 a otaceni se zastavi.

— Pojistka nastavcll multifunkéni hlavy
Pro demontaz a odejmuti nastavcl z ¢elniho vyvodu A4 pro pfisluSenstvi postupuijte

opacnym zpusobem, nez pfi jejich instalaci. Pfed odejmutim z hlavy pohonné jednotky
je v8ak nutné nejprve stisknout uvolfiovaci tlacitko A5.

— Pojistka mixéru
Robot neni mozné spustit, je-li odejmut kryt mixéru A8 a bez fadné upevnéného mixéru.

Casy pfiprav (zpracovani) zavisi na mnoZstvi, druhu a kvalité pouZitych substanci,
standardné se vSak pohybuji v jednotkach minut.
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[11.2) Slehaci, misici a flexi metla, hnétaci hak

Popis (obr. 1)

C1 — Misici metla C3 — Hnétaci hak
C2 — Slehaci metla (dratova) C4 — Flexi metla (gumova)
é Bezpecnostni upozornéni a doporuceni )

— Vzhledem k velikosti pracovni misy vezméte na védomi, Ze spotfebi¢ nedokaze
dostatecné vysSlehat/uhnist velmi malé mnoZstvi surovin. Pro optimalni vysledek zvolte
suroviny o celkové hmotnosti alespori 300 g (pfi zhotoveni snéhu z vaje¢ného bilku min
2 vejce).

— Misu nikdy zcela nenaplriujte vodou &i jinou tekutinou. Respektujte maximalni povolenou
kapacitu (viz tabulka pouziti, kap. IV.).

— Nejdfive robot vypnéte (regulator do polohy ,0%) a nasledné odklopte multifunkéni hlavu.

— Pfi odklapéni multifunkéni hlavy kontrolujte / brzdéte jeji pohyb rukou.

— Robot je vybaven bezpecnostnim spinacem, ktery v pfipadé odklopeni multifunkéni
hlavy (za chodu) motor vypne. Po sklopeni hlavy do pracovni polohy je motor
nefunkéni. Pro jeho opétovné zapnuti je nutné nejdfive otocny regulator rychlosti A2

\_ vratit do polohy 0. )

Sestaveni pro praci s nastavci
Robot sestavte podle instrukci v obrazku €. 2, 3, 4 a 5 tak, Zze zvednete multifunkéni hlavu

smeérem nahoru, na jeji spodni stranu nasadite kryt misy a pootoCenim zajistéte, naplnénou
misu pak umistite na spodni ¢ast robota. Poté do vyvodu vlozte zvoleny nastavec

a multifunkéni hlavu sklopte do pracovni polohy. Na plnici otvor krytu misy nasadte kryt
plniciho otvoru. Pfi demontazi / vyméné nastavce postupujte opaénym zpisobem.

Nastaveni optimalni vysky Slehaci metly (obr. 6)
Pokud metla narazi na dno misy nebo nedosahuje na pfimési na dné misy, je nutné
nastavit jeji spradvnou vysku. Postupujte nasledovné: Nejprve do robotu vloZte metlu,
prazdnou misu a multifunkéni hlavu A7 sklopte do pracovni polohy. Zkontrolujte / odhadnéte
vzdalenost metly ode dna misy. Odejméte metlu z hlavy robota, pomoci vhodného nastroje
(kFizového Sroubovaku) povolte zajiStovaci Sroub o cca 5 otacek (Sipka 1). Spodni krytku
je nutné vysunout smérem doll (Sipka 2). Nasledné sefidte vySku nastavce otacenim
upeviovaci koncovky. Otaéenim koncovky vpravo vysku snizujete, ota¢enim vlevo vysku
zvysujete (Sipky 3).Upeviiovaci koncovka se bude k metle pfiblizovat nebo oddalovat (jedno
kompletni oto¢eni 0 360° odpovida 2 mm). Metla by méla byt co nejblize dnu a sténam
misy, ale nesmi se ji dotykat. Po nastaveni vySky zatlacte plastovou krytku smérem
nahoru az na doraz (Sipka 4) a drzte ji v této poloze. POZOR: jeji vystupky musi zapadnou
do prolist protikusu, nasledné pfimérenou silou fadné utahnéte zajistovaci Sroub (Sipka 5).
Pouziti
A) Slehani
— 8lehaci metlu C2 pouzivejte pro $lehani lehacky, vajec a vajeénych bilkg.
//f\ —V zavislosti na mnozstvi, druhu a kvalité potraviny pfizpUsobujte rychlost

QZ' zpracovani v rozsahu MIN az MAX.

— Maximalni mnozstvi surovin uréenych na jednu davku je 1,2 I.

— Nikdy Slehaci metlu nepouzivejte k hnéteni tézkych tést nebo miseni lehkych tést!

13 /111
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B) Slehani flexi
— Slehaci flexi metlu C4 pouzivejte pro $lehani dezertovych krému, instantnich
f\ pudinkl, majonéz, piSkotového tésta apod.
w —V zavislosti na mnoZstvi, druhu a kvalité potraviny pfizplsobujte rychlost
zpracovani v rozsahu MIN az 2.
— Maximalni mnozstvi zpracovavaného mnoZstvi pfisad na jednu davku je cca 2,3 kg.
— Nikdy flexi metlu nepouzivejte k hnéteni tézkych tést!

é Tipy pro &lehani )

— Pouzivejte substance o pokojové teploté.

— V pfipadé, Ze Slehani neni optimalni, pfidejte trochu citrénové stavy nebo soli. Krémy,
Slehacky a smetany ochladte alespori na 6 °C.

— Pred Slehanim vaje¢nych bilkll se ujistéte, Ze jsou nastavec a nadoba suché a beze
zbytkl oleje. Bilky by mély mit pokojovou teplotu.

— Flexi metlu pouzivejte pouze se surovinami v mise. Pouziti bez surovin mohou
doprovazet nepfiznivé (skfipavé) zvuky, kterym vSak Ize zamezit trochou bézného
jedlého oleje.

(Suroviny je mozné doplnit i bEhem pouZiti skrze plnici otvor krytu misy B2.

C) Miseni
— Misici metlu C1 pouzivejte pro lehka tésta, dortové smési, suSenky, polevy,
f\ napliné, bramborové kase apod.
—V zavislosti na mnozstvi, druhu a kvalité potraviny pfizpUsobujte rychlost
zpracovani v rozsahu MIN az MAX.
— Maximalni mnozstvi zpracovavaného mnozstvi pfisad na jednu davku je cca 2,3 kg.
— Misici metlu nikdy nepouzivejte k hnéteni tézkych tést!

D) Hnéteni
— Hnétaci hak C3 pouzivejte pro hnéteni kfehkych / leh&ich / téZSich tést.
7\ -V zavislosti na mnozstvi, druhu a kvalité potraviny pfizpisobujte rychlost
\S zpracovani v rozsahu MIN az 2.

— P¥i pfipravé vétSiho mnozstvi tésta jej zpracujte v nékolika davkach. Maximalni
mnozstvi zpracovavaného mnozZstvi pfisad na jednu davku je cca 1,3 kg.
Nepfipravujte vice nez étyfi davky za sebou. Pfed dalSim pouZzitim udélejte
alespon 30 min. prestavku.

— Kvasnice si pfedem rozmichejte ve vlazném mléku nebo vodé.
— Jakmile tésto ziska tvar koule, dle vasich zvyklosti ukoncete hnéteni, pfipadné
dle receptury ponechejte kynout.
— Prisady se nejlépe smisi, pokud jako prvni nalijete tekutinu.
— Dle potieby vypnéte robot a odstrarite smés vhodnym nastrojem z hnétaciho haku a misy.
— RdGzné typy mouky se mohou podstatné lisit v mnozstvi potfebné tekutiny a to ovliviiuje
lepkavost tésta. To mize mit znacny vliv na zatizeni robotu.
— Jestlize uslySite, Ze se robot nadmérné namaha, vypnéte ho, odstrarite polovinu tésta
\a zpracujte kazdou polovinu zvlast. )
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111.3) Mlynek na maso (D

Popis (obr. 9)

DO — Télo mlynku na maso D9 — Tvarovaé

D1 — Spiralovy podavac D10 — Kuzel

D2 — Rezaci epel D11 — Péchovadlo

D3 — Mleci destic¢ka pro stfedni mleti D12 — Nasypka

D4 — Mleci destiCka pro hrubé mleti D13 — Ozubené kolo

D5 — Mleci destic¢ka pro velmi hrubé mleti D14 — Uvolniovaci kli¢

D6 — Matice D15 — Drzak tvoritka na cukrovi
D7 — Separator D16 — Tvofitko na cukrovi

D8 — Nastavec na vyrobu uzenin

Bezpecénostni upozornéni a doporuceni
— Doporu€ujeme obc&as praci pferusit, robot vypnout a odstranit pfipadné potraviny,
které se nalepily (popfipadé ucpaly) na pfislusenstvi.
— Nenechavejte mlynek v chodu, je-li nasypka prazdna.
— Nemelte zmrazené maso.

Sestaveni

Mlynek na maso v zavislosti na zvoleném pouziti (mleti masa, vyroba uzenin, vyroba
Kebbe) sestavte a pfipojte k hlavé pohonné jednotky podle obrazkl 7 a 9.

Pro demontaz a odejmuti z hlavy pohonné jednotky postupujte opaénym zptsobem.
Pro snadné povoleni matice D6 pouZijte uvolfiovaci kli¢ D14.

A) Mieti masa U@k)

Umoznuje semleti vS8ech druht mas zbavenych kosti, Slach a kiize. Pouzitim mlecich

desti¢ek (D3, D4, D5) s rliznymi otvory mazete zvolit riznou hrubost mleti masa.

Maso si pfedem nakréjejte na kostky cca. 3 x 3 x 3 cm. Pod mlynek na maso umistéte

bud nerezovou misu B1 nebo jinou, do které budete zachytavat namleté maso. Jednotlivé

kousky masa vkladejte do plniciho otvoru nasypky tak, aby je spiralovy podavac D1 stacil

pobirat a péchovadlem D11 je lehce stladujte. Pfi tomto zplisobu zpracovani nedochazi

k pfetézovani pohonné jednotky. Maximalni mnozstvi zpracovavanych surovin je 5 kg

masa. Maximalni povolena rychlost zpracovani je na stupni 6.

( Tipy )

— V prGibéhu zpracovani masa pravidelné kontrolujte prichodnost otvorti mleci desticky.
Pokud pfi mleti masa s riznou konzistenci (napf. blcek, jatra) dojde k ucpani
otvor( desti¢ky, mohou $tavy protéct kolem hfidele spiralového podavace az do
pohonné jednotky robota. Dbejte proto zvySenou kontrolou na plynulou prichodnost
zpracovavanych surovin skrz mleci desti¢ku a pfi jejim snizeni vzdy robot ihned

\_ vypnéte, mlynek na maso rozeberte a provedte fadné vycisténi vSech souéasti. )

B) Vyroba uzenin (klobasy, parky apod. &)f

Namleté maso vlozZte na nasypku D12. Pro jen\mé zatlaGeni masa do mlynku pouzijte
péchovadlo D11. Stfivko na pInéni nejdfive nechte macet v teplé vodé (cca 10 min), aby
se zlepsila jeho elasti¢nost. Poté ho nasurite jako ,harmoniku“ na vystupni otvor. Na konci
stfivka nechte volnych 5 cm a poté jej zavazte nebo zaspejlujte.
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Spotrebic spustte na néktery z rychlostnich stupriti v rozmezi MIN az MAX (dle potfeby).
Do plniciho otvoru vkladejte pfipravenou smés a péchovadlem D11 lehce stlaujte.

PFi plnéni postupujte dle zvoleného druhu uzeniny (napf. jitrnice, klobasy, Spekacky atd.).
Maximalni mnozstvi zpracovavanych surovin je 5 kg.

Tipy
— PInéni doporuéujeme provadét dvéma osobam najednou, tzn. jeden vklada smés a druhy
pridrzuje stfivko na nastavci D9. Stfivka plite tak, aby se dovnitf nedostal vzduch.
— V pfipadé, Ze dojde k ucpani vystupniho otvoru nastavce na vyrobu uzenin D8, je
nutné pohonnou jednotku vypnout, nastavec demontovat a procistit.

C) Priprava Kebbe - masovych trubic¢ek

PFipravené namleté maso vloZte na nasypku D12. V pfipadé potfeby zatlaeni masa pouZijte
péchovadlo D11. P¥istroj bude vytlacovat duté trubicky, které zafiznéte na pozadovanou délku.
Spotiebi€ spustte na néktery z rychlostnich stupnu v rozmezi MIN az 3.

Tipy
— Vytvorené trubicky muzete naplnit rdznou smési (napf. masovou, zeleninovou apod.).
— V pfipadé, zZe dojde k ucpani vystupniho otvoru tvarovace D9, je nutné pohonnou
jednotku vypnout, kuzel demontovat a procistit.

D) Tvarovani tésta (cukrovi) éj
Wy

Dle obrazku 9 sestavte dilce DO, D1, D6, D7, D11, D12, D15 a D16. Pfipravené tésto
vkladejte do otvoru v nasypce D12. V pfipadé potfeby zatlaCeni tésta pouzijte péchovadlo
D11. Pfistroj bude vytlaCovat tésto v nastaveném tvaru.

Spotfebi¢ spustte na néktery z rychlostnich stupriti v rozmezi 1 az 4.

Tipy
— Vytlaované tésto v pozadovaném tvaru doporucujeme pfidrzovat (podpirat), aby se
netrhalo.
— V téle mlynku na maso zlistava mala ¢ast nezpracovaného tésta; z tohoto divodu
doporuéujeme zpracovavat vétsi davky (cca od 300 g).

111.4) Nastavec na strouhani (E

Popis (obr. 8)

EO — Télo nastavce E4 — Struhadlo trhaci
E1 — Struhadlo na jemné strouhani E5 — Péchovadlo
E2 — Struhadlo na hrubé strouhani E6 — Ozubené kolo

E3 — Struhadlo na tenké krajeni platka

Sestaveni
Strouhaci nastavec sestavte a pfipojte k hlavé pohonné jednotky podle obrazkl 7 a 8.
Pro demontaz a odejmuti z hlavy pohonné jednotky postupujte opaénym zplsobem.

Priprava potravin
PrisluSenstvi Ize pouzit k sekani, krouhani, strouhani a Skrabani témérf vSech druhl ovoce

a zeleniny.
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Na platky Ize krajet mrkev, brambory, zeli, okurku, cuketu, ¢ervenou fepu, houby, cibuli a
pod. Struhadlo E1 - E3 pouzijte ke zpracovani ovoce, zeleniny, syra a potravin podobné
struktury. Struhadlo trhaci E4 pouZijte ke zpracovani tvrdych syrli a zhotoveni strouhanky.

~\

@ Bezpecnostni upozornéni a doporuceni

— Nikdy netlacte strouhanou/krajenou zeleninu nebo ovoce prsty! Posunovani potravin
v plnicim otvoru provadeéjte vzdy péchovadlem, které posunujte pomalu a bez velkého
tlaku smérem dolu.

— PFi manipulaci se struhadly dbejte zvySené opatrnosti. Maji velmi ostré Cepele.

— Struhadla nikdy nepouzivejte na zpracovani tvrdych surovin, napfiklad ledovych
kostek, kavovych / obilnych / kukufiénych zrn, kofeni a pod.

— Pf¥i zpracovani velkého mnoZstvi potravin zkontrolujte, zda se nehromadi pod a nad
struhadlem.

—V pfipadé, ze dojde k ucpani strouhaciho nastavce, je nutné pohonnou jednotku

\vypnout, demontovat télo nastavce a prodistit jej. )

Pouziti

Pod usti nastavce na strouhani viozte vhodnou nadobu. Nakrajejte zeleninu na kousky,
které jsou vhodné pro vlozeni do plniciho otvoru nastavce na strouhani. Vlozte kousky do
nastavce a opatrné pfitlacte péchovadlem. Zpracované potraviny vychazi ven vystupnim
otvorem do pfipravené nadoby.

Doporugena rychlost zpracovani je na stupni 3 - MAX.

— Po pouziti zbude vzdy na struhadle nebo v potravinach urcité mnozstvi surovin.
To je naprosto normalni a neni divodem k reklamaci.

— Velké kusy predem nakrajejte tak, aby se vesly do plniciho otvoru.

— Citrusové plody zbavte nejprve kiry.

— Potraviny vkladejte postupné a rovhomerné.

— Nekrajejte potraviny pfili§ najemno. Naplrite otvor dostatecné po celé Sifce.

Pfi zpracovani tim zabranite ujizdéni do stran.

— Ke zpracovani mékgich potravin, jako jsou napfiklad okurky, doporu€ujeme nastavit
nizkou / stfedni rychlost. Ke zpracovani tvrdSich potravin, napfiklad mrkve nebo tvrdych
syri nastavte stfedni / vy$Si / max. rychlost.

— P¥i strouhani mékkych surovin pouzijte nizkou rychlost, aby se suroviny nezménily v kasi.

— Pokud krajite/strouhate tvrdé syry nebo €okoladu, pracujte kratce. Suroviny se totiz
zpracovanim nadmeérné ohreji, zacnou méknout a mohou hrudkovatét.

— Zeli pfed krouhanim nejdfive nakrajejte na Spaliky a odstrarite kostal.

— P¥i krajeni nebo strouhani jsou kousky zpracované potraviny kratsi, pokud byly

\_ vkladany vertikalné a ne horizontalné. Yy,

111.5) Sklenany mixér (F) JRI

[
Popis (obr. 10)

F1 — Viko nadoby F5 — Odnimatelna zatka
F2 — Podstavec mixéru F6 — Sklenéna nadoba
F3 — N0z F7 — Péchovadlo
F4 — Tésnéni noze F8 — Kli¢
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Sestaveni

Mixér sestavte a nasadte na vyvod pro mixér A9 podle obrazkd 10 a 11. Do otvoru ve viku
vlozte bud zatku F5 nebo péchovadlo F7. Pro demontaz a odejmuti z vyvodu postupujte
opacnym zpusobem.

Pied prvnim pouzitim

Pfed prvnim pouzitim doporuujeme sklenénou nadobu nejdfive vymyt.

Nozova vlozka je totiz z technologickych dlivodl oSetfena zdravotné nezavadnym olejem.
Proto nadobu nejdfive naplite teplou vodou (max. 50 °C) s malym mnozstvim Cisticiho
prostfedku. Nadobu nasadte na robot, nastavte maximalni otacky a spustte na dobu

1 minuty. Nadobu poté vyplachnéte Cistou vodou.

@ Bezpecénostni upozornéni a doporuceni )

— Spravnym nasazenim vika na nadobu se uvolni bezpeénostni pojistka a spotrebi¢
muzete zapnout. Bez nasazené vika nelze spotiebic uvést do provozu!

— Nepouzivejte bezpe€nostni pojistku ovladanou vikem nadoby k vypinani spotiebice!

— Nenechavejte mixér v chodu bez potravin!

— Péchovadlo F7 nikdy nepouzivejte samostatné bez vika F1.

— Do nadoby nikdy nevlévejte vfici tekutiny vysoka teplota by mohla zpusobit jeji
poskozeni nebo prasknuti skla. Pfed spusténim vzdy umistéte viko a zatku na nadobu.

— Nez odejmete viko nebo nadobu mixéru nechejte rotujici ¢asti uplné zastavit.

— Pokud je mixér ve stavu chodu naprazdno (napf. ¢epel se nedokaze dotknout
potraviny), odpojte robot od elektrické sité a potraviny uvolnéte. Mixér nesmi byt

\v provozu naprazdno déle nez 10 sekund! )

Pouziti

Sejméte viko, vlozte nebo vlijte potravinu do nadoby a nasadte viko zpét. Pro pfitlaceni
vétSich kusl surovin k nozi pouzivejte péchovadlo F7. Rychlost vzdy nastavuijte

s prihlédnutim na druh a mnozstvi zpracovavanych surovin a také na zralost zejména
u ovoce a zeleniny. DoporuCujeme vzdy mixér zapinat na minimalni otacky a pak je dle
potfeby zvySovat.

Doporucena rychlost zpracovani je na stupni 1 - MAX.

Tipy
— U tekutin, které tvofi pénu (napf. mléko) nikdy nenaplfujte nadobu az po ,MAX®, aby
nedoslo k pfeteceni. V tomto pfipadé doporu€ujeme mnozstvi max. 1 .

111.6) Mlynek na mak (H ,Q‘

Popis (obr. 12)

H1 — UnaSec (sestaveny) H4 — Pritlacna deska
H2 — Kryt s nasypkou H5 — Regulaéni kotou¢
H3 — Mleci kameny (2 ks) H6 — KIi¢

Sestaveni

Mlynek na mak sestavte a pfipojte k hlavé pohonné jednotky podle obr. 12 a 7. Pfi¢emz jeden
mleci kamen H3 (pevny) vloZte na unasec, nasledné kamenem pomalu otacejte tak dlouho,
az tfi aretaCni vystupky na kameni zapadnou do tfech vytvofenych prohlubni v unasedi. Poté
vlozte druhy mleci kamen (pohyblivy) (tj. drazkami proti sob&) na pevny mleci kdmen.
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Pritlacnou desku H4 nasunte na hfidel tak, aby stfedovy vystupek sméfoval do otvoru

v mlecim kameni. Nasledné pfitlacnou deskou pomalu otacejte, tak dlouho, az tfi aretaéni
prohlubné na desce zapadnou do tfech vytvofenych vystupkd v kameni. Na zavér
naSroubujte regulaéni kotou¢ a dotahnéte jej lehce. (POZOR: ,pohyblivy“ mleci kamen se
musi volné otacet!). Pro demontaz postupujte opaénym zplsobem.

é Bezpecnostni upozornéni a doporuceni )

— Nikdy nepfitahujte mleci kameny nasilim!

— Mlynek na mak je uréen pouze ke zpracovani maku! Nezpracovaveijte jiné potraviny
(napf. obilniny, Inéna a sezamova semena, kukufici, ryzi, pohanku, susené houby, byliny,
kofeni a kdvu, apod.). Nikdy nezpracovavejte mokry, vlhky nebo zmrazeny mak!

— Nikdy nenastavujte hrubost mleti za chodu pohonné jednotky!

— V pfipadé, Ze potrebujete zpracovat vétSi mnozstvi maku, neprekracujte €asy
maximalniho chodu pohonné jednotky.

— Po semleti vétSiho mnozstvi maku mohou byt soucasti mlynku horké (napf. mleci
kameny, pfitlacna deska, unasec). Pred demontazi a ¢iSténim vyckejte na jejich
zchladnuti. Horké kameny se také hire demontuiji.

\— Nenechavejte mlynek v chodu, je-li nasypka prazdna. Y,

Nastaveni ,.jemnosti / hrubosti“ mleti (obr. 12)

Jemnost mleti se nastavuje pomoci otoéného regula¢niho kotouc¢e H5. Ota¢enim kotouce
pravotoCivym pohybem zmenSujete vzdalenost mezi mlecimi kameny a tim i ménite jemnost
/ hrubost mleti. Pro snadné povoleni regula¢niho kotou¢e H5 pouzijte uvolfiovaci kli¢ H6.

Pouziti

Mak nasypte do nasypného prostoru krytu mlynku, drazky v mlecich kamenech si sami
davkuji mnozstvi zpracovaného maku. Pod mlynek umistéte vhodnou nadobu na
zachytavani mletého maku a robot zapnéte. Mak muzete dosypavat za chodu.
Doporugena rychlost zpracovani je na stupni 4 - MAX.

— Doporuéujeme nejdfive na malém mnozstvi maku ovéfit jeho hrubost po semleti.
Neni-li hrubost optimalni, vypnéte pohonnou jednotku a nasledné pomoci
regula¢niho kotou¢e H5 upravte nastaveni (ij. otacenim doleva = hrubsi mleti,
otacenim doprava = jemnéjsi mleti).

— Dbejte na dobrou kvalitu maku. Doporu¢ujeme mak pfed mletim zkontrolovat, zda

neobsahuje cizi télesa (napf. alomky kaminku), kterd by mohla vyrobek poskodit

(napf. obrousit mleci kameny). Na pfipadné reklamace v zaruéni Ih(té zpGsobené

témito necistotami nebude bran zfetel.

— Pro mleti pouzijte pouze suchy mak! Pfi mleti se musi mak drtit, nikoliv lisovat, aby

zustal sypky, nezkaSovatél a neztratil svoji charakteristickou chut.

— Mak obsahuje olej, pro dobry vysledek nenastavujte pfilis jemné mleti.

— Mak je pfirozena a ziva ,pfirodni konzerva®“. Proto se chova hygroskopicky a musi se
skladovat v suchu. Pokud se mak mele pomalu, Spatné a nadmérné se zahfiva, je to signal,
Ze je prilis vihky. Mleti pferuste a ponechejte dostateéné dlouhy ¢as (cca nékolik hodin)
mak odvétrat tak, aby se zbavil prebytec¢né vihkosti. Pfipadné miizete k vysuSeni maku
pouzit el. / plynovou / horkovzdusnou troubu nastavenou na teplotu max. 50 °C).

— Jakmile za¢ne dochazet ke Skrtani/treni mlecich kamenu o sebe, jedna se o nejjemné;si
mozné nastaveni stupné mleti.

— Casy zpracovani se pohybuiji v jednotkach minut, zavisi na mnozstvi, druhu, kvalité

\_ pouzitého maku a nastavené hrubosti mleti (cca 100 g / 1 minutu). )
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111.7) Brousek na noze (T g

Popis (obr. 14)
T — Brousek na noze

@ Bezpecnostni upozornéni a doporuceni )

— Brousek je vhodny pouze pro kuchyrnské noze z uslechtilé oceli a nerezu.

— Nikdy Brousek nepouzivejte, pokud jsou brusné valecky poskozeny, pokud maji
viditelné praskliny nebo trhliny.

— S bruskem nepracujte, pokud jste unaveni nebo pokud se nemUzZete koncentrovat,
nebo po poziti alkoholu ¢&i Iéka.

— S nabrousenymi noZi, jako i s noZi, které chcete brousit, zachazejte opatrné, hrozi
nebezpecdi zranéni.

— Dbeijte, aby do kontaktu s oto€nym koleckem a valecky pfislo jen ostfi noze.

— Do oto¢ného kolecka nikdy nevkladejte prsty!

— Brousek nepouzivejte na keramické / zoubkované noze, nlizky, dlata, sekyry ani jiné

\_ nacini! )
Sestaveni
Zasurite brousek T, do vyvodu multifunkéni hlavy robota pod Ghlem asi 45° a poto€enim

proti sméru chodu hodinovych ruliCek jej zajistéte do vodorovné polohy (uslySite cvaknuti),
(obr. 7). Pro demontaz postupujte opaénym zplsobem.

Pouziti

Vlozte ostfi noze (Cast ktera je nejbliz k rukojeti) do brusné drazky, mirné pfitlacte

a pomalu tahnéte nGz k sobé pfiblizné 3 nebo 7 sekund. Zopakujte tento postup 3 az 5 krat
a zkontrolujte vysledek brouseni. NUz bruste dle tvaru ¢epele, nevyvijejte nadmérny tlak

a zajistéte rovnomeérnou rychlost tahu. NGz nenaklanéjte do stran, pfi protahovani ho
udrzujte kolmo v brusné drazce. Postup opakujte az dokud nedosahnete pozadované
nabrouseni noZe. Po skon&eni brouSeni pohonnou jednotku vypnéte. NGz umyjte v horké
vodé s pfidavkem saponatu, oplachnéte Cistou vodou a utfete do sucha.

Doporucena rychlost je na stupni MAX.

é Doporuceni )

— U typl nozl a sekackd (viz obr. 14B) nebruste ostfi az do konce Eepele tj. k rukojeti!

— NepouZivejte na Cepele Zadné brusné pasty, mazadla, oleje pfipadné vodu.

— Pred ostfenim se ujistéte, zda je nGz Cisty a suchy.

— Neménte smér tahu noze, kdyz je nGz v brusné drazce.

— Pro nabrous$eni velmi tupych noz{i, nebo nozu
s poskozenym ostfim je potfebné silnéjSi brouseni, proto vam doporuéujeme svéfit
brouseni takovych nozi do rukou odbornika, pfipadné pouzit brusku s korundovym
kotoucem.

— Dbejte na to, aby fezna hrana noz( nepfisla do styku s tvrdymi predmeéty, které ji

\_ otupuje a tim snizuji jeji ucinnost )

IV. TABULKA POUZITi SPOTREBICE A PRISLUSENSTVI

Nasleduijici tipy zpracovani povazujte za pfiklady a za inspiraci. Jejich u¢elem neni
poskytnout Uplny navod, ale ukazat moznosti rizného zpracovani potravin.
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Mnozstvi zpracovavanych potravin volte tak, aby nedoSlo k prekro€eni maximalniho obsahu
nadob oznacené ryskou. V&tSi mnozstvi zpracovavanych potravin je nutné rozdélit na

nékolik davek a priibézné kontrolovat obsah nadoby. Doporu¢ujeme ob&as praci prerusit,
spotiebi€ vypnout a odstranit pfipadné potraviny, které se nalepily (popfipadé ucpaly), na
mleci desticky, tvofitka, stény nadob, vika nebo pfisluSenstvi.

PrisluSenstvi

Potravina

Max. mnozstvi

Cas (min)

Rychlost

Priprava

(mm)

Misici Mouka hladka 720 g
metla (C1) | \iouekovy cukr 360 g MIN - MAX
a Miéko 290 m
Flexi metla - 2az5 .
(C4) Vejce 6 ks
Olej 180 ml MIN - 2
(recept na
babovku) Celkovy objem 2300 ml
Slehaci | "Moo 1200 mi 10 MIN - MAX ]
metla (C2) Bilek 15 ks 5 MAX
Mouka 800 g
Hnétaci hak sal 8¢
(C3) T 1 minutu na MIN, potom vy3si
Drozdi 129 rychlosti (max. 2) po dobu -
Cuk 8 ;
(recept na uxr 9 4 minut
chleba) Voda 46549
Sadlo 8¢
Miynek na Hovézi 5000 g 10
maso (D) Veprové 5000 g 10 6 30x30x30
E1 Syr 500 g 1 3 - MAX -
E2 Mrkev 1000 g 1 3 - MAX -
E3 Okurka 5 ks 1 3-4 -
E4 Brambory 1000 g 1 MAX 1/2
Mléko 1000 ml -
Mixér (F) Mrkev 250 g 2 1-MAX max. 4 cm
Led 340 g 40 x 40 x 20
Mlynek na . S
mak (H) Mak 100 g 1 4 - MAX suchy mak

V. UDRZBA

Obecné informace
Pri udrzbé a cisténi nepouzivejte drsné a agresivni Cistici prostredky! Dbejte na to, aby
dosedaci plochy a tésnici prvky pfisluSenstvi byly Cisté a funkéni. Plastové ¢asti je mozné
myt v my&ce nadobi. U pfisluSenstvi, které maji ostré fezné hrany/noze (D2, E1-E4, F3),
dbejte na to, aby nepfisly do styku s tvrdymi pfedméty, které je otupuji a tim snizuji jejich
ucinnost. PFi jejich ¢isténi pracujte velmi opatrné, protoze jsou ostré!
Nékteré potraviny mohou uréitym zpUsobem pfislusenstvi zabarvit. To v§ak nema na funkci
spotfebi¢e zadny vliv a neni divodem k reklamaci!
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Toto zabarveni obvykle za ur€itou dobu samo zmizi. Vylisky z plastu nikdy nesuste nad
zdrojem tepla (napf. kamna, el./plynovy sporak).

1) Multifunkéni hlava a télo robota
Cisténi provadsjte vihkym hadFikem s pfidavkem saponatu. Dbejte na to, aby se do vnitfnich
¢asti nedostala voda! Pokud se znedisti napéjeci kabel, otfete jej vihkym hadfikem.

2) Nerezova misa

Cisténi provadéjte vihkym hadfikem s pfidavkem saponatu. Pfi &i§t&ni nepouzivejte
draténku, ocelovy karta€ nebo bélici prostfedky. Vapenité nanosy odstrarte pomoci octu.
Casti B2 - B3 je mozné myt v my&ce nadobi, misu B1 vsak nikoliv.

3) Slehaci/misici metly a hnétaci hak
PFisludenstvi ihned po pouziti umyjte v horké vodé s pfidavkem saponatu a nechte oschnout.

4) Mlynek na maso D
PfisluSenstvi ihned po pouziti umyjte v horké vodé s pfidavkem saponatu a nechte

vyschnout. Po umyti a osusSeni dild doporucujeme natfit Cepel, niz a vyménné desticky
stolnim olejem. Pro snadnég;jsi €isténi mlynku na maso semelte nakonec tvrdé pecivo (napf.
rohlik, Zemli). Dily DO - D6 nikdy neumyvejte v my¢ce na nadobi, protoze Cistici prostfedky
mohou zpUsobit jejich ztmavnuti i rezivéni! Pro dily D7 - D12 mycku pouzit mlzete.

5) Nastavce na strouhani/krajeni E
PFislusenstvi ihned po pouziti umyjte v horké vodé s pfidavkem saponatu a nechte vyschnout.

Casti E0 a E5 je mozné myt v my&ce nadobi, &asti E1 - E4 véak nikoliv.

6) Mixér F

PfisluSenstvi ihned po pouziti umyjte v horké vodé s pfidavkem saponatu a nechte
vyschnout. NGz vyGistite tak, Ze do nadoby nalijete cca 0,5 | Cisté vody, spustite spotfebic

a nékolika pulsy jej zbavite nedistot. V pFipadé vétSiho znecisténi postup nékolikrat

opakuijte, nebo nalijte 1 | vody, pfidejte malé mnozstvi saponatu a mixér zapnéte na 1 minutu.
Pro snadnéjsi ¢isténi mixeru F mazete nliz F3 vyjmout z podstavce mixéru F2 podle obr. 10
za pomoci uvolfiovaciho klice F8.

Postup pro vyménu tésnéni
Postupujte podle obr. 10. Pokud je tésnéni F4 opotfebované nebo poskozené nahradte je
novym (shodného typu).

7) Mlynek na mak H
PFisluSenstvi ihned po pouziti umyjte v horké vodé s pfidavkem saponatu a nechte

vyschnout. PFi ¢isténi mlecich kament pracujte velmi opatrné! Dbejte na to, aby mleci
hrany/drazky kament neprisly do styku s tvrdymi predméty, které je otupuji a tim
snizuji jejich u€innost. Po umyti a osuseni dili doporu¢ujeme natfit kameny a pfitlaénou
desku stolnim olejem. Unase¢ H1 otfete vihkym hadfikem. Neponofujte jej vS8ak do vody -
dbejte na to, aby se do vnitfnich ¢asti nedostala voda!

8) Brousek na noze T

PFisluSenstvi po pouziti otfete Cistym vihkym hadfikem. Keramické valec¢ky nevyzaduji
zadnou udrzbu. Pokud chcete odstranit prach, ktery se vznikl v pribéhu brouseni

a nashromazdil se uvnitf brousku vyklepejte ho. Neponofujte jej vSak do vody - dbejte na to,
aby se do vnitfnich ¢asti nedostala voda!
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VI. SKLADOVANI

Spottebic v€etné veskerého prislusenstvi skladujte fadné ocistény na suchém,
bezpradném a bezpe¢ném misté mimo dosah déti a nesvépravnych osob.

VII. EKOLOGIE JXa¥s B¢

Pokud to rozméry dovoluji, jsou na vSech kusech vytistény znaky materiald pouzitych na
vyrobu baleni, komponent( a pfislusenstvi, jakoZ i jejich recyklace. Uvedené symboly na
vyrobku nebo v pravodni dokumentaci znamenaji, Ze pouzité elektrické nebo elektronické
vyrobky nesmi byt likvidovany spole¢né s komunalnim odpadem. Za G¢elem jejich
spravné likvidace je odevzdejte na k tomu uréenych sbérnych mistech, kde budou pfijaty
zdarma. Spravnou likvidaci tohoto produktu pomUzete zachovat cenné pfirodni zdroje

a napomahate prevenci potencialnich negativnich dopadu na Zivotni prostfedi a lidské
zdravi, coz by mohly byt dusledky nespravné likvidace odpad(l. Dal$i podrobnosti si
tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu s narodnimi predpisy udéleny pokuty. Pokud
ma byt spotfebi¢ definitivné vyfazen z provozu, doporuduje se po odpojeni napajeciho
pFivodu od el. sité pfivod odFfiznout, spotfebi€ tak bude nepouzitelny.

Nedodrzenim pokyn(i vyrobce zanika pravo na zaruéni opravu! Udrzbu rozsahlejsiho
charakteru nebo udrzbu, ktera vyzaduje zasah do vnitinich €asti spotiebic¢e, musi
provést odborny servis!

Pfipadné dalsi informace o spotfebici a servisni siti ziskate na infolince +420 545 120 545
nebo na internetové adrese www.eta.cz.

VIIl. TECHNICKA DATA

Napéti (V) / Pfikon (W) uvedeno na typovém Stitku vyrobku
Hmotnost (kg) cca 8,1

Objem nerezové misy (1) 6

Spotfebic tfidy ochrany l.

PFikon ve vypnutém stavu je <0,50 W

Hluénost: Deklarovana hladina akustického vykonu je 83 dB(A) re 1pW.

Zmeéna technické specifikace a obsahu pripadného prislusenstvi dle modelu vyrobku
vyhrazena vyrobcem.

UPOZORNENI A SYMBOLY POUZITE NA SPOTREBICI, OBALECH NEBO V NAVODU:

OPEN - Otevrit. HOUSEHOLD USE ONLY — Pouze pro pouziti v domacnosti. DO NOT
IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — Neponofovat do vody nebo jinych tekutin.
PLEASE DO NOT OPEN DURING THE OPERATION — Nikdy neodnimejte viko za chodu
pohonné jednotky. NEVER PUT INTO THE HANDS WITH POWER ON — Nevsunujte ruce
do nadoby za chodu pohonné jednotky.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG

% AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN
% CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT

A TOY. Nebezpedi uduseni. Nepouzivejte tento sacek v kolébkach,
postylkach, koCarcich nebo détskych ohradkach. PE sacek odkladejte mimo dosah déti.
Sacek neni na hrani.
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Znaceni a texty uvedené na vyrobku a prislusenstvi:

L’/; > @ @ POZOR: nevsunuijte do prostoru prsty ani jiné

predméty
UPOZORNENI: dodrzte smér zakladani sougasti (4. Fezaci epele, mleciho

kamene, sitka a struhadel)! Pfi ¢isténi fezaci ¢epele a struhadel pracujte velmi
opatrné!

PrisluSenstvi podle jednotlivych modeld ETA Gustus lli:

Prislusenstvi / Typ 3128 /00 3128/10 3128 /30

C1,C2,C3,C4
DO - D16

XX XXX |<-|<]<
2 X< X ]| <_|<|<]=<]
PN =N =N =N N PEN N N

| |m|m

@ je soucasti baleni @ neni soucasti baleni (je mozno je zakoupit jako volitelné pfisluSenstvi)

Tyto nastavce je mozné zakoupit jako volitelné prislusenstvi napf. na www.eta.cz.

L Nazev G Typové Eislo Obrazek

Mixér ETA 3128 99 000 !;“D

Nastavec na strouhani se

4 bubinkovymi struhadly ETA 0028 95 010 )
Nastavec na strouhani s diskovymi ETA 0028 95 030

struhadly (pouze s ETA 0028 99 999) =
Struhadlo na jemné strouhani ETA 0028 00 860

Miynek na mak ETA 0028 96 000 )

ETA 0028 91 010

Mlynek na maso (9 54 / @ 62 mm)
ETA 0028 91 000

&=
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Mlynek na obiloviny, lusténiny ETA 0028 96 010
A =
ary ETA 0028 96 020 D)
Lis na c_>voce, bobuloviny ETA 0028 98 050 I
a zeleninu
Nastvavec na vyrobu zmrzliny ETA 0028 98 030 .
ETA 0028 95 040

Nastavec na krajeni kosticek

(pouze s ETA 0028 95 030
a ETA 0028 99 999)

Kraje€ na uzké nudle (Trenette)

ETA 0028 92 000

Né’s.tavvec rja V)'n:obu Spaget ) ETA 0028 92 010 /%“‘f 1/%”’
Kraje¢ na Siroké nudle (Tagliatelle) - g
Nastavec na valeni tésta ETA 0028 93 000 / - 7//)‘,
(na Lasagne, raviolli, cannelloni) ETA 0028 94 000 ®7
Tvofitka na téstoviny ETA 0028 97 000 AR

. . ETA 0028 98 020 gl
Citrusovac (pouze s ETA 0028 99 999) v
Prevodovka ETA 0028 99 999
Brousek nozd ETA 0028 99 010 \\'\ ‘
Spiralizér ETA 0028 95 060 3 \
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CcZ

ZARUCNI PODMINKY

Na vyrobek uvedeny v tomto zaruénim listu je poskytovana zaruka po dobu dvacet Gtyfi
meésicu od data prodeje spotrebiteli.

Zaruka se vztahuje na poruchy a zavady, které v prabéhu zaruéni doby vznikly chybou
vyroby nebo vadou pouzitych materiald.

Vyrobek je mozno reklamovat u prodejce, ktery vyrobek prodal spotfebiteli nebo

v autorizovaném servisu.

PFi reklamaci je nutné pfedlozit: reklamovany vyrobek, originalni nakupni doklad, ve kterém
je zfetelné uveden typ vyrobku a jeho datum prodeje spotfebiteli, pfipadné tento fadné
vyplnény zaruéni list. Zaruka plati pouze tehdy, je-li vyrobek pouzivan podle navodu

k obsluze a pfipojen na spravné sitové napéti.

Spotrebitel ztraci narok na zaruéni opravu nebo bezplatny servis v pfipadé:

» zasahu do pfistroje neopravnénou osobou.

* nespravné nebo neodborné montaze vyrobku.

» poskozeni pfistroje vlivem Zivelné pohromy.

* pouzivani vyrobku pro jiné ucely, nez je obvyklé.

* pouzivani vyrobku k profesionalni ¢i jiné vydélecné Cinnosti.

* pouzivani vyrobku s jinym nez doporu¢enym pfisluSenstvim.

* nespravné udrzby vyrobku.

» nepravidelného ¢isténi vyrobkl zejména v pfipadé, kdy je zavada zplsobena zbytky
potravin, vlast, domovniho prachu nebo jinych nedistot.

« vystaveni vyrobku nepfiznivému vnéjsimu vlivu, zejména vniknutim cizich pfedmétd nebo
tekutin (v€etné elektrolytu z baterii) dovnitt.

» mechanického poskozeni vyrobku zplsobeného nespravnym pouzivanim vyrobku nebo
jeho padem.

Pokud zbozi pfi uplatfiovani vady ze strany spotfebitele bude zasilano postou nebo
prepravni sluzbou, musi byt zabaleno v obalu vhodném pro pfepravu tak, aby se zabranilo
poskozeni vyrobku pfepravou.

Aktualni seznam servisnich stfedisek naleznete na: www.eta.cz

Pripadné dalsi dotazy zasilejte na info@eta.cz, nebo volejte +420 545 120 545.

Veskeré naleZitosti uvedené v tomto zarucnim listu plati pouze pro vyrobky nakoupené
a reklamované na Uzemi Ceské Republiky.

Typ vyrobku:

Datum prodeje: Vyrobni Cislo:

Razitko a podpis prodavajiciho:
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