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Obréazky jsou pouze ilustraéni / Obrazky su len ilustraéné / Product images are for
illustrative purposes only / lllusztrativ képek / Zdjecia stuzg wytgcznie jako ilustracja
Die aufgefiihrten Abbildungen dienen nur zur lllustration.
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Kuchyrisky robot

eta 0038

NAVOD K OBSLUZE

Vazeny zakazniku, dékujeme Vam za zakoupeni naseho produktu. Pfed uvedenim tohoto
pfistroje do provozu si velmi pozorné pfectéte navod k obsluze a tento navod spolu se
zaru€nim listem, pokladnim dokladem a podle moznosti i s obalem a vnitinim obsahem
obalu dobfe uschoveijte.

|. BEZPEGNOSTNI UPOZORNEN| JANN

— Instrukce v ndvodu povaZujte za soucast spotfebice a postupte je jakémukoliv dalSimu
uzivateli spotfebice.

— Zkontrolujte, zda udaj na typovém Stitku odpovida napéti ve Vasi elektrické zasuvce.
Vidlici napajeciho pfivodu je nutné pfipojit pouze do zasuvky elektrické instalace, ktera
odpovida pfislusSnym normam.

- Tento spotiebi¢ nesmi byt pouzivan détmi. UdrZujte spotiebi¢
a jeho pfivod mimo dosah déti. Déti si se spotfebiCem nesméji hrat.

- SpotiebiCe mohou pouzivat osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi ¢i mentalnimi schopnostmi nebo nedostatkem
zkuSenosti a znalosti, pokud jsou pod dozorem nebo byly pouceny
o pouzivani spotiebite bezpecnym zpusobem a rozumi pfipadnym
nebezpedim.

- Jestlize je napajeci pfivod tohoto spotifebice poskozen, musi byt
nahrazen vyrobcem, jeho servisnim technikem nebo podobné
kvalifikovanou osobou, aby se tak zabranilo vzniku nebezpecné
situace.

- Pfed vyménou pfisluSenstvi nebo pfistupnych Casti, které se pfi
pouzivani pohybuiji, pfed montazi a demontazi, pfed Cisténim nebo
udrzbou, nebo po ukonceni prace, spotiebi€ vypnéte a odpojte od
el. sité vytazenim vidlice napajeciho pfivodu z el. zasuvky!

- Vzdy odpojte spotiebi¢ od napajeni, pokud ho nechavate bez
dozoru a pfed montazi, demontazi nebo cisténim.

- Nikdy spotfebi¢ nepouzivejte pokud ma poskozeny napajeci pfivod
nebo vidlici, pokud nepracuje spravné, upadl na zem a poskodil se,
nebo spadl| do vody. V takovych pfipadech zaneste spotfebi¢ do
odborné elektroopravny k provéfeni jeho bezpecénosti a spravné funkce.

- Pfi manipulaci s pfislusenstvim, zvlasté pfi jeho nasazovani
a vyjimani z nadob a pfi jeho €isténi, postupujte opatrné,
prislusenstvi je ostré. Pfi nespravném pouzivani spotrebiCe, které
neni v souladu s navodem k obsluze, existuje riziko poranéni.
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— Je-li spotfebi€ v €innosti, zabrante v kontaktu s nim domacim zvifatiim, rostlinam a hmyzu.

— Vidlici napajeciho pfivodu nezasunuijte do el. zasuvky a nevytahujte z el. zasuvky
mokryma rukama a tahanim za napajeci pfivod!

— Spottebic je ur€en pouze pro pouziti v domacnostech a pro podobné ucely (v obchodech,
kancelarich a podobnych pracovistich, v hotelich, motelech a jinych obytnych prostredich,
v podnicich zajistujicich nocleh se snidani)! Neni ur¢en pro komer&ni pouziti!

— Robot je vybaven elektronickym regulatorem rychlosti, ktery udrzuje rychlost pfi rGzném
zatizeni. Proto mlzete za provozu slySet urcité zmény rychlosti - jedna se o normaini jev.

— Spotfebi¢ pouzivejte pouze v pracovni poloze na mistech, kde nehrozi jeho pfevrhnuti
a v dostate¢né vzdalenosti od pfedmétl (jako jsou napf. zaclony, zavésy, atd.), tepelnych
zdroju (napf. krb, kamna, sporak, vafi¢, radiatory, horkovzdu$né trouby, grily) a vihkych
povrchu (napf. dfezy, umyvadia).

— Tento spotfebi¢ neni uréen pro venkovni pouziti.

— Spotrebi¢ nikdy neponorujte do vody (ani ¢astecné).

— Vyuzivejte vzdy jen jednu funkci spotfebiCe, nikdy nespoustéjte vice funkci sou¢asné
(napf. zpracovavani potravin v nadobé B1 a sou€asné v mixéru F).

— Nepouzivejte bezpecnostni pojistku oviadanou krytem mixéru A8 k vypinani spotfebice!

— Nikdy béhem chodu spotfebice nevsunuijte prsty do plniciho otvoru a nepouzivejte téz
vidlicku, nuz, 1zici apod. K tomuto Ucelu pouzivejte pouze pfilozené péchovadlo.

— Neprekracujte maximalni dobu nepfretrzitého chodu spotfebice, viz tabulka! Maximalni
doba zpracovani je 30 minut. Poté dodrzte pauzu cca 30 minut nutnou k ochlazeni
pohonné jednotky.

— Pred kazdym pfipojenim spotfebice k el. siti zkontrolujte, zda je vypnuty.

— Prislusenstvi nikdy nesestavujte na pohonné jednotce (mimo nastavec J)!

— Prevodovku N nikdy neponorujte do vody ani nemyjte pod proudem vody!

— Nadobu nikdy zcela nenaplfiujte vodou &i jinou tekutinou, dodrzujte vyzna¢ené maximalni
hladiny. Kde neni maximalni objem vyznacen, nepfekracujte 3/4 celkového objemu nadoby.

— Dbejte na to, aby se VaSe vlasy, odév a doplriky se nedostaly do nebezpecné blizkosti
rotujicich ¢asti, na které by mohly byt namotany!

— POZOR - Spotfebi¢ neni uréen pro innost prostfednictvim vnéjSiho asového spinace,
dalkového ovladani nebo jakékoli jiné soucasti, ktera spina spotfebi¢ automaticky,
protoze existuje nebezpeci vzniku pozaru, pokud by byl spotfebi¢ zakryt nebo nespravné
umistén v okamziku uvedeni spotfebice do ¢innosti.

— Napajeci pfivod nesmi byt poSkozen ostrymi nebo horkymi predméty, otevienym
plamenem a nesmi se ponofit do vody ani ohybat pfes ostré hrany. Nikdy jej
nepokladejte na horké plochy, ani jej nenechavejte viset pres okraj stolu nebo pracovni
desky. Zavadénim, zakopnutim nebo zatahanim za pfivod napf. détmi maze dojit
k pfevrzeni Ci stazeni spotfebice a nasledné k vaznému zranéni!

— Napajeci kabel: nezasunujte a nevysunujte do el.zasuvky mokryma rukama, chrante
poskozeni ostrymi/horkymi pfedmeéty a rotujicimi ¢astmi, neponofujte do tekutin,
neohybejte pfes ostré hrany a pravidelné kontrolujte.

— Aby se zajistila bezpe€nost a spravna funkcnost pfistroje, pouzivejte jen originalni
nahradni dily a vyrobcem schvalené pfisluSenstvi.

— Tento spotfebi¢ v&etné jeho pfisluSenstvi pouzivejte pouze pro ucel, pro ktery je uréen,
tak jak je popsano v tomto navodu. Spotfebi¢ nikdy nepouzivejte pro zadny jiny ucel.

— VAROVANI: Pfi nespravném pouzivani spotfebice, které neni v souladu s navodem
k obsluze, existuje riziko poranéni.

— Prfipadné texty v cizim jazyce a obrazky uvedené na obalech, nebo vyrobku, jsou
pfelozeny a vysvétleny na konci této jazykové mutace.
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— Vyrobce neru€i za $kody zplisobené nespravnym pouzivanim spotfebiCe a pfislusenstvi
(napf. znehodnoceni potravin, poranéni o ostfi noze, pozar atd.) a neni odpovédny
ze zaruky za spotfebi€ v pfipadé nedodrzeni vySe uvedenych bezpecénostnich upozornéni.

II. PRIPRAVA A POUZITI

Nejprve odstrante veSkery obalovy material, vyjméte robot a veskeré pfislusenstvi. Poté

z robotu i pfisluSenstvi odstrarite vSechny pfipadné adhezni folie, samolepky nebo papir.
Pfed prvnim pouzitim umyjte ¢asti, které pfijdou do styku s potravinami, v teplé vodé

s pfidavkem saponatu, dukladné oplachnéte cistou vodou a vytfete do sucha, pfipadné
nechte oschnout. Postavte sestaveny robot s vybranym pfisluSenstvim na rovnou, stabilni,
hladkou a &istou pracovni plochu mimo dosah déti a nesvépravnych osob. Otvory ve
spotfebici zajistuji proudéni vzduchu pfi ventilaci a nesmi se zakryvat ani jinak blokovat.
Ponechejte volny prostor pro fadnou ventilaci. Nesmi se téz odnimat nozky. El. zasuvka
musi byt dobfe pfistupna, aby bylo mozné robot v pfipadé nebezpedi snadno odpojit.

111.1) Kuchynsky robot (A

Popis (obr. 1)

A1 — Uvolnovaci packa multifunkéni hlavy A6 — Odnimatelny kryt

A2 — Otoc¢ny regulator rychlosti A7 — Multifunkéni hlava

A3 — Spodni vyvod pro nastavce C1 - C5 A8 — Kryt

A4 — Celni vyvod pro pfislugenstvi A9 — Ovladaci panel s displejem
(D,M,G,I,H,J,0,N,Q,R, T) A10 — Vyvod pro pfisluSenstvi (F, S)

A5 — Uvolnovaci tlagitko A11 — Napajeci kabel

B1 — Nerezova misa B3 — Kryt plniciho otvoru

B2 — Kryt misy

Ovladani kuchyriského robota

Displej a zvukové/svételna signalizace

Po pfipojeni k el. siti se ozve akusticky signal, rozsviti se displej a osvétleni regulatoru bude
"blikat".

— Displej zobrazuje: nastavenou rychlost, ¢as chodu nebo ¢as do ukonéeni chodu (je-li

nastaven ¢as), pfikon robota a aktivaci bezpec¢nostni pojistky.

— Napis POWER = zobrazuje aktualni prikon robota pomoci vzristajicich "segment(”.

— Napis TIME = zobrazuje bud ¢as chodu nebo €as do ukon&eni chodu robota.

— Napis SPEED = zobrazuje nastavenou rychlost v rozsahu 1 az 8.

— Népis E03 = zobrazuje aktivaci bezpecnostni pojistky.

— Je-li robot v pohotovostnim rezimu osvétleni otoéného regulatoru rychlosti A2 blika.

— Pfi chodu podsviceni oto€ného regulatoru rychlosti A2 sviti bile, dosahne-li se maximalniho
povoleného zatizeni, zméni se barva na ¢ervenou a soucasné se aktivuje akusticka
signalizace. Pokud tato skute€nost nastane, ihned robot vypnéte! PietiZzeni mohlo
nastat velkym tlakem na péchovadlo nebo ucpanim pfisluSenstvi, pfipadné Spatnym
nastaveni mlecich kamenu u mlynk{ na obiloviny nebo mlynku na mak. Doporucujeme
pfisluSenstvi demontovat, vycistit, pfipadné spravné nastavit a potépostupovat dle
pokynl v navodu. Nasledné zpracovavejte suroviny v mensim mnozstvi a pomaleji.

— Po uplynuti nastaveného €asu se robot automaticky vypne, zazni 3x akusticky signal
a 3x zablika osvétleni displeje, nasledné se zobrazi zadané nastaveni rychlosti SPEED
(napf. 5), TIME 00:00.

13 /184 www.robotworld.cz



Vyklopeni/sklopeni multifunkéni hlavy (obr. 2)
— Pootoc¢enim uvoliiovaci packy dolil A1 zvednete hlavu smérem nahoru.
Opétovnym pootocenim uvolfiovaci packy A1 a stlacenim smérem dol(l hlavu sklopite.

Zapnuti/vypnuti robota

Pfed zapnutim zasunite vidlici napajeciho kabelu A11 do el. zdsuvky. Samotné spusténi
pak provedete otocenim regulatoru rychlosti A2. Po ukon&eni zpracovani robot vypnéte
oto¢enim regulatoru do polohy 0 nebo se po uplynuti 10 minut (neni-li nastaven "¢asovac")
robot vypne automaticky.

Ovladani rychlosti (obr. 5)

— Pootogenim regulatoru rychlosti A2 zvolte nékterou z rychlosti v rozsahu1-2-3-4-5 -
6-7-8.

— Pro kratkodobé spusténi nejvyssi rychlosti Ize regulator nastavit do polohy “P” (PULSE).
Regulator se musi v této poloze manualné drzet.
Po jeho uvolnéni se automaticky vrati do polohy 0 a otaceni se zastavi.

Nastaveni €¢asu (obr. 5)

— Stisknutim &i pfidrzenim tlacitka + nebo tlagitka - nastavte délku ¢asu zpracovani v krocich
po 30 sekundach. Nasledné potvrdte stisknutim tlacitka OK. Maximalni délka, kterou Ize
nastavit je 10 minut. S postupem ¢asu se Cislice nastaveného ¢asu postupné snizuji.

— Pro pfipadnou dals$i Upravu jiz nastaveného ¢asu postupujte shodnym zplsobem.

— Pro opétovné zapnuti je nutné nejdfive oto¢ny regulator rychlosti A2 vratit do polohy 0.

Pojistka nastavet multifunkéni hlavy

Pro demontaz a odejmuti nastavcua z ¢elniho vyvodu A4 pro pfisluSenstvi postupuijte
opacnym zpusobem, nez pfi jejich instalaci. Pfed odejmutim z hlavy pohonné jednotky
je v8ak nutné nejprve stisknout uvolfiovaci tlaitko A5.

Pojistka mixéru
Robot neni mozné spustit, je-li odstranén kryt mixéru A8 a bez fadné upevnéného mixéru
nebo sekacku potravin. Displej zobrazuje napis E03.

Casy ptiprav (zpracovani) zavisi na mnozstvi, druhu a kvalité pouZitych substanci,
standardné se vSak pohybuji v jednotkach minut.

[11.2) Slehaci, misici, hnétaci a flexi metla, hnétaci hak
Popis (obr. 1)

C1 — Misici metla C4 — Flexi metla (gumova)
C2 — Slehaci metla (dratova) C5 — Hak na bezlepkova tésta (gumovy)
C3 — Hnétaci hak C6 —Kii¢

Sestaveni pro praci s nastavci

Robot sestavte podle instrukci v obrazku €. 2, 3 a 4 tak, ze zvednete multifunkéni hlavu
smérem nahoru, na jeji spodni stranu nasadite kryt misy, naplnénou misu pak umistite na
spodni ¢ast robota. Poté do vyvodu vlozte zvoleny nastavec a multifunkéni hlavu sklopte do
pracovni polohy. Pfi demontazi/vyméné nastavce postupujte opacénym zpisobem.

Nastaveni optimalni vysky nastavct (obr. 18)
Pokud nastavce narazeji na dno misy nebo nedosahuji na pfimési na dné misy, je nutné
nastavit jejich spravnou vysku.

14 |/ 184 www.robotworld.cz
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Postupujte nasledovné:

Nejprve do robotu vlozte pozadovany nastavec, prazdnou misu a multifunkéni hlavu A7
sklopte do pracovni polohy. Poté drzte nastavec jednou rukou, druhou povolte matici
nastavce klicem C6. VySku pak sefidte ruénim otacenim nastavce po sméru nebo proti
sméru hodinovych rucic¢ek. Po nastaveni vySky matici fadné utahnéte.

é Bezpecnostni upozornéni a doporuceni )

— Vzhledem k velikosti pracovni misy vezméte na védomi, Ze spotfebi¢ nedokaze dostatecné
vySlehat/uhnist velmi malé mnozstvi surovin. Pro optimalni vysledek zvolte suroviny
o celkové hmotnosti alespori 300 g (pfi zhotoveni snéhu z vaje¢ného bilku min 2 vejce).

— Misu nikdy zcela nenaplriujte vodou &i jinou tekutinou. Respektujte maximalni povolenou
kapacitu (viz tabulka pouziti, kap. IV.).

— Nejdfive robot vypnéte a teprve poté odklopte jeho multifunk&ni hlavu.

— P¥i odklapéni multifunkéni hlavy kontrolujte / brzdéte jeji pohyb rukou.

— Robot je vybaven bezpecnostnim spinacem, ktery v pfipadé odklopeni multifunkeni
hlavy (za chodu) motor vypne. Displej zobrazuje napis E03. Po sklopeni hlavy do
pracovni polohy je motor nefunkéni. Pro jeho opétovné zapnuti je nutné nejdfive otoCny

\regulétor rychlosti A2 vratit do polohy 0. y

Pouziti
A) Slehani
;\ — Slehaci metlu C2 pouzivejte pro $lehani Slehacky, vajec, vajeénych bilkg.
7 /)’ =V zavislosti na mnozstvi, druhu a kvalité potraviny pfizpisobujte rychlost
% zpracovani v rozsahu 1 az 8.
— Maximalni mnozstvi surovin uréenych na jednu davku je 1,4 |, (viz tabulka IV.).

— Nikdy Slehaci metlu nepouzivejte k hnéteni tézkych tést ani k miseni lehkych tést!

B) Slehani flexi

— Slehaci flexi metlu C4 pouzivejte pro lehani dezertovych krémui, instantnich
pudinkd, majonéz, piskotového tésta apod.

— V zavislosti na mnozstvi, druhu a kvalité potraviny pfizpisobujte rychlost
zpracovani v rozsahu 1 az 2.

— Maximalni mnozstvi zpracovavaného mnozstvi pfisad na jednu davku je cca 3,0 kg,
(viz tabulka pouziti, kap. IV.).

— Nikdy flexi metlu nepouzivejte k hnéteni tézkych tést!

Tipy pro Slehani
— Flexi metlu pouzivejte pouze se surovinami v mise. Pouziti bez surovin mohou
doprovazet nepfiznivé (skfipavé) zvuky, kterym vSak Ize zamezit trochou oleje.

C) Miseni
— Misici metlu C1 pouzivejte pro lehka tésta, dortové smési, susenky, polevy,
@ napiné&, bramborové kase apod.

— V zavislosti na mnozstvi, druhu a kvalité potraviny pfizpGsobujte rychlost
zpracovani v rozsahu 1 az 8.

— Maximalni mnozZstvi zpracovavaného mnozstvi pfisad na jednu davku je cca 3,0 kg,
(viz tabulka pouziti, kap. IV.).

— Misici metlu nikdy nepouzivejte k hnéteni téZkych tést!

15 /184 www.robotworld.cz



D) Hnéteni

— Hnétaci hak C3 pouzivejte pro hnéteni kifehkych / leh¢&ich / tézSich tést.
3 — Hak na bezlepkova tésta C5 pouzivejte pro hnéteni bezlepkovych tést.

—V zavislosti na mnozstvi, druhu a kvalité potraviny pfizplsobujte rychlost

zpracovani v rozsahu 1 az 2.
d — P¥i pfipravé vétSiho mnozstvi tésta jej zpracujte v nékolika davkach. Maximalni

mnozZstvi zpracovavaného mnozstvi pfisad na jednu davku je cca 2,0 kg,
(viz tabulka pouziti, kap. IV.). Nepfipravujte vice nez ¢tyfi davky za sebou.
Pred dalSim pouzitim udélejte alespor 30 min. pfestavku.

Tipy
— Prisady se nejlépe smisi, pokud jako prvni nalijete tekutinu.
— Jestlize se podsviceni oto¢ného regulatoru rychlosti rozsviti ¢ervené nebo uslysite, ze
se robot nadmérné namaha, vypnéte ho, odstrarite polovinu tésta a zpracujte kazdou
polovinu zvlast nebo snizte tlak na péchovadlo u pfipojeného pfislusenstvi.

III3 Mlynek na maso (D

Popis (obr. 6)
DO — Télo mlynku na maso

— Spiralovy podavac¢ D10 — Separator
D2 — Rezaci éepel D11 — Nastavec na vyrobu uzenin
D3 — Mleci desticka pro jemné mleti D12 — Tvarovac
D4 — Mleci desticka pro stfedni mleti D13 — Kuzel
D5 — Mleci desti¢ka pro hrubé mieti D14 — Péchovadlo
D6 — Mleci desti¢ka pro velmi hrubé mleti D15 — Nasypka
D7 — Matice D16 — Ozubené kolo
D8 — Drzak tvofitka na cukrovi D17 — Uvolnhovaci kli¢
D9 — Tvofitko na cukrovi D18 — Cistici nastroj

Bezpecnostni upozornéni a doporuceni
— Doporucujeme obc&as praci prerusit, robot vypnout a odstranit pfipadné potraviny, které
se nalepily (popfipadé ucpaly) na pfisluSenstvi.
— Nenechavejte mlynek v chodu, je-li nasypka prazdna.
— Nemelte zmraZzené maso!

Sestaveni

Mlynek na maso v zavislosti na zvoleném pouZziti (mleti masa, vyroba uzenin, vyroba
Kebbe, tvorba cukrovi) sestavte a pfipojte k hlavé pohonné jednotky podle obrazk( 6 a 7.
Pro demontaz a odejmuti z hlavy pohonné jednotky postupujte opaénym zpUlsobem.

Pro snadné povoleni matice D7 pouzijte uvolfiovaci kli¢ D17.

A) Mleti masa @()m

Umoznuje semleti vS8ech druhd mas zbavenych kosti, Slach a kiZze. Dle obrazku 6 sestavte
dilce DO, D1, D2, D3, D7 a D15. Pouzitim mlecich desticek (D3, D4, D5, D6) s rGznymi
otvory muizete zvolit riznou hrubost mleti masa. Maso si pfedem nakrajejte na kostky cca.
3 x 3 x 3 cm. Pod mlynek na maso umistéte bud’ nerezovou misu B1 nebo jinou, do které

budete zachytavat namleté maso. Jednotlivé kousky masa vkladejte do plniciho otvoru
nasypky tak, aby je spiralovy podava¢ D1 stacil pobirat a péchovadlem D14 je lehce stladujte.
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Tim zabranite pfetéZovani k pfetéZovani pohonné jednotky.
Maximalni mnozstvi zpracovavanych surovin je 5 kg masa.
Maximalni povolena rychlost zpracovani je na stupni 6.

— V prGibéhu zpracovani masa pravidelné kontrolujte priichodnost otvort mleci desticky.
Pokud pfi mleti masa s riznou konzistenci (napf. bicek, jatra) dojde k ucpani otvoru
destiCky, mohou Stavy protéct kolem hfidele spirdlového podavaée az do pohonné
jednotky robota. Dbejte proto zvySenou kontrolou na plynulou priichodnost
zpracovavanych surovin skrz mleci desti¢ku a pfi jejim snizeni vzdy robot ihned

\_ vypnéte, mlynek na maso rozeberte a provedte fadné vycisténi vSech souéasti. )

B) Vyroba uzenin (klobas arky apod. C ;.
-

Dle obrazku 6 sestavte dilce DO, D1, D10, D11, D7 a D15. Namleté maso vlozte na
nasypku D15. Pro zatlaCeni masa do mlynku pouzijte péchovadlo D14. Stfivko na plnéni
nejdfive nechte macet v teplé vodé (cca 10 min), aby se zlepSila jeho elasti¢nost. Poté ho
nasunte jako ,harmoniku“ na vystupni otvor. Na konci stfivka nechte volnych 5 cm a poté
jej zavazte nebo zaspejlujte. Spotfebi¢ spustte na néktery z rychlostnich stupfd v rozmezi
1 az 8. (dle potfeby). Do plniciho otvoru vkladejte pfipravenou smés a péchovadlem D14
lehce stlacujte. Pfi plnéni postupuijte dle zvoleného druhu uzeniny (napf. jitrnice, klobasy,
Spekacky atd.).

Maximalni mnozstvi zpracovavanych surovin je 5 kg.

C) Priprava Kebbe - masovych trubicek

Dle obrazku 6 sestavte dilce DO, D1, D13, D12, D7 a D15. Pfipravené pomleté maso viozte
na nasypku D15. V pfipadé potieby zatlaceni masa pouzijte péchovadlo D14. Pfistroj

bude vytlacovat duté trubicky, které zafiznéte na pozadovanou délku. Spotfebi¢ spustte na
nektery z rychlostnich stupriti v rozmezi 1 az 3.

. N &)
D) Tvarovani tésta (cukrovi)
UL

Dle obrazku 6 sestavte dilce DO, D1, D10, D8, D7, D9 a D15. Pfipravené tésto vkladejte do
otvoru v nasypce D15. V pfipadé potieby zatlaceni tésta pouzijte péchovadlo D14. Pfistroj
bude vytlatovat té€sto v nastaveném tvaru.

Spotrebic spustte na néktery z rychlostnich stuprili v rozmezi 1 az 4.

Tipy
— Vytlaované tésto v pozadovaném tvaru doporucujeme pfidrzovat (podpirat), aby se
netrhalo.
— V téle mlynku na maso zUstava mala ¢ast nezpracovaného tésta; z tohoto divodu
doporuéujeme zpracovavat vétsi davky (cca od 300 g).

I11.4) Nastavec na strouhani diskovy (M) Rew=m=]

Popis (obr. 8)

MO — Télo nastavce M6 — Struhadlo na tenké krajeni platkd
M1 — Hnaci hfidel + vyhazovaé M7 — Struhadlo na hrubé krajeni platku
M2 — Viko M8 — Struhadlo na jemné strouhani
M3 — PInici otvor M9 — Struhadlo na hrubé strouhani
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M4 — Kryt / usmérnovac M10 —Trhaci struhadlo
M5 — Péchovadlo M11 — Struhadlo na velmi hrubé strouhani
M12 — Ochranny obal pro ulozeni struhadel

N — Pfevodovka — DULEZITE: (strouhaci nastavec s diskovymi struhadly je mozné uvést
do provozu pouze s prevodovkou), (obr. 7).

Sestaveni

Strouhaci nastavec M sestavte podle obrazku 8. Poté pfipojte k hlavé pohonné jednotky
pfevodovku N, na kterou nasadte sestaveny nastavec M podle obr. 7. Pro demontaz
postupujte opaénym zpusobem.

Priprava potravin

PrisluSenstvi Ize pouzit k sekani, krouhani, strouhani a Skrabani témér v§ech druhl ovoce
a zeleniny. Na platky Ize krajet mrkev, brambory, zeli, okurku, cuketu, ¢ervenou fepu,
houby, cibuli a pod. Krouhaci - strouhaci struhadlo pouzijte ke zpracovani ovoce, zeleniny,
syra a potravin podobné struktury. Trhaci struhadlo pouzijte ke zpracovani tvrdych syra

a zhotoveni strouhanky.

Pouziti (obr. 9)

Pod usti nastavce na strouhani viozte vhodnou nadobu. Nakrajejte zeleninu na kousky,
které jsou vhodné pro vloZeni do plniciho otvoru nastavce na strouhani. Vlozte kousky do
nastavce a opatrné pfitlatte péchovadlem. Zpracované potraviny vychazi ven vystupnim
otvorem do pfipravené nadoby.

Doporucena rychlost zpracovani je na stupni 3 - 8.

— Ke zpracovani mékgich potravin, jako jsou napfiklad okurky, doporu€ujeme nastavit
nizkou / stfedni rychlost. Ke zpracovani tvrdSich potravin, napfiklad mrkve nebo tvrdych
syrl nastavte stfedni / vy$Si / max. rychlost.

— Pfi strouhani mékkych surovin pouzijte nizkou rychlost, aby se suroviny nezménily v kasi.

— Pokud sekate tvrdé syry nebo ¢okoladu, pracujte kratce. Suroviny se totiz sekanim

\nadmérné ohfeji, zanou méknout a mohou hrudkovatét.

J
[11.5) Sklenény mixér (F ;l IJ
Popis (obr. 10) -

F1 — Viko nadoby F6 — Sklenéna nadoba

F2 — Podstavec mixéru F7 — Péchovadlo

F3 — NGz F8 — Kli¢

F4 — Tésnéni noze F9 — Sportovni lahev na napoje (2 ks)

F5 — Odnimatelna zatka F10 — Termoizolacni obal pro sport. lahev (2 ks)

Bezpecnostni upozornéni a doporuceni

— Nenechavejte mixér v chodu bez potravin!

— Neodnimejte podstavec noZe F2 ze sklenéné nadoby!

— Péchovadlo F7 nikdy nepouzivejte samostatné bez vika F1.

— Do nadoby nikdy nevlévejte vrici tekutiny.

— Nez odejmete viko nebo nadobu mixéru nechejte rotujici ¢asti Uplné zastavit.
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Sestaveni

Mixér sestavte a nasadte na vyvod pro mixér A10 podle obrazk( 10 a 11. Do otvoru ve
viku vlozte bud zatku F5 nebo péchovadlo F7. Pro demontaz a odejmuti z vyvodu
postupujte opaénym zplsobem.

Pred prvnim pouzitim

Pfed prvnim pouzitim doporu€ujeme sklenénou nadobu nejdfive vymyt. Nozova vlozka
je totiz z technologickych divodl oSetfena zdravotné nezavadnym olejem. Proto nadobu
nejdfive naplrite teplou vodou (max. 50 °C) s malym mnozstvim Cisticiho prostfedku.
Nadobu nasadte na robot, nastavte maximalni ota¢ky a spustte na dobu 1 minuty.
Nadobu poté vyplachnéte Cistou vodou.

Pouziti

Sejméte viko, vlozte nebo vlijte potravinu do nadoby a nasadte viko zpét. Pro pfitlaceni
vétSich kusu surovin k nozi pouzivejte péchovadlo F7.

Rychlost vzdy nastavujte s pfihlédnutim na druh a mnozstvi zpracovavanych surovin a také
na zralost zejména u ovoce a zeleniny. Doporu€ujeme vzdy mixér zapinat na minimalni
otacky a pak je dle potfeby zvySovat.

Doporucena rychlost zpracovani je na stupni 1 - 8.

Tipy
— U tekutin, které tvofi pénu (napf. mléko) nikdy nenaplfiujte nadobu az po ,MAX", aby
nedoslo k pfete€eni. V tomto pfipadé doporu€ujeme mnozstvi max. 1 1.

I11.6) Nastavce na téstoviny (G1, G3

N

Popis (obr. 12)
G1 — Nastavec na valeni tésta (na lasagne, raviolli, cannelloni)

G3 — Kraje€ na uzké nudle (trenette); 1,5 mm

Sestaveni
Vybrany nastavec pfipojte k hlavé pohonné jednotky podle obr. 12.

Pouziti

Pfed pouzitim nastavce G3 je nutné tésto nejprve zpracovat pomoci nastavce G1.
Pfipravte a vyvalejte si tésto. Valecky nastavce zapraste trochou mouky. Spotfebi¢ spustte
na rychlostnim stupni 1, vale¢ky nastavce se za¢nou otacet. Opakované protahnéte tésto
mezi valecky, dokud neni hladké (mlizete si pomoci prelozenim tésta po délce nebo Sifce).
PFi kazdém protazeni tésta postupné nastavujte otoCny regulator na boku nastavce na

v rozmezi 1 - 9). Doporuc¢ena tloustka pro té€stoviny je pfi nastaveni regulatoru na hodnotu
5 az 7. Poté jej nechte zavadnout, aby bylo nelepivé. Hotové platky tésta nasledné
zpracuijte (nakrajejte) za pomoci nastavce G3 na pozadovanou Sifku.

Pouzijte rychlost 1 az 2.

Popis (obr. 6)
11 — Tvofitko na téstoviny Pappardelle

19 /184 www.robotworld.cz



©

12 — Tvofitko na téstoviny Ditaloni Rigati, Rigatoni/Maccheroni
I3 — Tvofitko na téstoviny Stelline

14 — Tvofitko na téstoviny Anellini, Pennette Lisce

15 — Tvofitko na téstoviny Penne, Ditalini Rigati

Sestaveni

Prislusné tvofitko na téstoviny sestavte s mlynkem na maso a pfipojte k hlavé pohonné
jednotky podle obrazki 6 a 7.

Pro demontaz a odejmuti z hlavy pohonné jednotky postupujte opaénym zptsobem.

Pouziti

Pod mlynek na maso umistéte bud’ nerezovou misu B1 nebo vhodny tac, kde se bude
téstovina zachytavat. Z tésta vytvorte valecek o poloviénim prdméru, nez je pramér plniciho
otvoru nasypky. Tento vale€ek plynule vkladejte do plniciho otvoru nasypky tak, aby je
spiralovy podavac stacil pobirat. Vytlaované tésto krajejte ostrou kuchyriskou Spachtli nebo
ostrym nozem pfimo na tvofitku a ponechte ho padat do zvolené nadoby. Doporu€ujeme
dodrzovat maximalni délku téstoviny 2 cm. Vytvofené téstoviny od sebe oddélujte, aby
nedoslo k jejich slepeni. Po ukon&eni zpracovani vytvofené téstoviny uvafte nejpozdéji do
Ctyf hodin nebo je rozlozZte na utérku a také je utérkou pfikryjte. Ponechejte je vysusit pfi
pokojové teploté. Pfi zpracovani béZné dochazi k zahfati téla mlynku na maso DO.

Pfi tvorbé téstovin doporu€ujeme zvolit rychlost 1 - 2. Pfi rychlé produkci téstovin

(napft. s tvofitkem 11) snizte rychlost na 1.

Cisténi

Ihned po pouziti tvofitka rozlozte na jednotlivé ¢asti a umyjte v horké vodé s pfidavkem
saponatu. Tvofitka 12 - 15 Ize rozdélat na 3 samostatné ¢asti (11 pak na ¢asti 2).

Pokud z néjakého divodu neni tento postup mozny, nechejte je odmocit ve vodé
(napf. pfes noc) a poté jednoduse omyjte proudem tekouci vody.

Doporuéeny recept: Na kazdych 110 g polohrubé mouky pfidejte 1 vejce (cca 50 - 60 ml),
0,5 - 1 Izici oleje a 0,5 - 1 Izici vody.

Tésto zpracujte hnétacim hakem nebo misici metlou 6 - 10 minut pfi rychlosti 1 - 2. Je-li
smés pfili§ sucha, pfidejte velmi malé mnozstvi vody. Vypnéte spotfebi¢ a ruénim hnétenim
vypracuijte hladké tésto. Nasledné tésto ponechejte alespori 90 minut odlezet. Nejkvalitngjsi
téstoviny ale ziskate, pokud tésto pred zpracovanim zabalite do potravinarské félie

a nechate pres noc odlezet v chladnicce.

111.8) Mlynek na mak (H /‘Q‘:,

Popis (obr. 13)

H1 — UnaSe¢ (sestaveny) H4 — Pritlaéna deska
H2 — Kryt s nasypkou H5 — Regulaéni kotoud
H3 — Mleci kameny (2 ks) H6 — Kli¢ (=Q9)

Bezpecnostni upozornéni a doporuceni

— Nikdy nepfitahujte mleci kameny nasilim!

— Mlynek na mak je uréen pouze ke zpracovani maku! Nezpracovavejte jiné potraviny
(napf. obilniny, Inéna a sezamova semena, kukufrici, ryzi, pohanku, susené houby, byliny,
koreni a kavu, apod.). Nikdy nezpracovavejte mokry, vihky nebo zmrazeny mak!

— Nikdy nenastavujte hrubost mleti za chodu pohonné jednotky!
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Sestaveni

Mlynek na mak sestavte a pfipojte k hlavé pohonné jednotky podle obr. 13 a 7, pfi¢emz jeden
mleci kdmen H3 (pevny) vloZte na unasec, nasledné kamenem pomalu otacejte tak dlouho,
az tfi aretacni vystupky na kameni zapadnou do tfech vytvofenych prohlubni v unaseci.

Poté vlozte druhy mleci kamen (pohyblivy) (tj. drazkami proti sobé&) na pevny mleci kamen.
Pfitlacnou desku H4 nasurite na hfidel tak, aby stfedovy vystupek sméfoval do otvoru

v mlecim kameni. Nasledné pfitlanou deskou pomalu otacejte, tak dlouho, az tfi aretani
prohlubné na desce zapadnou do tfech vytvofenych vystupkd v kameni. Na zavér
naSroubujte regulaéni kotou¢ a dotahnéte jej lehce. (POZOR: ,pohyblivy“ mleci kamen se
musi volné otacet!). Pro demontaz postupujte opaénym zplsobem.

Nastaveni ,.jemnosti / hrubosti“ mleti (obr. 13)

Jemnost mleti se nastavuje pomoci oto&ného regula¢niho kotouc¢e H5. Ota¢enim kotouce
pravoto€ivym pohybem zmenSujete vzdalenost mezi mlecimi kameny a tim i ménite jemnost
/ hrubost mleti. Pro snadné povoleni regulaéniho kotou€e H5 pouzijte uvolriovaci kli¢ H6.

Pouziti

Mak nasypte do nasypného prostoru krytu mlynku, drazky v mlecich kamenech si sami
davkuji mnozstvi zpracovaného maku. Pod mlynek umistéte vhodnou nadobu na
zachytavani mletého maku a robot zapnéte. Mak muzete dosypavat za chodu.

Doporucena rychlost zpracovani je na stupni 4 - 8.

— Doporuéujeme nejdfive na malém mnozstvi maku ovéfit jeho hrubost po semleti.
Neni-li hrubost optimalni, vypnéte pohonnou jednotku a nasledné pomoci
otoéného regulacniho kotou¢e H5 upravte nastaveni (tj. otacenim doleva = hrubsi
mleti, otacenim doprava = jemné;jSi mleti).

— Pro mleti pouzijte pouze suchy mak! Pfi mleti se musi mak drtit, nikoliv lisovat, aby
zUstal sypky, nezkasovatél a neztratil svoji charakteristickou chut.

— Mak je pfirozena a Ziva ,pfirodni konzerva“. Proto se chova hygroskopicky a musi
se skladovat v suchu. Pokud se mak mele pomalu, Spatné a nadmérné se zahfiva,
je to signal, ze je prilis vihky. Mleti preruste a ponechejte dostatec¢né dlouhy ¢as (cca
nékolik hodin) mak odvétrat tak, aby se zbavil prebyteéné vihkosti. Pfipadné mizete
k vysuSeni maku pouzit el. / plynovou / horkovzduSnou troubu nastavenou na teplotu
max. 50 °C).

— Casy zpracovani se pohybuiji v jednotkach minut, zavisi na mnozstvi, druhu, kvalité

\pouiitého maku a nastavené hrubosti mleti (cca 100 g/ 1 minutu). y

n

111.9) Lis na ovoce, bobuloviny a zeleninu (J) 28 0%?/9

)
Popis (obr. 14) =

JO — Télo mlynku na maso (=D0) J7 — Ozubené kolo

J1 — Spiralovy podavac J8 — Tésnéni

J2 — Sitko (hrubé, barva bila) J9 — Pritlacna deska

J3 — Matice J10 — Nadobka na Stavu
J4 — Kryt / vylevka J11 — Viko nadobky

J5 — Péchovadlo (=D14) J12 — Cistici kartasek

J6 — Nasypka (=D15) J13 — Zaijistovaci Sroubek

J14 — Sitko (jemné, barva ¢erna)
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— Sitko-hrubé J2 (otvory 1 mm, barva bila) - je uréeno pro zpracovani v§ech druhu
bobulovitého i citrusového ovoce a zeleniny, jenz obsahuji zrnicka nebo jadérka (napf.
rybiz, ostruziny, hrozny).

— Sitko-jemné J14 (otvory 0,6 mm, barva ¢erna) - je uréeno pro zpracovani vSech druht
bobulovitého i citrusového ovoce a zeleniny, jenz neobsahuji zricka nebo jadérka.

U obou sitek je mozné zpracovavat jiz vylisovanou duzinu druhym priichodem, pokud
obsahuje stale pfili§ Stavy. Pfed timto zpracovanim povolte zajiStovaci Sroubek, odejméte
kryt lisu, sitko oCistéte z vnéjSi strany vhodnym nastrojem (napf. plastovou stérkou).
Hmatem prsta zkontrolujte, zda otvory sitka nejsou ucpany zrni¢ky/jadérky. Pokud
ano, lis odejméte, cely vycistéte, nasledné sestavte a pokracujte ve zpracovani surovin.

Sestaveni

Lis sestavujte na hlavé pohonné jednotky podle obr. 14 a 7. Nejprve nainstalujte té€lo mlynku
na maso J0 a do néj vlozte spiralovy podavac J1. Podavac zatlacte dokud nezacvakne, coz
signalizuje spravné zajisténi. Na spiralovy podavac vlozte zvolené sitko J2 nebo J14 a poté
matici J3, kterou dotahnéte. U krytu vySroubujte zajiStovaci Sroubek J13, aby nevy&nival

a kryt bylo mozné nasunout na sitko. Kryt na sitko upevnéte. Po fadném sestaveni lehce
dotahnéte Sroubek J13 na krytu J4. Pro demontaz postupujte opacnym zplisobem.

é Bezpecnostni upozornéni a doporuceni )
— Pred lisovanim zkontrolujte, zda je spiralovy podavac spravné upevnén.
— Nezaménuijte si funkci lisu na ovoce a zeleninu s odstredivym odst'aviiovacem.
Odstredivy systém poskytuje pfevazneé vyslednou stavu Cistou, pfi¢emz lisovanim
je produkovana stava s uréitym mnozstvim duziny. V nékterych pfipadech mize mit
Stava az konzistenci pyré.
— Vhodné ke zpracovani jsou rybiz, hroznové vino, raj€ata, kiwi, maliny, ostruziny,
borlivky, brusinky, jahody atd.
— Nedoporuc€ujeme lisovani jablek a hrusek, jelikoz miize dochazet k ucpavani sitka
a vysledna Stava bude mit konzistenci pyré.
— Nedoporucujeme zpracovani okurek, fepy a kofenové zeleniny.
— P¥i lisovani rybizu, ostruzin, hroznt a podobnych plodt se zrni¢ky a peckami NIKDY
nezpracovavejte vylisovanou duzinu (odpad) podruhé! Mizete tak zplsobit
poskozeni sitka.
— Nelisujte zmrazené ovoce a zeleninu. Pfed zpracovanim je nechte rozmrazit.
— Odstrante pecky (napf. u Svestek, broskvi, merunék, blumek, tresni atd.).
— Po zpracovani cca 2 kg surovin (u rybizu cca 1,5 kg) VZDY praci preruste
a zkontrolujte, zda neni sitko ucpané. Jestlize je, vycCistéte jej.
— Citrusové plody (napf. pomerang, grapefruit, citron) oloupejte a odstrante bilou duzinu
i jadérka, jinak muze mit $tava nahorklou chut.
— Zelenina/ovoce nakrajené na mensi kousky zajisti lepSi funkci lisu. Pfi zpracovani
rajCat je nakrajejte na mésicky o maximalni Sifce max. 1,5 cm. Raj¢ata maji tuhou
slupku a pfi zpracovavani Sir§ich platkd mize dochazet k zablokovani spiralového
podavace témito slupkami a tim by se stal lis nefunkéni.
— Pokud se vytékani Stavy z vylevky lisu snizi nebo zcela pfestane, vzdy IHNED robot
vypnéte, demontujte lis, rozloZte ho a cely fadné vycistéte.
— Kdyz je lis pfeplnény nebo kdyz jsou potraviny stlacovany pfili$ silné, dojde k ucpani
\_ sitka.

J
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Pouziti

Ovoce si pfedem nakrajejte na kousky, které se vejdou do vstupniho otvoru nasypky. Pod
lis umistéte bud nerezovou misu, nebo jinou vhodnou nadobu, do které budete zachytavat
vylisovanou duZzinu. Pod vylevku umistéte nadobku na stavu J10 bez vika J11 nebo jinou
vhodnou nadobu na Stavu. Vidlici napajeciho pfivodu zasurite do el. zasuvky. Spotfebic
spustte oto¢enim regulatoru rychlosti na 8.

Suroviny vkladejte do plniciho otvoru postupné, aby se zamezilo naplnéni hrdla téla lisu
az po horni okraj. Péchovadlo je ur¢eno k plynulému posouvani surovin do prostoru
spirdlového podavace. Pouzivejte ho po kazdém vloZeni jednotlivych kouskd surovin do
plniciho otvoru, nikoliv k zatlaeni zcela naplnéného hrdla surovinami az po horni okraj.
Pohledem do plniciho otvoru po vyjmuti péchovadla vizualné kontrolujte stav a prdchodnost
spiralového podavace. Pokud se pfi zpracovavani hrdlo téla mlynku nadmérné plni Stavou,
robot vypnéte, nasledné demontujte lis, vyCistéte spiralovy podavac a sitko. Vylisovana
Stava odtéka Zlabkem do pfipravené nadoby a odpad (duznina) vychazi ven vystupnim
otvorem krytu J4. Po ukon&eni zpracovani pohonnou jednotku vypnéte otocenim regulatoru
do polohy 0 / OFF.

Doporucujeme zpracovavat na rychlostnim stupni 8.

Pokud je potieba vycistit sitko nebo spiralovy podavaé€, vzdy odejméte z robotu cely
lis a nasledné ho kompletné rozlozte.

111.10) Citrusovaé (O

Popis (obr. 15)

OO0 - Télo citrusovace 04 — Maly lisovaci trn

O1 - Hnaci hfidel 05 — Velky lisovaci trn (nastavec - pouze s 0O4)
02 — Néadoba s uzaviratelnou vylevkou 06 — Viko / kryt

03 - Sito

N — Pfevodovka — DULEZITE: (citrusovac je mozné uvést do provozu pouze
s pfevodovkou)

Bezpecnostni upozornéni a doporuceni
— Citrusovac je ur€en ke zpracovani citrusového ovoce. Nezpracovaveijte jiné druhy pfilis
tvrdého ovoce (napf. ananas, mango, atd.) nebo zmrazené ovoce!
— Nevyvijejte tlak na trn za pouziti nadmérné sily!

Sestaveni
Citrusovac sestavte a pfipojte k hlavé pohonné jednotky podle obr. 15 a 7. Pro demontaz
postupujte opaénym zpusobem.

Priprava potravin
Ovoce peclivé omyjte a citrusové plody rozpulte. Pro malé citrusové plody pouzZijte maly

lisovaci trn O4. Pro velké citrusové plody pouzijte velky lisovaci trn O5, ktery mirnym tlakem
nasurite na maly lisovaci trn O4.

Pouziti

Pokud se rozhodnete zpracovavat vice citrusovych plod(, odklopte uzaviratelnou vylevku
smérem dolu (pfidrzte pfitom horni nadobu) a vloZte pod ni externi nadobu na $tavu.
Vybrany citrusovy plod rozpulte a lehce pfitlacte na lisovaci trn 04 / O5. V zapnutém stavu
se lisovaci trn otaci, Stava se lisuje a stéka po trnu pfes sitko do nadoby.
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Maximalni povolena rychlost zpracovani je na stupni 1.

Doporuceni
— Citrusovag obsahuje vnitfni nadobu o maximalni kapacité 0,7 I. Ta v8ak slouzi pouze pro
zachyceni mensiho mnoZzstvi Stavy. Pokud budete pfipravovat vice citrusovych plodd,
vzdy odklopte uzaviratelnou vylevku a nechte Stavu stékat do pfipravené externi nadoby.
— V okamziku, kdy hladina stavy vystoupa do urovné nerezového sita, musite stavu
z nadoby vypustit.

UVEDENYM UPOZORNENIM A RADAM! MLYNEK JE PRISLUSENTVI,
KTERE VYZADUJE DELSi SEZNAMOVANI S JEHO VLASTNOSTMI

A POSTUPY PRI MLETI. PO URCITE DOBE ZiSKATE POUZIVANIM
ZKUSENOSTI, SE KTERYMI DOCILITE DOBRYCH VYSLEDKU.

(IlLA. SUROVINY: R
— Mlynek je uréen pro zpracovani obilovin a lusténin (napf. pSenice, zito, oves,
neloupany jeémen, pohanka, ¢oc¢ky rtiznych odriid, hrach, fazole, ryze,

jahly, soju, cizrnu).

— Nezpracovavejte olejnaté plodiny (napf. sluneénicova, makova, konopna,
Inéna, sezamova a chia semena, arasidy apod.) nebo velmi tvrdé potraviny
jako napf. popcornova kukurice, muskatovy orech, viasské / liskové
ofechy, mandle.

— Séju a cizrnu Ize zpracovavat, pouze vSak délenim (tj. loupanim) na
mensi ¢asti. Optimalni vzdalenost mezi mlecimi kameny je 3 — 4 mm.
Doporucujeme, pro snadngjSi nastaveni postupovat takto:

Otacenim regulaéniho kotouce Q5 proti sméru chodu hod. rucicek (tj. doleva)
povolte mleci kameny tak, aby mezi kotou¢em Q5 a rotacnim kamenem Q4
byla ,mezera“ minimalné 3 — 4 mm (tj. 2 — 2,7krat kompletni otoeni o 360°).

— Nedoporucéujeme zpracovani aromatickych potravin (napf. kavy, bylin,
susenych hub, tvrdého kofeni, Eerny pepr, hiebi¢ek, horcice, susené
pecivo apod.). Tyto silné aromatické potraviny by negativné ovlivnily chut
a vlni nasledné mletych obilovin, lusténin nebo ryze.

— Nikdy nezpracovavejte suroviny vétsi jak 6 mm!

— Nikdy nezpracovavejte mokré, vihké nebo zmrazené obiloviny, lusténiny a ryzi!

— Pro mleti pouZijte pouze suché suroviny (pod 13% vlhkosti)! Pfi mleti
se musi suroviny drtit, nikoliv lisovat, aby zUstaly sypké a neztratily svoiji
charakteristickou konzistenci.

— Doporuéujeme suroviny pfed mletim zkontrolovat, zda neobsahuiji cizi télesa
(napf. ulomky kaminki), ktera by mohla vyrobek poskodit (napf. obrousit
mleci kameny).

— Obiloviny, lusténiny a ryze jsou pfirozena a ziva ,pfirodni konzerva®, proto se
chovaiji hydroskopicky. Z toho dlivodu se musi vzdy skladovat v suchu.
Pokud se suroviny melou pomalu, Spatné a nadmérné se zahfivaji, je to

\_ Signal, Ze jsou prilis ,,vihke*. Mleti pferuste a suroviny dosuste. )
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( I.LA. SUROVINY: )

Dosuseni surovin:

Surovinu rozprostfete napf. na plechu a ponechejte dostateéné dlouhy ¢as (cca 24 hod.)
je odvétrat tak, aby se zbavily pfebyte¢né vihkosti. Pfipadné muzete k vysuseni

surovin pouzit el. / plynovou / horkovzdusnou troubu nastavenou na teplotu cca. 45 °C.
Suste po dobu kolem 2 hodin. K dosuseni muizete pouzit i susicku na ovoce. Na susici
plata musite vlozit vhodnou podloZku nebo sitovinu, aby suroviny nepropadavaly sity.
Surovinu rovnomeérné rozprostrete v malé vrstve, tim docilite efektivnéjSiho suseni.
Suste alespon 2 hodiny.

J

(11.B. MLETI: R
NiZE UVEDENE PRAVIDLA POVAZUJTE ZA NEJDULEZITEJSI PRI
PRACI S MLYNKEM:

1) SUCHE SUROVINY JSOU NEJDULEZITEJSIM parametrem pro spravné mleti!

2) PRAVIDELNE kontrolujte vystupni konzistenci - ponechte si vychazejici
namletou surovinu sypat do dlané a kontrolujte zda se tato surovina nalepi
k sobé navzajem, pfipadné nevychazi-li uz spojena. POKUD TOTO
NASTANE IHNED ZASTAVTE KUCHYNSKY ROBOT, POVOLTE KAMENY
OD SEBE A CELY MLYNEK VYCITETE. TAKTO SE CHOVA SUROVINA,
KTERA NENi DOSTATECNE SUCHA. TUTO SUROVINU JE NUTNE pro
dal8i zpracovani vysusit (viz dosuSeni surovin).

3) P¥i dotahovani mlecich kamend regulaénim kotou¢em VZDY pouZijte tfi prsty
na ruce (dale jen ,na tfi prsty”). Nikdy kameny nedotahujte NASILIM silou
pevné seviené dlane.

4) POKUD SE PRI MLETI ZACNE MENIT hladina hluku robotu, je to signal,
ze dochazi k nadmérné zatézi. To mGze zpUsobit velmi tésné dotazeni
mlecich kamen( nebo zalepeni az zapékani suroviny mezi kameny. IHNED
ZASTAVTE KUCHYNSKY ROBOT!

5) PRI MLETI NA VICE PRUCHODU VZDY pomleté suroviny v mise promichejte,
aby doSlo k rovnomérnému rozlozeni malych a velkych zrn.

— Po zpracovani cca 0,5 kg surovin VZDY praci preruste a nechte mlynek
vychladnout cca 15 minut.

— Pfed demontazi a CiSténim vyckejte na jejich zchladnuti, dejte pozor, abyste se
pripadné nespalili. Horké kameny se také hife demontuiji.

— Silné dotazeni kotouce (tj. stahnuti mlecich kamenti zcela k sobé) béhem
zpracovani muze mit za nasledek nadmérné obrusovani kamenu s naslednym
poskozenim mlynku pfipadné i pohonné jednotky.

—V mlynku neni mozné opé&tovné mlet hrubou nebo stfedné jemnou mouku na mouku

s jemnéjSi strukturou (napf. na hladkou).
— Mleci kameny nikdy neponorujte do vody ani nemyjte pod proudem vody!

. J
Popis (obr. 16)

QO — Télo mlynku Q5 - Regulaéni kotoug

Q1 — Kryt Q6 — Nasypka

Q2 — Kamen mleci - pevny Q7 — Tésnéni
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Q3 — Krouzek vymezovaci Q8 — Upevriovaci Srouby (4 ks)
Q4 — Kamen mleci (sestaveny) - rotacni Q9 - Kii¢ (pouze pro povolovani Q5)
Q10 — Cistici kartagek
Sestaveni
Mlynek Q sestavte a pfipojte k hlavé pohonné jednotky podle obr. 16 a 7. Pro demontaz
a odejmuti z hlavy pohonné jednotky postupujte opaénym zplsobem.

Mleti a nastavovani mlynku:
Pro ziskani jemné konzistence doporu¢ujeme mlit suroviny na dva priachody.
POUZE velmi dobfe vysusenou psenici je vhodné mlit na jeden priichod.

Nastaveni jemnosti mleti

V zavislosti na poZzadovaném stupni mleti nebo pouzitych surovinach, nastavte pomoci
regulacniho kotouce Q5 vzdalenost mlecich kamenu tak, abyste dosahli poZzadované
jemnosti mleti mouky. Ota¢enim kotouce ve sméru pohybu hodinovych rucicek (ij. doprava)
zvySujete jemnost mleti, otaCenim ve sméru proti pohybu hodinovych rugicek (tj. doleva)
docilite hrubSiho mleti.

Pro snadné povoleni regulagniho kotoue Q5 pouzijte uvolfiovaci kli¢ Q9.
Upfresnéni: Pro manipulaci s regulaénim kotou¢em Q5 jsou pouzivany tyto pojmy:

- aretacni poloha,
- pootoceni,
- cvaknuti.

Tyto vyrazy vyjadiuji stejnou €innost a to zménu nastaveni regulaéniho kotouée o jednu
polohu. Tato zména je doprovazena pfisluSnym zvukovym projevem.

1. Vychozi poloha:

Na sestaveném a vycisténém mlynku otacejte regulacnim kotou€em Q5 po sméru chodu
hod. ruci¢ek (tj. doprava) stahnéte mleci kameny k sobé. Pfi dotazni pouzijte tfi prsty na
ruce. Nikdy kameny nedotahujte silou pevné seviené dlané!

2. Prvni priachod:

Toto nastaveni znamena povoleni regula¢niho kotou¢e Q5, ¢imz mezi kameny vznikne
mezera pro PRVNi HRUBE MLETI. Poget pooto&eni se odviji od druhu mleté suroviny.
Rozsah by se mél pohybovat mezi 6 az 30 pooto¢enimi. Pfi pootoceni nad 15 poloh
doporucujeme vlozit surovinu do mlynku a zapnout robot na 10 sekund, aby bylo mozné
pokraCovat v povolovani s provazejicim cvaknutim.

Hrubé mleti znamena, Ze na vystupu vychazeji jak jemné pomleté €asti, ale hlavné musi
vychazet pulené a obcas i celé zrna surovin. Pokud se tak nedéje, je potfeba povolit
regulacni kotou¢ na takové nastaveni. Jemnéjsi konzistence by Spatné postupovala
nasypkou do prostoru mlynku pfi dalSim mleti. Az ustane vystup namleté suroviny

z mlynku, spotfebi€ vypnéte a surovinu v mise rukou promichejte.

3. Druhy prichod

Po ukonéeni prvniho priichodu dotahnéte regulacni kotou¢ Q5 (pocitejte pocet cvaknuti)
na pozadované nastaveni, dle zpracovavané suroviny, viz kapitola Mleti jednotlivych
surovin. Pokracujte stejnym postupem jako u prvniho priichodu.
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Pred prvnim pouzitim

Otacenim regulacniho kotou¢e Q5 po sméru chodu hod. rudicek (tj. doprava) stahnéte
mleci kameny tfemi prsty k sobé, tj. do vychozi polohy. Vidlici napajeciho pfivodu zasunite
do el. zasuvky. Spotfebi€ spustte na max. rychlost na cca 15 sekund, nasledné pohonnou
jednotku vypnéte, tim dojde k pfebrouseni kamend.

Nyni regulacnim kotou€em otocte o 10 aretacnich poloh (cvaknuti) nazpét, tim uvolnite
mleci kameny. Pod mlynek umistéte bud’ nerezovou misu, nebo jinou vhodnou nadobu,

do které budete zachytavat semletou mouka. Nasypte cca 150 g béZné ryZe do nasypky
Q6 a spotiebi€ spustte na max. rychlost. Ryzi semelte a spotfebi¢ vypnéte.

Nasledné regulacnim kotou€em dotahnéte regulacni kotou€ o 4 polohy (tj. na 6 pootoceni).

Poznamka: Mezi jednotlivymi nastavenimi mlynek nerozebirejte a necistéte.

Semletou ryzi promichejte a znovu vlozte do nasypky. Pomelte ryzi na druhy prichod.
Nasledné dotahnéte regulacni kotouc o 3 polohy (ij. na 3 pootoceni). Pomletou ryzi
promichejte a znovu vloZte do nasypky. Ryzi pomelte na tfeti prichod.

Odejméte mlynek Q z pohonné jednotky a demontujte ho, rozlozte a peclivé ocistéte
pfilozenym kartackem oba kameny. Semleta ryZova mouka obsahuje necistoty.

Z tohoto divodu jiz neni vhodna pro dal$i potravinarské ucely (naslednou konzumaci)

a doporucujeme ji zlikvidovat. Timto prvnim pouzitim zbrousite a vycistite kameny. Takto
také ziskate zkuSenosti, jak docilit postupného mleti.

Mileti jednotlivych surovin

Zde je uveden doporuceny postup pro mleti jednotlivych surovin. Témito postupy se drzte
zejména do doby, nez ziskate potfebné zkusSenosti s mletim riznorodych surovin. Pfi prvnim
mleti doporu€ujeme maximalni mnozstvi 200 g, po ziskani zkuSenosti je maximalni davka
500 g. Stale peclivé dodrzujte bezpeénostni upozornéni a doporuceni z kapitoly II.B. Mieti.

Psenice, Jeémen, Zito, Oves, Jahly

- Prvni prichod: 25 az 30 pooto&eni = po spusténi kontrolujte hrubost mleti, obili by mélo
byt velmi hrubé namleté, zrna rozdélena pouze na nékolik ¢asti a misty
i cela zrna.

- Druhy prachod: 2 az 3 pootoceni (pfi velmi suché suroviné az 2 pootoc¢eni).

Velmi dobfe vysusenou psSenici Ize mlet i na jeden priichod na 3 pootoceni, avSak pfi mleti
na 2 prachody vzdy ziskate jemnéjSi mouku. Dobfe Ize zpracovavat také pSenici Spaldu.

Ryze

Ryze je velmi tvrda plodina. Pfi mleti nelze dosahnout tak jemného vysledku, jako u mleti

obilovin. Nikdy ji nemelte na jeden priichod. Je vhodna k Cisténi kamenud mlynku.

RyzZi se po opakovaném mleti dobfe posunuje v nasypce, proto ji miiZzete mlet na vice nez
2 prGchody.

Pro mleti nebo ¢isténi mlecich kamenu pouzijte vzdy pouze loupanou ryzi (napf. dlouho /

stfedné / kratko=kulato zrnnou), ktera nebyla tepelné upravena.

Nepouzivejte ryzi oznac¢enou Parboiled, predvarenou nebo ryzi varenou!
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Postup mleti:

- Prvni prichod: 10 az 12 pootoceni.
- Druhy prachod: 6 pootoceni.

- Treti prichod: 2 az 3 pootoceni.

Pohanka
Zpracovavejte pouze loupanou pohanku, a vzdy na minimalné 2 prachody.
Kvalita mleti pohanky je stfedné citliva na kvalitu vysuseni.

Postup mleti:

- Prvni prichod: 25 az 30 pootoceni = po spusténi kontrolujte hrubost mleti, misty by mély
byt patrné pllky pohanky.

- Druhy prachod: 3 pootoceni.

Nejlepsich vysledkd mleti dosahnete pfi zpracovani krup z loupané pohanky.

Lusténiny - ¢oc¢ka, hrach, fazole

VSechny uvedené lusténiny zpracovavejte na dva priichody. Nevysusené lusténiny dokazi
velmi rychle zalepit kameny, proto postupuijte dle pokynl v kapitole Il.B. Mieti.

Nikdy nezpracovavejte suroviny vétsi jak 6 mm. Hrach zpracovavejte pouze puleny
loupany, zeleny, Zluty.Vhodné typy fazoli jsou Adzuki, mala bila, Mungo.

Postup mleti:

- Prvni prichod: 25 az 35 pooto€eni = po spusténi kontrolujte hrubost mleti, surovina musi
byt dostate€né hruba, aby se posunovala v nasypce pfi mleti na druhy
prichod.

- Druhy prachod: 3 az 5 pootoceni.

Vycisténi zalepenych mlecich kament / rychlé ¢isténi pred dalSim pouzitim
Vypnéte pohonnou jednotku, odejméte mlynek, rozdélejte ho a odstrarite zbylé mnozstvi
potraviny z prostor( mlecich kamenud. Mlynek opét pfipojte k hlavé pohonné jednotky.
Otocte regulacnim kotou€em o 6 aretacnich poloh (cvaknuti) nazpét.

Nasypte cca 100 g bézné suché ryZe do nasypky a spotfebi¢ spustte na max. rychlost.
RyZze pfi mleti pomUze vycistit zalepené mleci kameny. Do nasypky znovu nasypte
dosusené obili, nastavte shodnou uroven hrubosti mleti, popfipadé otocte regulacnim
kotou€¢em o jednu aretacni polohu (cvaknuti) zpét a pozadované mnozstvi semelte.

[11.12) Nastavec na vyrobu zmrzliny (R @

Popis (obr. 19)

RO — télo nastavce R3 — kryt s vystupnim otvorem
R1 — spiralovy podavac R4 — péchovadlo
R2 — tésnéni R5 — nasypka

Sestaveni

Nastavec na vyrobu zmrzliny R sestavte a pfipojte k hlavé pohonné jednotky podle obr. 7.
POZOR: Zkontrolujte, zda je tésnéni R2 spravné ulozeno na svém misté v krytu R3.
Pro demontaz a odejmuti z hlavy pohonné jednotky postupujte opaénym zptsobem.

Bezpecénostné upozornenia
— Pred pouzitim pfidavny strojek nebo jeho soucasti nevkladejte do mrazni¢ky nebo
chladnicky.
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Pouziti

Suroviny vkladejte do pIniciho otvoru postupné, aby se zamezilo napInéni hrdla téla nastavce
az po horni okraj. Péchovadlo R4 je uréeno k plynulému posouvani surovin do prostoru
spiralového podavace. PouZivejte ho pfiméfenou silou po kazdém vioZeni jednotlivych kouskd
surovin do plniciho otvoru, nikoliv k zatlaGeni zcela naplnéného hrdla surovinami az po horni
okraj. Pohledem do plniciho otvoru po vyjmuti péchovadla vizualné kontrolujte stav

a prtchodnost spiralového podavace. Tim zabranite pretézovani pohonné jednotky.
Doporucujeme zpracovavat na rychlostnim stupni 8. Rychlost zpracovani je 200 g/min.

( SUROVINY: R

— Nastavec na vyrobu zmrzliny je uréen pro zpracovani témér vSech druhl ovoce (napf.
bobulovitého / citrusového), pfipadné zeleniny nebo jogurtu.

— Ovoce nebo zeleninu peclivé omyjte.

— Odstrante stopky (tfapiny napf. u hrozna, rybizu, angrestu, bortvek) a naté,
ponechejte pouze bobule.

— Odstrarite pecky (napf. u Svestek, broskvi, merunék, blumek, tfesni atd.).

— Odstrante pfipadnou silnou slupku (napf. ananasu, melounu).

— Citrusové plody (napf. pomerané, grapefruit, mandarinka, citron) oloupejte
a odstrarite bilou duzinu i jadérka.

— Doporuéujeme zpracovavat Cerstvé a zralé ovoce - ziskate tim chutnéjsi zmrzlinu.

— Suroviny si pfedem nakrajejte na kousky, které se vejdou do vstupniho otvoru nasypky.

- Nejméneé 12 - 24 hodin pred vyrobou zmrzliny vzdy nechte
ingredience hluboce zmrazit pri teploté -18 °C.
POZOR: Nezpracovavejte ihned ovoce a zeleninu po vyjmuti z mraznicky!
Pfed zpracovanim je nutné suroviny nechat ,Caste¢né“ rozmrazit (ij. ,povolit*
pfi pokojové teplot&). Cas potfebny pro rozmrazeni je zavisli na obsahu /
poméru vody a duziny, stupni (ij. teplot€) zmrazeni a velikosti dané suroviny.
Cim vodnat&jsi suroviny (napt. maliny, bortvky, meloun) tim kratsi ¢as (cca
5 minut) a &im hutnéjSi suroviny (napf. mango, ananas, merunky) tim delsi
¢as (cca 20 minut) na rozmrazeni.

— Nezamériujte si funkci pfidavného strojku = nastavce s elektrickym vyrobnikem

zmrzliny, jenz pouziva ke chlazeni kompresor.

PO URCITE DOBE ZiSKATE POUZiIVANIM ZKUSENOSTI, SE KTERYMI

\_ DOCILITE VELMI DOBRYCH VYSLEDKU. )

— Pfi zpracovani se musi suroviny homogenizovat a vystupujici smés musi mit

charakteristickou konzistenci zmrzliny. Pokud se vystupujici smés po ¢astech

odlamuije, je surovina stale jeSté velmi zmrazena.

— Pokud recept vyzaduje pfidani dalSich pfisad, je nutné aby suroviny:

— suché a pevné (napf. cukr, strouhany kokos, éokolada) mohou mit pfi zpracovani
pokojovou teplotu,

— tvrdé (napf. ofiSky, mandle, pistacie, jadra, semena) je nutné predem nadrtit /
nasekat na jemnou konzistenci.

— tekuté (napf. smetana, jogurt) byli zmrazeny,

— mazlavé (napf. rozinky, kandované a susené ovoce) nikdy nezpracovavejte!

\— Nezpracovavejte led (tj. ledove kostky) na ledovou tfist. Y,
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Tipy

— V pfipadég, Zze hotovou zmrzlinu potfebujete uchovat nékolik hodin, vloZte ji do mrazaku
Muzete zpracovanou mrazenou “kofenovou” zeleninu (napf. pro pripravu polévek,
omacek, atd.).

— V téle nastavce na vyrobu zmrzliny zGstava mala ¢ast nezpracovanych surovin; z tohoto

ddvodu doporuéujeme zpracovavat vétsi davky (cca od 50 g).

111.13) Sekadek potravin
Popis (obr. 21)

S1 - nadoba S3 — srpovity nlz
S2 — zakladna noze S4 — tésnéni
Sestaveni

Sekacek potravin S sestavte a pfipojte k hlavé pohonné jednotky podle obr. 7 a 21.

Pro demontaz a odejmuti z hlavy pohonné jednotky postupujte opaénym zptsobem.

Pro snadnéj$i manipulaci (tj. utazeni nebo povoleni) zakladny noZe muzete pouzit specialni
kli¢ F8 (tj. od sklenéného mixéru) z pfisluSenstvi vaseho robota viz obr. 17.

é Bezpecnostni upozornéni a doporuceni )

— Pokud je sekacek ve stavu chodu naprazdno (napfi. €epel se nedokaze dotknout
potraviny), odpojte jej od elektrické sité a potraviny uvolnéte. Sekacek nesmi byt
v provozu naprazdno déle nez cca 15 sekund!

— Nezpracovavejte potraviny s vySsi teplotou nez cca 65 °C (149 °F).

— Nesekejte zmrazené ovoce a zeleninu. Pfed zpracovanim je nechte rozmrazit.

— Nikdy srpovitym nozem nedrtte tvrdé suroviny jako jsou napr. skofrice, muskatovy
orisek, hirebic¢ek, kurkumu, ¢okoladu na vareni nebo kostky ledu! N{iz by se
zbyte€né brzy otupil, pfipadné& by mohlo dojit k poSkozeni spotfebice.

— Zkontrolujte, zda je tésnéni spravné ulozeno na svém misté a nedochazi
k aniku tekutin.

— Maximalni doba chodu je 60 sekund. 1 puls = cca 2 sekundy.

— Mnozstvi surovin je v tabulce je uvedeno v gramech=pro tuhé/suché
a v mililitrech=pro tekuté, ale nikdy nesmi pfesahnou pfislusné rysky MAX.

(Nikdy nedavejte do nadoby vétsi mnozstvi tekutin nez 80 ml. y

Pouziti
Je ur€en pro sekani (mleti) veskerého druhu tuzsich potravin (napf. ovoce, zeleniny, ofechd,
mandli, tvrdého syra, vafenych vajec, nebo pfipravé pyré / zalivek a kojenecké / détské stravy).

é Doporuéeni )
— Vétsi kusy potravin pfedem nakrajejte na kostky o rozméru cca 1,5 x 1,5 x 1,5 cm.
— Pokud zpracovavate tvrdé syry, pracujte pouze kratce. Pfi del$i praci by se mohl syr
ohfét a z tohoto divodu zméknout a zhroudovatét.
— Pfi sekani zeleného kofeni dosahnete nejlepsich vysledkd pouze se suchym kofenim.
— Suchy zazvor se musi pred zpracovani rozkrajet na mensi kousky.
— P¥i pfipravé kojeneckych jidel z uvafenych surovin zdy pfidejte trochu tekutiny do nadoby.
— U zrnkové kavy nasypte mnozstvi v rozsahu minimum 30 g / maximum 70 g.
PFi zpracovani aplikujte pulsy chodu dle vami pozadované hrubosti ,namleté” kavy.
\_ Cim déle potraviny v sekadku zpracovavate, tim bude vysledek jemngjsi. Y,
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é Doporuceni )

— Pokud nejste s vysledkem spokojeni, spotfebi¢ vypnéte, sekacek odejméte a nadobou
»zatreste“ pro promiseni surovin. Pfipadné ndz odejméte a pomoci stérky suroviny
promichejte, odeberte €ast surovin nebo pridejte malé mnozstvi tekutin.

— Po mixovani tvrdych surovin mizZe u nadoby nastat zména (zmatnéni) vnitfniho
povrchu a mize byt pfipadné citit i charakteristicka viiné. Tato skute¢nost neni na

\_ zavadu a duvodem k reklamaci spotfebice. Yy,

111.14) Brousek na noze (T g

Popis (obr. 22)
T — Brousek na noze

@ Bezpecnostni upozornéni a doporuceni )

— Brousek je vhodny pouze pro kuchyrnské noze z uslechtilé oceli a nerezu.

— Nikdy Brousek nepouzivejte, pokud jsou brusné vale¢ky poskozeny, pokud maji
viditeIné praskliny nebo trhliny.

— S bruskem nepracujte, pokud jste unaveni nebo pokud se nemuizete koncentrovat,
nebo po poziti alkoholu &i lékd.

— S nabrousenymi nozi, jako i s nozi, které chcete brousit, zachazejte opatrn€, hrozi
nebezpedi zranéni.

— Dbejte, aby do kontaktu s oto€nym koleckem a valecky pfislo jen ostfi noze.

— Do oto€ného kolecka nikdy nevkladejte prsty!

(Brousek nepouzivejte na keramické / zoubkované noze, nizky, dlata, sekyry ani jiné nééiny

Sestaveni

Zasunte brousek T, do vyvodu multifunkéni hlavy robota pod Uhlem asi 45° a poto¢enim
proti sméru chodu hodinovych rucicek jej zajistéte do vodorovné polohy (uslySite cvaknuti),
(obr. 7). Pro demontaz postupujte opacnym zplsobem.

Pouziti

Vlozte ostii noze (Cast ktera je nejbliz k rukojeti) do brusné drazky, mirné pfitlacte

a pomalu tahnéte nlGz k sobé pfiblizné 3 nebo 7 sekund. Zopakujte tento postup 3 az 5 krat
a zkontrolujte vysledek brouseni. NUz bruste dle tvaru ¢epele, nevyvijejte nadmeérny tlak

a zajistéte rovnomérnou rychlost tahu. NUz nenaklanéjte do stran, pfi protahovani ho
udrzujte kolmo v brusné drazce. Postup opakujte az dokud nedosahnete poZzadované
nabrouseni noZe. Po skonceni brouSeni pohonnou jednotku vypnéte. NGz umyjte v horké
vodé s pfidavkem saponatu, oplachnéte Cistou vodou a utfete do sucha.

Doporuc¢ena rychlost je na stupni 8.

é Doporuceni )

— U typl noz( a sekackd (viz obr. 22B) nebruste ostfi az do konce Eepele tj. k rukojeti!

— Nepouzivejte na Cepele zadné brusné pasty, mazadla, oleje pfipadné vodu.

— Pred ostfenim se ujistéte, zda je nlz Cisty a suchy.

— Neménte smér tahu noze, kdyz je nGz v brusné drazce.

— Pro nabrou$eni velmi tupych nozl, nebo nozu s posSkozenym ostfim je potfebné silné;jsi
brouseni, proto vam doporucujeme svéfit brouseni takovych nozl do rukou odbornika,
pfipadné pouzit brusku s korundovym kotou¢em.

— Dbejte na to, aby fezna hrana noz{i nepfisla do styku s tvrdymi predméty, které ji

\_ otupuje a tim sniZuji jeji ucinnost Y,
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IV. TABULKA POUZITi SPOTREBICE A PRISLUSENSTVI

Nasledujici tipy zpracovani povaZzujte za pfiklady a za inspiraci. Jejich u€elem neni
poskytnout Uplny navod, ale ukazat moznosti rizného zpracovani potravin. Mnozstvi
zpracovavanych potravin volte tak, aby nedoslo k pfekro€eni maximalniho obsahu nadob.
Vétsi mnozstvi zpracovavanych potravin je nutné rozdélit na nékolik davek a priibézné
kontrolovat obsah nadoby. Doporu¢ujeme ob&as praci pferusit, spotiebi¢ vypnout

a odstranit pfipadné potraviny, které se nalepily, popfipadé ucpaly, sitka, mleci desti¢ky
a kameny, tvofitka nebo stény nadob, mixéru, vika nebo pfislusenstvi.

PrisluSenstvi Potravina Max. mnozstvi Cas (min) Rychlost Pf(irﬂ':;’a
Misici Mouka hladka 1200 g
metla (C1)
Mouckovy cukr 600 g 1-8
a Mieko 480 m .
Flexi metl 2az5 -
e’(%T)e a Vejce 9ks
Olej 250 mi 1-2
(recept na . -
babovku) Celkovy objem 3200 ml
Slehaci Smgéa&atg"ki‘it“é 1400 m 10 1-8 ]
metla (C2) Bilek 17 ks 5 8
Hnétaci hak Mouka 1200 g/ * 1000 g
(Ca3) Sal 129
Gluten free Drozdi 159/ *40 g . hlost 1 .
hak (C5) - 1001708 2 po dobu 4rmimut |
Voda 750g/*700g | P
(recept na
chleba / Sadlo 10g/*0g
* bezplepkovy)
M|Ynek na Hovézi 5000g 10
maso (D) Vepiove 5000 g 10 6 30 %30 x 30
MIéko 1000 ml -
Mixér (F) Mrkev 250 g 2 1-8 max. 4 cm
Led 340 g 40 x 40 x 20
G1, G3 Tésto 1500 g 8 1-2 -
Mlynek na . S
mak (H) Mak 100 g 1 4-8 suchy mak
11-15 Tésto 1000g 10 1-2 -
Rybiz 15004 2 -
L Hroznové vino 2000g 2 -
is na - ;
ovoce (J) Pomeranc¢ 2000g 2 8 pvlat,lfyk
L meésicky
Rajce 20009 2 max 1,5 cm
M6 Okurka 5 ks 1 3 -
M7 Jablko 1000g 1 3 1/2
M8 Syr 500 g 1 3-8 -
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Priprava

PrisluSenstvi Potravina Max. mnozstvi Cas (min) Rychlost (mm)
M9 Mrkev 1000 g 1 3-8 -
M10 Brambory 10009 1 8 1/2
M11 Zeli 10009 1 3-8 1/4
cit . Pomerang 3
Itrusovac ; i
(0) Citron . 1000 g 3 1 na polovinu
Grapefruit 3
. . . Cas (min) .
PFislus . . Mnozstvi Nastaveni na prvni/ . . Nastavena
fisluSenstvi Potravina max. (g) druhv prischod prvni + druhy chlost
-9 yp prichod ry
PSenice 500 25az30 / 2az3 3:00 + 5:30
JeCmen 500 25az30 / 3 3:30 + 5:30
Zito 500 252230 / 3 3:30 + 6:00
i Oves 500 25az35/ 3 3:30 +7:30
Mlynek na
obiloviny, Jahly 500 3azb 11:00
lusténiny Ryze 500 108212 / 2a2z3 | 3:00 +3:00 8
aryzi
(g) Pohanka 500 25az30 / 3 3:00 + 5:30
Cotka 500 25az35/ 3 4:00 + 7:00
Hrach loupany 500 252235 / 3a25 | 3:00 +6:00
paleny
Fazole mala bila 500 25az35/ 3az5 3:00 + 6:00

Prislusenstvi

Potravina

Mnozstvi (g)

Ptiprava (mm)

Nadstavec
na vyrobu
zmrzliny
(R)

ananas 1000 oSupat, nakrajat na platky / kocky
banany 1000 oSupat, nakrajat na platky / kocky
broskyne 1000 bez kostky, nakrajat na platky / Stvrtiny
marhule 1000 bez kostky, nakrajat na platky / Stvrtiny
pomarance 1000 osupat, bez jadier, nakrajat na platky
mandarinky 1000 oSupat, bez jadier, nakrajat na platky / Stvrtiny
citrusy 1000 oSupat, bez jadier, nakrajat na platky / Stvrtiny
Kiwi 1000 osupat, nakréjat na platky / kocky
melény 1000 T emiacia. nateaiat na platky | Kooky
hrusky 1000 oSupat, bez jadier, nakrajat na platky / Stvrtiny
jablka 1000 oSupat, bez jadier, nakrajat na platky / Stvrtiny
slivky 1000 rozpolit, bez kdéstky
Ceresne / viSne 1000 odstrarite stonku, ponechat celé, bez kostky
jahody 1000 odstrante stonku, ponechat celé
Sucoriedky 1000 odstrarite stonku, ponechat celé
hrozno 1000 odstrante stonku, ponechat celé
ribezle 1000 odstrante stonku, ponechat celé
jogurt 1000 kocky 30 x 30 x 30 mm
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Prislusenstvi

Potravina

Max.

Pouziti

mnozstvi (g)

Bylinky (suSené) 30 3 pulstl / + MAX 15 sec.
Mé&kka zelena: Redkvigky, 120 5 pulsti / + MAX 15 sec.
Papriky, Feferonky, apod.
Rajcata 200 5 pulst / + MAX 15 sec.
Cibule 80 5 pulst
Cesnek 100 3 pulst
Kren 100 5 pulsti / + MAX 30 - 60 sec.
Mrkev 100 5 pulsti / + MAX 15 sec.
Celer 120 10 pulsti / + MAX 60 sec.
Obiloviny: PSenice, Zito 100 - 150 MAX 60 sec.
Lu$téniny: Hrach, Fazole, Cotka 100 5 pulst / + MAX 30 - 60 sec.
Ryze 100 5 pulsti / + MAX 30 sec.
Sekacek [yz 100 MAX 30 - 40 sec.
potravin - czva 70 MAX 60 sec.
(S) Liskové / Vlasské ofechy 70 /50 5-10 pulst
Mandle 70 5-10 pulst
Hofc¢icné seminko 100 10 pulsti / + MAX 30 sec.
Pepr 20 MAX 30 sec.
Kmin 30 MAX 30 sec.
Lnéné seminko 100 10 pulsti / + MAX 30 sec.
Sluneénice 100 10 pulst / + MAX 30 sec.
Cukr (krystal) 100 MAX 15 sec.
Mékké ovoce: Pomeran¢ 150 5 pulsti / + MAX 30 sec.
Vejce natvrdo 2 ks 5 pulsti / + MAX 15 sec.
Syr 100 8 pulst
Pomazanky 100 10 pulzov / + MAX 60 sec.
- Pesto 120 7 pulsti / + MAX 15 sec.
Sekacek — - -
potravin Détska strava + Tekutiny 80 ml 10 pulsti / + MAX 60 sec
(S) Syrové maso, \Jétra,, B 100/ 100 7 pulsti / + MAX 15 sec.
trvanlivé/mékké saldmy, Sunka 150
Pegivo na strouhanku, Ryby napt. Makrela, Cokolada, Led (kostky), Mlé&né
Nevhodny I}((?Jl;tk?jl%,aBylinky Cerstvé, Tvrdé kofeni: Skofice, Hiebiek, Muskatovy ofech,

V. UDRZBA

Obecné informace
Pri udrzbé a cisténi nepouzivejte drsné a agresivni Cistici prostredky! Dbejte na to,
aby dosedaci plochy a tésnici prvky pfislusenstvi byly Cisté a funkéni. Plastové ¢asti je
mozné myt v mycce nadobi. Kovové dily se vSak do my¢ky vkladat nesmi, protoze
Cistici prostfedky mohou zpusobit jejich ztmavnuti €i rezivéni.

Moznosti myti jsou uvedeny na obr. 23.

1) Multifunkéni hlava a télo robota A, prisluSenstviG,. N. T
Citéni provadéjte vihkym hadtikem s ptidavkem saponatu. Dbejte na to, aby se do vnitfnich

¢asti nedostala voda!. Pokud se znecisti napajeci kabel, otfete jej vihkym hadfikem.
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2) Casti B1.C1.C2.C3.C4.C5.D. M. H (mimo H1).J.O. F. |

Cisténi provadsijte vinhkym hadfikem s pfidavkem saponatu. Vapenité nanosy odstrarite
bud pomoci kyseliny citronové nebo octoveé.

Unase€ H1 otfete vihkym hadfikem. Neponofujte jej vSak do vody - dbejte na to, aby se do
vnitfnich ¢asti nedostala voda!

Pro snadnéjsi ¢isténi mixeru F mazete nliz F3 vyjmout z podstavce mixéru F2 podle
obr. 17 za pomoci uvolhovaciho kli¢e F7.

Pro vyménu tésnéni postupujte podle obr. 10 a 17. Pokud je tésnéni F4 opotfebované
nebo poskozené nahradte je novym (shodného typu ETA 012800400).

Pro vyménu tésnéni postupujte podle obr. 20. Pokud je tésnéni J8 opotfebované nebo
poskozené nahradte je novym (shodného typu ETA 002800640). Sitka vyménte, pokud
jsou opotfebovana nebo poskozena (ETA 002800621 — hrubé, ETA 002800625 — jemné).

Struhadla M6 - M11 ulozte do ochranného obalu M12.

3) Mlynek na obiloviny, lusténiny a ryzi Q
Cisténi téla mlynku QO provadsijte pouze &istym vihkym hadfikem. Plastové &asti
(tj. ndsypku Q6) je mozné myt v mycce nadobi.

Mleci kameny Q2, Q4 v zadném pfipadé nenamacejte do vody ani
jejich povrch necistéte vihkym kartaCkem! Pfi namoceni kameny
nasaji vodu a ta by nasledné velmi dlouho vysychala. Kameny také
necistéte ocelovymi nebo jinymi kovovymi kartacky, draténkami apod.!
Dbejte na to, aby mleci hrany/drazky kament nepfisly do styku s tvrdymi predméty,
které je otupuji a tim snizuji jejich ucinnost.

Necdistoty ve Stérbinach nebo rozich a mleci kameny mizete snadno vycistit pomoci
pfilozeného kartacku Q10. Pfi ¢isténi mlecich kamen( pracujte velmi opatrné!

Postup pro vyménu kamenu (obr. 16)
Jsou-li mleci kameny poskozené nebo znaéné opotfebované, je nutné zakoupit nové

a vymenit je. Demontujte mlynek. Pomoci vhodného nastroje (napf. Sroubovaku)
vySroubujte 4 Srouby Q8 z téla mlynku Q0. Nasledné je mozné kryt Q1 snadno odejmout.
Nyni mleci kamen pevny Q2 z té€la mlynku Q0 vyjméte (vyklepnéte). Kdmen vymeérite za
novy shodného typu ETA 002800960.

Pozor: dbejte na to, aby vytvoreny zarez v mlecim kameni presné ,,pasoval“ do
vytvoreného vystupku v téle mlynku.

Pokud je vymezovaci okrouzek Q3 a tésnéni Q7 opotfebované nebo posSkozené nahradte jej
novymi (shodného typu ETA 002800920, ETA 002800905). Sestaveny rotacni kdmen mleci
Q4 vymeénte za novy ETA 002800940. Pfi montazi kamen( postupujte opacnym zpGsobem.

4) Nastavec na vyrobu zmrzliny R
PFisluSenstvi ihned po pouziti umyjte v horké vodé s pfidavkem saponatu a nechte vyschnout.

Postup pro vvménu tésnéni
Postupujte podle obr. 19. Pokud je t&snéni R2 opotiebované nebo poskozené nahradte jej

novym (shodného typu ETA 002800974).
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5) Sekacek potravin S

Veskeré pfisluSenstvi (mimo nozové viozky $2) ihned po pouziti umyjte v horké vodé

s pfidavkem saponatu, oplachnéte istou vodou a utfete do sucha (na nadobu S1 mlzete
pouzit i my€ku nadobi). Sestavenou nozovou vliozku oplachnéte €istou vodou nebo
vycistite tak, Ze do nadoby nalijete cca 80 ml Cisté vody, zapnéte robot a nékolika pulsy
sekacek zbavte nedistot.

Postup pro vyménu tésnéni
Postupujte podle obr. 21. Pokud je tésnéni S4 opotfebované nebo poSkozené nahradte je
novym (shodného typu ETA 002800985).

6) Brousek nanoze T
Keramické valecky nevyzaduji zadnou udrzbu. Pokud chcete odstranit prach, ktery se
vznikl v prabéhu brouseni a nashromazdil se uvniti brousku vyklepeite ho.

VI. EKOLOGIE JENEY ¢

Pokud to rozméry dovoluji, jsou na vSech kusech vytistény znaky materialt pouzitych na
vyrobu baleni, komponent( a pfisluSenstvi, jakoZ i jejich recyklace. Uvedené symboly na
vyrobku nebo v pravodni dokumentaci znamenaji, Ze pouzité elektrické nebo elektronické
vyrobky nesmi byt likvidovany spoleéné s komunalnim odpadem. Za ucelem jejich
spravné likvidace je odevzdejte na k tomu uréenych sbérnych mistech, kde budou pfijaty
zdarma. Spravnou likvidaci tohoto produktu pomUzete zachovat cenné pfirodni zdroje

a napomahate prevenci potencialnich negativnich dopadd na Zivotni prostfedi a lidské
zdravi, coz by mohly byt disledky nespravné likvidace odpadd. DalSi podrobnosti si
tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu s narodnimi pfedpisy udéleny pokuty. Pokud
ma byt spotfebi¢ definitivné vyfazen z provozu, doporucuje se po odpojeni napajeciho
pfivodu od el. sité pfivod odfiznout, spotfebi¢ tak bude nepouzitelny.

VIl. TECHNICKA DATA

Napéti (V) / Pfikon (W) uvedeno na typovém $titku vyrobku
Hmotnost (kg) cca 9,3

Objem nerezové misy (l) 6,6

Objem nadoby mixeru (l) 1,4

Spotfebic tfidy ochrany l.

PFikon v pohotovostnim rezimu je <0,50 W

Hluénost: Deklarovana hladina akustického vykonu je 83 dB(A) re 1pW

Nedodrzenim pokynil vyrobce zanika pravo na zaruéni opravu! Udrzbu rozsahlejsiho
charakteru nebo udrzbu, ktera vyzaduje zasah do vnitinich ¢asti spotiebic¢e, musi
provést odborny servis!

PFipadné dalsi informace o spotfebiCi a servisni siti ziskate na infolince +420 545 120 545
nebo na internetové adrese www.eta.cz.

Zmeéna technické specifikace a obsahu pripadného prislusenstvi dle modelu vyrobku
vyhrazena vyrobcem. Uvedené obrazky jsou pouze ilustracni.

UPOZORNENI A SYMBOLY POUZITE NA SPOTREBICI, OBALECH NEBO V NAVODU:
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HOUSEHOLD USE ONLY — Pouze pro pouziti v domacnosti. DO NOT IMMERSE IN
WATER OR OTHER LIQUIDS — Neponofovat do vody nebo jinych tekutin. PLEASE DO
NOT OPEN DURING THE OPERATION — Nikdy neodnimejte viko za chodu pohonné
Jjednotky. NEVER PUT INTO THE HANDS WITH POWER ON — Nevsunujte ruce do
nadoby za chodu pohonné jednotky. PUSH — Tlacit, PULL — Tahnout

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG
% AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN
S CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT

A TOY. Nebezpedi uduseni. Nepouzivejte tento sacek v kolébkach,
postylkach, kocarcich nebo détskych ohradkach. PE sacéek odkladejte mimo dosah déti.
Sacek neni na hrani.

Symbol A znamena UPOZORNENI.

{”4,3 @ @ POZOR: nevsunujte do prostoru prsty ani jiné
predméty.

UPOZORNENI: dodrzte smér zakladani soudasti (tj. Fezaci ¢epele,
A mlecich kamend, sitka a struhadel)! Pfi ¢isténi fezaci
Cepele a struhadel pracujte velmi opatrné!

Prislusenstvi podle jednotlivych modelli ETA Gratus:

Prislusenstvi / Typ 0038 /00 0038/10 0038 /20
B1, B2 N N N
C1, C2, C3, C4,C5,C6 N N N
DO - D17 N N N
MO - M12 N N N
N N v \
P X X X
F \ \ \
F7 \ \ \
F9, F10 N X X
G1, G3 N X X
G2, G4 X X X
1,12,13, 14, 15 N X N
H N X N
J N X N
[6) N X N
Q N X N
S X % \
R X X J
T X X N

@je soucasti baleni @ neni soucasti baleni (je mozno je zakoupit jako volitelné pfisluSenstvi).
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Tyto nastavce je mozné zakoupit jako volitelné prisluSenstvi napf. na www.eta.cz.

i | Nazev \w Typové éislo Obrazek
Mlynek na mak ETA 0028 96 000 )
Mlynek na obiloviny, lusténiny ETA 0028 96 010
aryz ETA 0028 96 020 ©
Lis na c._)voce, bobuloviny ETA 0028 98 050 b
a zeleninu
Nastavec na vyrobu zmrzliny ETA 0028 98 030 .

ETA 0028 95 040

Nastavec na krajeni kosti¢ek

(pouze s ETA 0028 95 030

a ETA 0028 99 999)

Kraje¢ na uzké nudle (Trenette)
Nastavec na vyrobu Spaget
Kraje¢ na Siroké nudle (Tagliatelle)

ETA 0028 92 000
ETA 0028 92 010

Nastavec na valeni tésta ETA 0028 93 000

(na Lasagne, raviolli, cannelloni) ETA 0028 94 000

Tvoritka na téstoviny ETA 0028 97 000 XX
ETA 0028 98 020

Citrusovac

(pouze s ETA 0028 99 999)

Sekacek potravin ETA 0028 95 050 1
Brousek noz ETA 0028 99 010 \\\ ‘
Spiralizér ETA 0028 95 060 \
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ZARUCNI PODMINKY

Na vyrobek uvedeny v tomto zaru€nim listu je poskytovana zaruka po dobu dvacet Ctyfi
mésicu od data prodeje spotfebiteli.

Zaruka se vztahuje na poruchy a zavady, které v prlibéhu zaruéni doby vznikly chybou
vyroby nebo vadou pouzitych material(.

Vyrobek je mozno reklamovat u prodejce, ktery vyrobek prodal spotfebiteli nebo

v autorizovaném servisu.

PFi reklamaci je nutné predlozit: reklamovany vyrobek, originalni nakupni doklad, ve kterém
je zfetelné uveden typ vyrobku a jeho datum prodeje spotfebiteli, pfipadné tento fadné
vyplnény zaruéni list. Zaruka plati pouze tehdy, je-li vyrobek pouzivan podle navodu

k obsluze a pfipojen na spravné sitové napéti.

Spotiebitel ztraci narok na zaruéni opravu nebo bezplatny servis v pfipadé:

» zasahu do pfistroje neopravnénou osobou.

* nespravné nebo neodborné montéaze vyrobku.

+ poSkozeni pfistroje vlivem zivelné pohromy.

+ pouzivani vyrobku pro jiné Gcely, nez je obvyklé.

+ pouzivani vyrobku k profesionalni ¢i jiné vydéle¢né &innosti.

pouzivani vyrobku s jinym nez doporu¢enym pfislusenstvim.

* nespravné udrzby vyrobku.

nepravidelného ¢isténi vyrobkl zejména v pfipadé, kdy je zavada zplsobena zbytky

potravin, vlast, domovniho prachu nebo jinych negistot.

vystaveni vyrobku nepfiznivému vnéjSimu vlivu, zejména vniknutim cizich pfedmét nebo

tekutin (vCetné elektrolytu z baterii) dovnitf.

» mechanického poskozeni vyrobku zplsobeného nespravnym pouzivanim vyrobku nebo
jeho padem.

Pokud zbozi pfi uplatfiovani vady ze strany spotfebitele bude zasilano postou nebo
prepravni sluzbou, musi byt zabaleno v obalu vhodném pro pfepravu tak, aby se zabranilo
poSkozeni vyrobku pfepravou.

Aktudlni seznam servisnich stfedisek naleznete na: www.eta.cz

Pfipadné dalSi dotazy zasilejte na info@eta.cz, nebo volejte +420 545 120 545.

Veskere nalezitosti uvedené v tomto zarucnim listu plati pouze pro vyrobky nakoupené
a reklamované na Uzemi Ceské Republiky.

Typ vyrobku:

Datum prodeje: Vyrobni Cislo:

Razitko a podpis prodavajiciho:

www.robotworld.cz
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