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DEKUJEME

Dékujeme za zakoupeni produktu MOVA.

Dalsi informace o produktu naleznete na adrese
https://www .mova.tech/.

Tento vysoce kvalitni produkt byl navrzen pro
optimalni vykon.

V pripadé jakychkoli dotazl tykajicich se pro-
duktu nds prosim kontaktujte:
https://global.mova-tech.com/pages/contact-us




Popis zarizeni

Prislusenstvi:

Powerpod

Napajeci kabel

Mala sklenéna nadoba
Velka sklenéna nadoba
. Rukojet’

. Ochranna sit
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1 ® @ £ F 8 &£ = &

AIR FRY ROAST BAKE REHEAT FRENCH CHICKEN STEAK VEGETABLES
FRIES WINGS

P B
i ¢ T MN

] Il
E I e 1o

N N

; 2 0 ® O

Symboly nastavenych funkci

Tlacitko regulace teploty/nastaveni casu
Malé tlacitko vareni

. Tlacitko menu

. Tlacitko start/pauza

. Tlacitko zapnuti
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Bezpecnostni pokyny

PRED SPUSTENIM TOHOTO ZARIZENI SI PRECTETE VESKERA DOPORUCENI. Nedodrzenf
upozornéni a doporuceni mize zpUsobit Uraz elektrickym proudem, pozar nebo vazné
zranéni.

Upozornéni: Pro sniZeni rizika poZaru, Urazu elektrickym proudem nebo zranéni:

Toto zafizeni je uréeno vyhradné k pouziti v interiéru.

Zafizeni mohou pouzivat déti od 8 let a starsi a osoby s omezenymi fyzickymi
, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi, jakoz i osoby bez pfislusnych
zkuSenosti a znalosti, pokud jsou pod dohledem nebo jim byla poskytnuta
instrukce ohledné bezpecného pouzivani zafizeni a rozumi rizikéim
spojenym s jeho uzivanim. Neni dovoleno, aby déti pouzivaly zafizeni jako
hracku. Déti bez dozoru nesmi zarfizeni Cistit ani provadét udrzbu.

Aby se zabranilo riziku elektrického Urazu nebo pozaru zplsobenému zkratem
, Nepouzivejte zafizeni, je-li napajeci kabel nebo zastrcka poskozena,

nebo je-li spojeni mezi zasuvkou a zastrckou volné.

— V pfipadé poskozeni napajeciho kabelu je nutné jeho vymeénu

SvéFit vyrobci, jeho servisnimu zastupci nebo osobé s odpovidajici kvalifikaci.

Aby se zabrénilo Urazu elektrickym proudem zpUsobenému poskozenim napé
jeciho kabelu a zastrcky, nebo pozaru zplsobenému zkratem, je prisné
zakazano: poskozovat, upravovat, vystavovat vysokym teplotam, nasilné
ohybat, kroutit, tahat, zavéSovat na rohy, zatézovat tézkymi predméty,
svazovat do svazkd, mackat a pretahovat kabel.

Nevkladejte ani nevytahujte zastrcku napajeciho kabelu ze zasuvky
mokryma rukama. Vzdy dbejte na to, aby byly ruce suché pred manipulaci s na-
pajeci zastrckou nebo zafizenim.

Nelezte na napajeci kabel.

Nezlivejte vodu na zafizeni, necistéte ho pfimo vodou a nenechavejte ho
ponofené ve vodé (neplati pro kos na susent a grilovaci panev).

— Pokud se voda dostane do zafizeni, kontaktujte servisni stfedisko

za UcCelem udrzby.

Nemodifikujte, nerozebirejte ani neopravujte vyrobek sami = V pripadé

opravy se obratte na poprodejni servis.

Abyste se vyhnuli popaleni, drzte tvar, prsty a dalsf &asti téla mimo vystup vzdu-
chu béhem pouzivani zafizeni i pfimo po ném.

NepouZivejte zarizeni k jinym Gceldm, nez jsou uvedeny v ndvode k obsluze.

— Mova nenese odpoveédnost za nasledky vyplyvajici z nespravného pouziti
nebo nedodrzenf navodu k obsluze.

Neprenasejte zafizeni béhem varent.

Zastreku napajeciho kabelu nesmi byt vystavena stfikajici vodé ani jingym kapalinam.

Aby se zabranilo sdileni napdjeni s jinymi elektrickymi spotfebici a riziku
pozaru zplUsobeného prehratim, pouzivejte zasuvku stridavého proudu s
parametry 220 V-240 V~ 10 A.

Pfipojovaci lista musi mit minimalni proudovou zatizitelnost 10 A.

Aby se zabranilo vzniku koufe, pozaru nebo Urazu elektrickym proudem, dbejte
na bezpecné zasunuti zastrcky do zasuvky.

Pro prevenci rizika Urazu elektrickym proudem v ddsledku zavady nebo Uniku
elektrického proudu pouzivejte k tomuto zafizeni jednofazovou dvoupdlovou za
suvku s uzemnénim, ktera zajisti spolehlivé uzemnéni. Pokud nenf instalovano
uzemnéni zarizeni, mze dojit k indukci elektrostatického naboje na jiné kovové
¢asti, napfiklad na kryt.

Aby se zabranilo slabé izolaci sitové zastrcky zplsobené nahromadénou vihkostf
a necistotami, coz mdze vyvolat pozar, je nutné ji pravidelné Cistit.

Odpoijte zastr¢ku ze zasuvky a Cistéte suchym hadrikem.

Toto zafizeni je urceno k pouzivani nasledujicimi osobami (véetné déti): oso-
bami se snizenou fyzickou nebo dusevni zpUsobilosti, pfipadné s nedostatkem
zkuSenostf a znalosti o pouzivani, pokud nejsou pod dohledem osoby odpo-
védné za jejich bezpecnost nebo pokud je tato osoba nepoucila. Nedovolte
détem ani zvifatdm manipulovat s timto zarizenim.

Produkt uchovavejte na misté nedostupném détem.

V pfipadé anomalii nebo poruchy okamzité preruste pouzivani a odpojte
zastreku ze zasuvky.

Anomalie a pfiklady zavad:

- Sitova zastrcka a napajeci kabel jsou nadmérné horké.

- Napajeci kabel je poSkozeny nebo pfi jeho dotyku dochazi k pferuSovanému
vypadku napajent.

- Hlavni korpus je zdeformovany nebo nadmeérné prehraty.

- Hlavni korpus vydava kouf nebo zapach spaleniny.

- Hlavn{ korpus je praskly, uvolnény nebo vydava abnormalni zvuky.
Béhem vareni nevychazi vzduch z vydechového otvoru.

— V pfipadé servisniho zasahu kontaktujte poprodejni servis.

Aby se predeslo popélenindm nebo poranénim zplsobenym prehratim ci

nespravnym provozem, nepouzivejte kos fritézy jiny nez urc¢eny nebo deformo-
vany.

Aby nedoslo k Urazu elektrickym proudem, poranéni, popaleni, pozaru

ani ke zméné zbarveni, deformaci ¢i poskozeni nabytku vlivem tepla vy-
chazejiciho z vystupniho otvoru, nepouzivejte zafizeni na nasledujicich mistech

-V blizkosti zdrojd tepla nebo v podminkéch vysoké vihkosti.
- Na nerovném povrchu nebo na tepelné neodolné podlozce.
-V blizkosti stén nebo nabytku.

Aby se zabranilo vypadnuti koSe a jeho poskozeni pfi prenaseni zafizeni, ujistéte
se, Ze je koS pevné usazen na svém misté. Zafizeni neprenasejte naklonéné.



Nedotykejte se ¢asti, kde je vysoka teplota béhem pouzivani nebo bez-
prostfedné po vareni. Hlavni korpus dosahuje vysoké teploty.

Zejmana kovové ¢asti, jako je vystupni otvor, kos fritézy, spodni topna deska a
ochranna mfizka.

Pozor, horky povrch!

Aby se zabranilo deformaci napéjeci zastrcky nebo vzniku pozaru v di-

sledku zkratu, nesmérujte na ni vystupnf otvor.— Zafizeni by mélo byt béhem
provozu umisténo v otevieném prostoru. Pokud je zafizeni umisténo ve
skini, zajistéte dostatecny prostor pro odvadeni tepla, aby nedoslo k pre-
hratl a nespravnému fungovani.

Nepouzivejte zafizeni, je-li koS prazdny.

PFi prvnim poufZiti se doporucuje provést predbézné vypalovani po dobu 10
minut vzhledem k moznému vzniku zapachu.

Béhem predbézného vypalovani se mize objevit bily kour nebo zapach. Jedna
se o normalni jev.

Aby se predeslo nespravnému fungovani nebo drazlim, nepfipojujte toto zafi-
zeni k vnéjSimu Casovému spinaci ani k samostatnému systému dalkového
ovladan.

Aby nedoslo k situaci, kdy je napajeci kabel pfrilis blizko jinym predmétlm a
mUZe byt poskozen, zajistéte miniméalné 8 cm volného prostoru kolem
zafizenl.

Aby se predeslo Urazu elektrickym proudem nebo pozaru v disledku

zkratu, pfi vytahovani zastrcky ze zasuvky tahnéte za ni, nikoli za kabel.

Aby se predeslo popaleninam, télesnym poranénim, elektrickému zkratu, Uniku

nebo pozaru zplsobenym opotrebenim izolace, vzdy vypnéte zafizeni a vytahnéte

zastrcku ze zasuvky pri vyjimani koSe nebo kdyz zafizeni nepouzivate.

Pred cisténim hlavniho téla vzdy pockejte, az zafizeni dostatecné vychladne.
V pripadé vypadku napajenti, véetné situace, kdy je béhem vareni odpojena
zastrcka ze zasuvky, vyhozen jisti¢ apod., obnoveni napajeni do 10 minut
umozni zafizeni pokracovat ve vareni. Pokud k pferuseni dojde v pohotovost-
nim rezimu nebo v rezimu nabidky, po obnoveni napajeni zistane zarizeni vy-
pnute.

Toto zafizeni je urCeno k domacimu pouziti nebo k pouziti na mistech, jako
jsou:

- kuchyné personalu v obchodech, kanceldfich a jinych pracovnich prostorach;
- hospodarska usedlost;

- prostory pro zakazniky v hotelich, motelech a dalSich ubytovacich zafizenich

r

- zarizeni typu bed & breakfast.

Pouzivani

PFed pouzitim

* Odstrante vSechny oba-
lové materidly a nalepky z vnitini i
vNejsi Casti beztukové fritézy.

* Jemné otfete vnéjsi povrch
vihkym hadFikem nebo papirovym
ubrouskem.

+ VAROVANI: Nepouzivejte abrazivnf
Cistici prostredky ani drsné textilie.
Nikdy nenechavejte fritézu ani za

stréku ponofené ve vodé nebo jinych
kapalinach.

Zahajeni provozu

1. Umistéte fritézu na stabilni, rovny

a tepelné odolny povrch, mimo oblasti,
které by mohly byt poskozeny parou

2. Vlozte grilovaci panev do kose
a poté vlozte kos zpét do fritézy.

3. Pripojte sitovou zastrcku do elektrické zasuvky.

4. Definice jednotlivych provoznich rezim(

4.1 Rezim pohoto-

vosti 1. Po zapnuti napajeni se
vSechny kontrolky a displej rozsviti

na jednu sekundu, pfed pfechodem
do rezimu pohotovosti zazni

akusticky signal.

2. Béhem provozu zafizeni podrzte tla-
Citko @ zapnutf pro pfechod do
rezimu pohotovosti.

3.V rezimu pohotovosti sviti pouze
tlacitko zapnuti. Ostatni kontrolky
jsou vypnuté a viechna tlacitka jsou
neaktivni.

4.2 Rezim zapnutého napajeni 1.
Stisknéte tlacitko zapnuti pro
spusténi zafizenf;

2. Po zapnuti zafizeni se rozsviti
vsechna tlacitka funkci a ikony
menu;

3. Pfed vybérem menu jsou vychozi
nastaven{ 185 °C a 15 minut.

4.3 ReZim provozu

1. Vyberte rezim vafeni nebo ru¢né
nastavte teplotu a ¢as, poté stisk-
néte tlacitko start/pauza, aby zafizeni

zahajilo provoz.

2. Béhem provozu je na displeji zobrazovan
pouze aktudlné pouzity rezim vareni. Vsechna
ostatni tlacitka menu jsou deaktivovana;

3. Kdyz zbyva méné nez 1 minuta, na
displeji se zobrazi odpocitavani 60
sekund (ikona MIN se zhasne).

4.4 Rezim pozastaveni

1. Chcete-li pozastavit provoz zafizeni,
béhem provozu stisknéte tlacitko start/

pauza; ()
2.V rezimu pozastavem’ digitalni displej

blika, tlacitka neblikaji a topné téleso i
ventilator pfestanou pracovat;

3. Po 30 minutach necinnosti se
zafizeni automaticky prepne do rezimu
pohotovosti.

4.5 Rezim dokonceni

1. Po dokoncenf vareni se na

displeji zobrazi napis ,End”, ktery zd-
stava viditelny po dobu 10 minut,
pokud nenf vyjmut ko$ nebo

neni stisknuto tlac¢itko zapnuti pro na
vrat do rezimu pohotovosti.

2. Po ukonceni provozu dojde k vy-
pnuti topného télesa a po 60 sekundach
k vypnuti chladiciho ventilatoru.

3. Po dokonceni vareni fritéza
vyda akusticky signal a na digitalnim
displeji se zobrazf napis ,End".

4.Po 5, 20 a 60 minutach fritéza

vyda pripominaci akustické sig-

naly — 2 signaly za sekundu po dobu 1
0 sekund.

4.6 Rezim otevrenych dvifek

1. Otevieni dvifek béhem provozu
vyvold akusticky signél a zplsobi za-
staveni odpoctu ¢asu na digital-

nim displeji.

2. Po zavfeni dvifek nasleduje obno-
ven{ provozu.



3. Pokud koS nebude viozen zpét
do 30 minut, zafizenf automaticky prejde
do rezimu pohotovosti.

4.V kazdém rezimu vyvola otevreni
dvitek jediny akusticky signal.

4.7 Stav zavreni dvirek

Po otevfeni a zavfeni dvifek je pre-
hran jediny akusticky signal, po kterém
nasleduje navrat do stavu pred ote-
vienim dvifek.

5. Popis konkrétnich funkci

5.1 Funkce tlacitek

1. V8echna tlacitka s vyjimkou téch,
ktera slouzi k nastaveni teploty a ¢asu,
reaguji pouze na jednotlivé stisk-

nutf.

2. Tlacitka Sipky nahoru a dold pro na-
staveni teploty a Casu: kratkeé stisknuti
vyvold jednorazovou zmeénu,

zatimco podrzeni po dobu 2

sekund aktivuje kontinudIni nasta-
veni.

3. Kazdeé stisknuti tlacitka je signalizovano
jednoznacnym zvukovym signalem.

5.2. Nastaveni ¢asu béhem provozu
Po spusténi programu vareni stisk-

néte tlacitka Sipky nahoru / doll pro
[Zzménu doby vareni. Interval
¢asovac je nastaven na 1 minutu a rozsah
¢asu je od 1do 60 minut.

5.3 Nastaveni teploty béhem
provozu
Po spusténi programu vareni stisk-
néte tlacitka Sipek nahoru / dol(

[C] abyste zménili teplotu.
Teplotu Ize ménit po 5°C, pficemz roz-
sah teplot je od 40°C do 185°C.

Kdyz je vychozi teplota vybraného
menu 185°C nebo nastavena teplota
dosahne 185°C, plati nasleduijici lo-
gika:

jadro trouby dosahne teploty 185°C
a udrzf ji po dobu 3 minut,

poté sniZi teplotu na 185°C,

Na displeji je po celou dobu pro-
vozu zobrazovana teplota 185°C.

5.4 Vybér velikosti koSe

Vzhledem k tomu, Ze teplota a doba va-
fenf zavisi na velikosti kose,

byla pridana funkce umoznujici vybér
mezi velkym a malym kosem.

1. Po zapnuti napajent je jako vy-chozi
zvolen velky kos. Stisknutim tlacitka (=)
pro maly kos zménite nastavenina -
maly kos.

2. Velikost kose Ize vybrat kdykoliv
béhem nastavovani vareni.

3. Po spusténi provozu tlac¢itko malého
koSe &' zhasne astane se
neaktivnim.

4. Tla¢itko se & znovu rozsviti a
stane se aktivnim po opétovném
vstupu

do nastaveni provozniho stavu.

5.5 Pamét funkéni po vypnuti na-
pajeni

Pokud dojde k odpojeni a znovupfi-
pojeni napajeni béhem 5 minut,
systém si zapamatuje rezim provozu

a bude v ném pokracovat. Pokud je
napajeni vypnuto na vice nez 20 minut
, pamét bude vymazana a po opétov-
ném zapnuti zafizenf prejde do rezimu
pohotovosti.

Udrzba a &isténi
Doporuceni:

e Pred cistenim vytahnéte zastrcku

ze zasuvky a pockejte, az hlavni korpus
vychladne.

* Neponofujte hlavni télo pfistroje

do vody béhem ¢isténi. K ¢isténi ne-
pouzivejte Fedidla na laky, benzin, alkohol
, Cisticl prasky ani tvrdé kartace.

e Dil¢i ¢asti kromé grilovaci panve nevkla
dejte do mycky nadobf ani do susicky.
1. Vnégjsi a vnitfni stény krytu:

* Otirejte vyzdimanou, mirné navihc¢enou utérkou.
2. Kos fritézy a grilovaci panev:

* Myjte v fedéném mycim prostiedku,
pomoci houby a vody. Odstrante vihkost
z vnéjsi strany koSe.

* Nepouzivejte kos jako nadobu pro
cisténi.

* MUZe dojit k odbarveni nebo pruhfim

na povrchu s fluorovanou vrstvou, coz
vsak neovliviiuje zdravi ani funkénost.

* Na hornf ¢asti koSe fritézy jsou otvory
vzduchového kanélu. Do téchto otvord
nesmi proniknout voda. Pokud voda pro-
nikne do vzduchovych kanald, ihned po
cisténi koS vyprazdnéte.

3. Pravidelna kontrola:

* Kontrolujte pfiblizné jednou mési¢né a v
pfipadé znecisténi provedte Cisténi vcas.

Tipy pro
vareni

* PFi preplnéni kose se potraviny budou
vafit nerovnomérné.

e Pridani malé mnozstvi oleje do
zatizeni zplsobi, Ze budou pokrmy
kfupavéjsi. Nepouzivejte vice nez 2 po-
lévkové IZice oleje.

* Olejové spreje jsou idedIni pro rovno-
mérné nanaseni malého mnozstvi oleje
na vsechny ¢asti pokrmu.

* Potraviny s vysokym obsahem tuku,
fritované vzduchem, zplsobuiji

kapani tuku na dno kose.

Aby nedochazelo k nadmérnému
koufi béhem vareni, vylévejte tuk na-
hromadény béhem procesu.

 Potraviny marinované v kapalindch zpUsobuijf
stffkance a nadmérné mnozstvi koure.

Pfed smazenim tyto potraviny di-
kladné osuste.

e Mrazené potraviny, které jsou bézné
pfipravovany v troubég, Ize obvykle
smazit vzduchem.

e Produkty se vari rovhomérng, po-
kud jsou podobné velikosti a
tloustce.

* Mensf kousky vyzaduji

kratSi dobu vareni nez vétsi.

* Pro lepsi vysledek varte ve fritéze
malé davky, a to v kratsim case. Pokud
mozno, vyhnéte se sklddani produktd
do hromad nebo vrstev.

* VétSina balenych produktd nevy-
Zaduje pfed smazenim postfik
olejem. VétSina z nich jiz obsahuje
olej a dalsi slozky, které podpo-

ruji zhnédnuti a kfupavost.

* Mrazené prilohy se ve vzduchu vel-
mi dobfe smaZi. Pro lep3i vysledek je
rozlozte na podnos v jedné vrstve.

* Pokud jsou produkty ve vrstvach,
dbejte na protreseni koSe v poloviné

doby pfipravy (nebo na otoceni produkt(),
coz podporuje rovnomérné varent.

* Pfi pfipravé produktd, jako jsou hranolky
nebo jiné rostlinné potraviny, je pro-

tfeste s malym mnoZstvim oleje, coz
podporuje zhnédnuti a kfupavost.

* Pfismazeni Cerstvé zeleniny ji pfed po-
kropenim olejem ddkladné osuste, aby
byla zajisténa maximalni kfupavost.

* Horkovzdusné fritézy jsou
vynikajici i pro ohfivani po-

krmU, véetné pizzy. K ohfevu
zafizeni nastavte teplotu

na 150 °C na maximalné 10 minut.



Recepty

Priprava
Provozni rezim

1. Vicendsobné stisknéte tlacitko menu @ pro ru¢ni vybér nabidky.

Vybrana na-bidka bude blikat, ostatni sviti.

2. Po vybéru nabidky se zobrazi vychozi nastaveni ¢asu a teploty. Ru¢ni
, poté stisknéte tlacitko

nastaveni teploty/Casu [~
start/pauza k zahajeni ohfevu.
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(Po zahajeni provozu)

Nastaveni nabidky velkého hrnce: ( nastaveni teploty a ¢asu jsou orientacni vzhle-
dem k zévérecnému posouzeni )

Nastaveni nabidky velkého hrnce: ( nastaventi teploty a ¢asu jsou orientacni vzhle-
dem k zavérec¢nému posouzeni )

Nabidka Vychozi rozsan nastaveni WShOZI R?zsah Nastaveni Ryc.h!ost
temperatura temperatur cas casu ventildtoru
Smacen 160°C 18 min 3600
vzduchem
Opékani 160°C-185°C 25 min 2400-3600
Peceni 160°C 13 min 2400
Ohfivani 185°C 5 min 3400
40°C~185°C | 5°C/cas 1-60 min | 1min/cas
Hranolky 160°C-185°C 16 min 2400-3600
fured 160°C 15 min 3400
kridla
Steak 185°C 1 min 2600-3600
Zelenina 155°C 7 min 3600

Detekce a odstranéni zavad

NiZe uvedené neni porucha, zkontrolujte prosim pred pozadavkem na opravu.

Porucha

Redeni

Regeni

Pri pripojeni k napdjeni ne-
dochdzi k zadné reakci.

Sitovéa zastrcka nenf zasu-
nuta do zasuvky.

Zasurite ji znovu nebo poufZijte jinou zasuvku.

dava nezvykly zvuk.

Motor se nespousti nebo vy-

Na lopatce ventildtoru uvizl cizf
pfedmét nebo je saci otvor
ucpany.

Po odpojeni od napéjenf zkontrolujte, zda sacf
otvor a vnitfek hlavniho télesa nejsou za-
blokované cizimi predméty. Pokud porucha pre-
trvava, kontaktujte autorizovany servis ohled-
né opravy.

Okénko kontrolniho prd-
zoru je zakaleno nebo z
kose fritovaci vany mirné
prosakuje voda.

Kos fritézy nebyl po cisténi
zcela vyprézdnén a v praduchu
vzduchu je pfitomna zbytkova
vlihkost.

Jedna se o bézZny jev. Pouzivejte zafizenf jako ob-
vykle.

Produkty nejsou rovno-
mérné opékany.

Kos je pfeplnény nebo je jidlo
uloZeno ve vrstvach.

UloZte jidlo do jedné vrstvy, idedlné tak, aby se
potraviny nepfekryvaly. V poloviné doby varenf
protrepejte ko3, aby se volné potraviny, napfi-
klad hranolky ¢i zelenina, promichaly.

Z fritézy vychazi kour.

Vareni potravin s vysokym
obsahem tuku nebo
zbytky z predchoziho vareni.

Odstrante zbytky tuku z kose, které zlstaly po pred-
chozim vareni. Odstrante zbytky potravin z oblasti
topného télesa a ventildtoru.

Nabidka Vychozi Rozsah nastaveni VthOZI Rvozsah Nastaveni Ryc.h,IOSt
temperatura | temperatur Cas Casu ventilatoru
smazeni 160°C 14 min 3600
vzduchem
Opékani 160°C-185°C 25 min 2400-3600
Peceni 160°C 15 min 2400
Ohrivani 185°C 6 min 3400
40°C~185°C | 5°C/cas 1-60 min | 1 min/Cas
Hranolky 160°C-185°C 20 min 2400-3600
Kurec 185°C 13 min 3400
kridla
Steak 185°C 12 min 2600-3600
Zelenina 160°C 7 min 3600

Pripravené jidlo
je prilis suché.

PFilis dlouhy cas pripravy nebo
nedostatek oleje.

Pred vafenim potfete potraviny malym mnoZstvim|
oleje nebo snizte teplotu 0 10-15 °C.




Porucha

Resenf

Regenf

Cerstvé obalované po-
traviny nejsou spravné
upecené.

Ventilator vyfukuje volné
¢asti obalu.

PouZzijte spravnou techniku obalovani:
obalte v mouce, poté ve vejci a nakonec

ve strouhance. Silné pritlacte obal na potra-
viny, aby dobre pfilnul.

Na displeji se objevi na
pis ,End", ale jidlo jesté
neni hotové.

Recept vyZzaduje delsi dobu pri-
pravy nez nastaveny cas.

Stisknéte tlacitko zapnuti pro navrat do re-
zimu nastaveni, nastavte dalsf ¢as a stisk-
néte start pro pokracovani ve varen.

Displej nahle zhasl.

Zatizeni pfeslo do pohotovostniho
rezimu po uplynuti doby ne-
cinnosti.

Stisknéte tlacitko zapnuti pro opétovné za-
pnuti zafizeni. Za¥izeni pFechazi do
pohotovostniho rezimu po 30 minutach ne-
¢innosti.

Fritéza vydava opakovany
akusticky signal.

Pripomenuti ukonceni varent.

/

Displej nahle zhasl.

Zarizeni preslo do pohotovostniho
rezimu po uplynuti doby ne-
¢innosti.

Stisknéte tlacitko zapnuti pro opétovné za-
pnuti zafizenf. Zafizeni pfechazi do
pohotovostniho rezimu po 30 minutach ne-
¢innosti.

Teplota je nastavena na 18
5 °C, ale zda se, Ze po-
traviny se vaff pomaleji.

Bezpecnostni funkce snizuje
skute¢nou teplotu.

Pro bezpecnost, kdyzZ je nastavena
teplota 185 °C, zafizenf ji udrzuje na této
Urovni po dobu 3 minut, poté ji auto-
maticky sniZi, prestoze na displeji je
stale zobrazena hodnota 185 °C.

Tlacitko pro maly/velky
hrnec nereaguje
bé&hem vareni.

Béhem vareni neni mozné
zmeénit velikost hrnce.

Pozastavte vareni stisknutim tlacitka
napajeni pro navrat do rezimu nastavent,
a nasledné vyberte pozadovanou velikost
hrnce pred opétovnym spusténim.

Jidlo pfilne ke kosi a
jeho cisténi je obtizné.

Zbytky jidla zaschly na ne-
prilnavém povrchu.

Ponorte ko$ na 10-15 minut do teplé vody s
pridavkem detergentu a poté jej dikladné
ocistéte. Nikdy nepouzivejte abrazivnf

ani kovové nastroje.

Dvefe se béhem vareni
otevrely a fritéza
neobnovila provoz.

Dvere nejsou spravné za-
vieny nebo doslo k vy-
padku napéjent.

Zkontrolujte, zda jsou dvere spravné zavieny
. Pokud problém pretrvava, stisknéte
tlacitko start/pauza pro obnovenf pripravy

Musite nejprve predehrat
fritézu.

To umozriuje dosédhnout optimalni
kfupavosti, zejména u mrazenych
produktd.

Ackoliv to nenf povinné, doporucuje se pre-
dehfati zafizeni po dobu 3-5 minut, coZ ve
vétsiné pripadl vede k nejlepsim vysledkdm

Nevite, kdy pouzit
grilovaci panev.

Pro rGizné pokrmy jsou zapottebi
rdzna prislusenstvi.

Grilovaci panev pouzivejte k pFipravé potravi
, které mohou uvolnovat tuk nebo Stavy.

To pomaha udrzovat cirkulaci vzduchu

a zabranuje, aby potraviny plavaly v nad-
bytku oleje.

Pokud se na displeji objevi néktery z chybovych kédl od EO do E3, obratte se na zékaznicky servis.

Technické udaje

Beztukova fritéza

Model AF20 Pro Jmenovity vykon 1700 W
: . Jmenovity proud 220-240 Vv~
Kapacita kose 2,5L/4,0 L napéjen 50-60 Hz
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Ochrana Zivotniho prostredi

Pouzity elektronicky pFistroj oznaceny v souladu s evropskou smérnici nesmi byt likvidovan
spole¢né s komunalnim odpadem. Podléha selektivnimu sbéru a recyklaci na uréenych sbhér-
nych mistech. Zajisténim jeho radného odstranéni predejdete potencidlnim negativnim dopa-
ddm na Zivotni prostiedi a zdravi lidi.

Systém sbéru pouzitych zafizeni odpovida mistné platnym predpisim o ochrané Zivotniho
prostredi tykajicim se odstranovani odpadu. Podrobné informace Ize ziskat na méstském
Uradé, v zarizeni pro likvidaci odpadu nebo v obchodé, kde byl vyrobek zakoupen.

Produkt splfiuje poZadavky smérnic tzv. Nového pfistupu Evropské unie (EU), které se tykaji
bezpecnosti pouZivani, ochrany zdravi a Zivotniho prostfedi a stanovuji rizika, jez musi byt zjis-
téna a odstranéna.

Tento dokument je prekladem originalniho ndvodu k obsluze vytvoreného vyrobcem.

Podrobné informace o zarucnich podminkach distributora a vyrobce jsou dostupné
na webové strance https://serwis.innpro.pl/gwarancja.

Produkt je nutné pravidelné udrZovat (Cistit) vlastnimi silami nebo prostfednictvim specializo-
vanych servisnich stredisek na naklady a odpovédnost uzivatele. V pfipadé, Ze navod k obsluze
neuvadi informace o nezbytnych pravidelnych udrzbovych nebo servisnich zasazich, je nutné
pravidelné, minimalné jednou tydné&, vyhodnocovat rozdil stavu produktu oproti stavu fyzicky
nového vyrobku. V pfipadé zjiSténi nebo potvrzeni jakékoliv odchylky je nutné neprodlené
provést tdrzbové (€isténi) nebo servisni kroky. Nedostate¢nd Udrzba (Cisténi) a neadekvatni
reakce pfi zjisténi odchylky mohou vést k trvalému poskozeni produktu. Zaruka neruci za
Skody vzniklé zanedbanim.

Importér: {ININF RD:.:

INNPRO Robert Btedowski sp. z o.0.
Rudzka 65¢

44-200 Rybnik, Polsko

tel. +48 533 234 303
hurt@innpro.pl

www.innpro.pl

Vyrobce:
XingKuang Innovation Technology
(Suzhou) Co., Ltd.

12th Floor, Building 2, Wisdom
Valley Park, Suzhou (Taihu)
Software Industrial Park, 1463
Wuzhong Avenue, Yuexi Street,
Wuzhong Economic Development
Zone, Suzhou, provincie Jiangsu,
Cina

Zastupce v EU:

EUREPSTAR GmbH

Schiterstr. 3, 85057 Ingolstadt,
Némecko
eurep@eurep-gmbh.de

Zaruka

Pfi zménach a/nebo modifikacich vyrobku zanikne zaruka. Pfi
nespravném pouzivani tohoto vyrobku vyrobce nenese odpovédnost
za vzniklé skody.

Likvidace

- Likvidaci tohoto produktu provadéjte v pfislusné sbérné.
Nevyhazujte tento vyrobek s komunalnim odpadem.

« Pro vice informaci se obratte na prodejce nebo mistni organy
odpovédné za nakladani s odpady.

Dokumentace

Tento produkt byl vyroben a je dodavan v souladu se viemi
pfisluSnymi nafizenimi a smérnicemi platnymi ve viech &lenskych
statech Evropské Unie. Spliuje také veskeré relevantni specifikace
a predpisy v zemi prodeje. Oficidlni dokumentaci Ize ziskat na
vyzadani. Oficidini dokumentace zahrnuje také (aviak nejenom)
Prohlaseni o shodé, Bezpecnostni technické listy materidlu a
spravu o testovani produktu.

Vylouceni zodpovédnosti

Design a specifikace vyrobku mohou byt zménény bez
predchoziho upozornéni. Viechna loga a obchodni nazvy jsou
registrované obchodni znacky pfislusnych vlastnikd a jsou
chranény zakonem.
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