COSORI
Navod k pouziti

Horkovzdusna fritéza Pro LE 4.7 Litre
Model: CAF-L501
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Technické parametry

Zdroj napajeni

AC 220-240V, 50/60 Hz

Vykon 1500 W

Kapacita 4.7 | (porce pro 3-5 osob)
Rozmeazi teplot 75°-230°C

Rozmezi ¢asu 1-60 minut

Rozméry 27.2x27.5x30.3 cm
Hmotnost 4.54 kg

Napdjeni v pohotovostnim
rezimu

<0.5W
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DULEZITA BEZPECNOSTNi OPATRENI

PFi pouzivani fritézy dodrZujte zakladni bezpecnostni opatreni. Pfectéte si
vSechny pokyny v tomto navodu.

Klicové bezpecnostni body

Nedotykejte se horkych povrch(l. Pouzijte rukojet.

PFi prevraceni kose po vareni budte opatrni, protoZe rost mize
vypadnout a zplsobit bezpecnostni riziko.

Nezakryvejte zddné vétraci otvory. Horka para se uvolrnuje skrze otvory.
Ruce a oblicej neprikladejte k otvoriim, jinak se mlzete opafit.

Obecné bezpecnostni pokyny

Neponorujte kryt fritézy ani zastréku do vody nebo jiné kapaliny.
Peclivé dohliZejte na déti, pokud se nachazi v blizkosti fritézy.

Pokud fritézu nepouzivate nebo ji Cistite, vypojte ji ze zasuvky. Pred
vyjimanim a nasazovanim dilQi nechte fritézu vychladnout.
Nepouzivejte fritézu, pokud je poskozend, nefunguje nebo je poskozeny
kabel ¢i zastrcka. V tomto pripadé kontaktujte zakaznickou podporu.
Nepouzivejte nahradni dily ani pfislusenstvi jinych vyrobcl. Mohlo by
dojit k poskozeni fritézy nebo ke zranéni.

Fritézu nepouzZivejte venku.

Neumistujte fritézu ani jeji ¢asti na sporak, do blizkosti plynovych nebo
elektrickych horakd nebo do vyhraté trouby.

Pti presouvani fritézy (nebo vyjimani kose) budte velmi opatrni, hlavné
pokud obsahuje horky olej nebo jiné horké tekutiny.

Fritézu necistéte kovovymi draténkami. Kovové ulomky se mohou
odlomit od podlozky a dostat se do kontaktu s elektrickymi ¢astmi, coz
predstavuje riziko Urazu elektrickym proudem.

Na fritézu nic nepokladejte. Ve fritéze nic neskladujte.

Nezasahujte tvrdymi pfedméty do horni ¢asti fritézy, protoze by to
mohlo zpUsobit prasknuti tvrzeného skla displeje. Pokud uvidite
prasklinu, kontaktujte zdkaznickou podporu.

Tuto fritézu mohou pouzivat déti ve véku 8 let a starsi, stejné jako osoby
se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo

nedostatkem zkusSenosti a znalosti, pokud byly pod dohledem nebo byly
pouceny o bezpecném pouzivani fritézy a pochopily souvisejici rizika.
Déti by si s fritézou nemély hrat.

Cisténi a udrzbu by nemély provadét déti bez dozoru.

Tato fritéza neni uréena k ovladani pomoci externiho ¢asovace nebo
samostatného systému dalkového ovladani.

Pouzivejte fritézu pouze podle pokynl v tomto navodu.

Fritéza neni uréena pro komercni pouziti. Pouze pro pouziti

v domacnosti.

Béhem fritovani

Fritéza pracuje pouze s horkym vzduchem. Kose nikdy neplrite olejem
nebo tukem.

Nikdy nepouzivejte fritézu, pokud neni kos na svém misté.

Do fritézy nevkladejte pfilis velké potraviny nebo kovové nadobi.
Nepreplnujte kos fritézy. Nahromadéné mnozstvi jidla se mize dotknout
topnych spiral, ¢imz hrozi nebezpedi pozaru.

Béhem smazeni nebo bezprostfedné po ném se nedotykejte Zadného
pfislusenstvi.

Do fritézy nevkladejte papir, lepenku, plasty, které nejsou odolné vici
vysokym teplotam, nebo podobné materidly. MzZete pouZit pecici papir
nebo folii.

Nikdy nedavejte pecici nebo pergamenovy papir do fritézy bez jidla.
Cirkulace vzduchu muze zpUsobit, Ze se papir nadzvedne a dotkne se
topnych spiral.

Vzdy pouZivejte nadoby odolné vici vysokym teplotam. Pfi pouzivani
nadob, které nejsou kovové nebo sklenéné, budte velmi opatrni.

Fritézu chrante pred hoflavymi materialy (zavésy, ubrusy atd.).
PouzZivejte na rovném, stabilnim povrchu odolnému vici teplu a mimo
zdroje tepla nebo vody a jinych kapalin.

PFi pouzivani nenechdvejte fritézu bez dozoru.

Pokud uvidite, Ze vychazi tmavy kouf, okam?zité fritézu vypnéte a
odpoijte. Bily kour je normalni, zplisobeny zahfivanim tuku, ale tmavy
kour znamen3, Ze se jidlo pali nebo je problém v obvodu. Pfed vytazenim
kosu pockejte, az kouf zmizi. Pokud pric¢inou nebylo spalené jidlo,
obratte se na nasi zakaznickou podporu.



Zastrcka a kabel Poznémka:

e Nenechavejte napdjeci kabel (ani prodluzZovaci kabel) viset pres okraj * Nepokousejte se oteviit horni cdst fritézy. Toto neni viko.

stolu nebo kuchyriské linky, ani v blizkosti horkych povrcha. e Fritovaci kos a rost jsou vyrobeny z hliniku s neprilnavym povrchem

e (QOdstrante a zlikvidujte ochranny kryt na zastréce fritézy. (PFOA a BPA free).

e Pfizapojovani fritézy nikdy nepouZivejte zasuvku pod kuchyriskou

linkou.
e UdrZujte fritézu a jeji kabel mimo dosah déti mladsich 8 let. POpIS frltezy
PREDNI STRANA
Elektromagneticka pole (EMF) ZADNi STRANA

Horkovzdusna fritéza Cosori splfiuje vSechny standardy tykajici se
elektromagnetickych poli (EMF). Pi spravném zachazeni a v souladu s pokyny v
tomto navodu k pouziti je pouzivani fritézy na zakladé aktualné dostupnych
védeckych dikaz( bezpecné.

Tento symbol znamen3, Ze vyrobek nesmi byt likvidovan jako
domovni odpad a mél by byt predan do pfislusného sbérného
mista k recyklaci. Spravna likvidace a recyklace pomaha chranit
pfirodni zdroje, lidské zdravi a Zivotni prostredi.

Dalsi informace o likvidaci a recyklaci tohoto produktu vam
poskytne mistni obec, likvidaéni spole€¢nost nebo obchod, kde jste
tento vyrobek zakoupili.

SEZNAMTE SE S HORKOVZDUSNOU

FRITEZOU A. Vstup vzduchu E. Rukojet ko3e . Distaénéni vlozka pro vystup vzduchu
B. Ovladaci panel F. Tlagitko pro uvolnéni kode J. Napadjeci kabel
e, o . . o . . C. Rost G. Rukojeti fritéz
Horkovzdusna fritéza vyuziva technologii 360° cirkulace vzduchu k vareni za R g R : £
D. Fritovaci ko3 H. Vystup vzduchu

pouziti malého mnoZstvi oleje nebo vibec Zadného. Jidlo z této fritézy je rychle
uvarené, kifupavé a velice chutné s az o 85% méné kalorii nez pfi pouziti bézné
fritézy. Diky uZivatelsky privétivému ovladani na jeden dotek, nepfilnavym
kosim a intuitivnimu a bezpec¢nému designu bude tato horkovzdusna fritéza
hvézdou vasi kuchyné.



POPIS DISPLEJE

Pozndmka: Kdyz stisknete tlacitko pro pouZiti funkce nebo programu, rozsviti se
bile, coZ znamend, Ze je aktivni.

Kufe MraZené jidlo Mofiské plody Slanina
Hranolky Steak Zelenina
CHICKEN | FRIES | FROZEN | STEAK | SEAFOOD | VEGGIES |  BACON
LS  — JE— o JE— J—
o o
Zobrazeni |_| l_' l_l l_' I_l b Zobrazeni

teploty ¢asu

PREHEAT SHAKE

Predehrati Protfepat

Pozndmka: Timto tladitkem zapnete/vypnete
upozornéni protrepat jidlo.

OVLADACI PANEL
+ +
SniZit/zvySit ————  TEMP TIME — Snl’iiE/zv;?Eit
teplotu cas

m W bl

Zapnout/Vypnout Udriet v teple Start/Pauza

OZNAMENI NA DISPLEJI

(tSHAKE)) READY COOKING

MIN

Upozornéni protiepat/otodit jidlo. Horkovzdusna fritéza je predehrata. Horkovzdusna fritéza vari.

Mizete vloZit jidlo a zadit vafit.

PAUSED

MIN

Vareni je pozastaveno. Program vareni skondil.

PRED PRVNIM POUZITIM

Nastaveni

Odstrante z fritézy vSechny obaly, véetné docasnych nalepek.

Umistéte fritézu na stabilni, rovny povrch odolny vici teplu. Uchovavejte
mimo dosah oblasti, které mohou byt poskozeny parou (jako jsou stény
nebo skiing).

Poznamka: Za fritézou a nad ni ponechejte
alespori 13 cm volného prostoru. [Obrdzek 1.1]
Ponechejte dostatek prostoru k vyjmuti kose.

13em

Podrzte tlacitko pro uvolnéni koSe a zatazenim
za rukojet kos vyjméte. Odstrarite veskery plast
z kose.

Dukladné umyijte fritovaci koS i rost bud' v mycce na nadobi nebo
neabrazivni houbickou.

Vnitiek i vnéjsek fritézy omyjte mirné vihkym hadfikem a poté vysuste
ru¢nikem nebo utérkou.

VloZte rost zpét do kose. Poté vlozZte koS zpét do fritézy.

Obrazek 1.1



ZkuSebni provoz

Zkusebni provoz vam pomuzZe seznamit se s vasi fritézou, ujistit se, Ze funguje

spravné, a vycistit ji v tomto procesu od pfipadnych zbytka.

1. Zkontrolujte, zda je fritovaci koS prazdny. Poté zapojte fritézu do
zasuvky.

2. Stisknéte tlacitko Pfredehrati. Na displeji se zobrazi ,,205°C” a ,,4 MIN“.

3. Stisknutim Pl zahdjite predehrati fritézy. Jakmile je fritéza predehrat3,
tak zapipa.

4. Vytahnéte kos ven a nechte jej 4 minuty vychladnout. Poté viozte
prazdny koS zpét do fritézy.

5. Stisknutim tlacitka STEAK vyberte predvolbu Steak. Na displeji se zobrazi
,»,230°C“ a ,,6 MIN“.

6. Stisknéte jednou tla¢itko TIME. Cas se zméni na 5 minut.

7. Zacnéte fritovat stisknutim PIl. Jakmile je fritovani dokonceno, fritéza
zapipa.

8. Vytahnéte kos. Tentokrat nechte kos 10-30 minut uplné vychladnout.

Pozndmka:

Pri otaceni fritovaciho kose po vareni bud'te opatrni, protoZe rost miize
vypadnout.
Neodsroubovdvejte rukojet kose.

Gumové zarazky

Rost obsahuje 4 gumové zarazky vyrobené z bezpecného materialu
schvaleného FDA. Tyto zarazky udrzuji rost pfipevnény na dné
fritovaciho kosSe, zabranuji pfimému kontaktu rostu s kosem a ve
vzacnych pfipadech zabranuji poskozeni nepfilnavé vrstvy na kosi.
Gumové zarazky odstrante pouze za Ucelem cisténi. Pro snadné vyjmuti

zacCnéte ze spodni Casti rostu a vytahnéte soucasné jednu stranu zarazky.

[Obrdzek 1.2]

Chcete-li umistit gumové zarazky zpét na rost,
nejprve je namocte do vody. Potom zatlacte
kazdou zarazku zpét skrz spodni ¢ast rostu.
Zatlacte soucasné na jednu stranu zarazky.

Obrazek 1.2

POUZITI HORKOVZDUSNE FRITEZY

”

Predehrati

Pfed vloZzenim jidla do fritézy doporucujeme fritézu predehrat, pokud vase
fritéza jiz neni horka. Jidlo se bez predehrati dikladné neuvafi a nebude tak

lahodné a kfupavé.

Teplota Cas
205°-230°C 4 minuty
145°-200°C 3 minuty
75°-140°C 2 minuty

|
1. Zapojte fritézu do zasuvky. Stisknéte O pro zapnuti fritézy.

Stisknéte tlacitko Predehrati. Na displeji se zobrazi ,,205°C“ a ,,4 MIN“.

3. Volitelné miZete stisknutim tlacitek + nebo - zménit teplotu. Cas se

nastavi automaticky.
4. Stisknutim P!l zahdjite predehfivani.
5. KdyzZ je predehrati hotové, fritéza 3krat
zapipa. Na displeji se zobrazi nastavena
teplota predehfivani. [Obrdzek 2.1]

Pozndmka: Pokud po dobu 3 minut nestisknete Zddné tlacitko, fritéza

READY

°C

Obrazek 2.1

vymaZe vSechna nastaveni a prejde do pohotovostniho reZimu.

Fritovani

Pozndmka:

e Na fritézu nic nepokldadejte. Mohlo by to narusit vds
program vareni nebo zplsobit praskliny ve skle na
displeji. [Obrdzek 2.2]

e Horkovzdusnd fritéza neni béznd fritéza. Do kosu
nelijte olej, tuk na smaZeni ani Zddnou jinou tekutinu.
e Pri vytahovadni kose z fritézy ddvejte pozor na horkou
pdru.

Obrazek 2.2

MIN



PFedvolba Vychozi |\ posicas | UPOZOrNENi
teplota protiepani?*
Kufe 190°C 20 minut -
Hranolky** 195°C 25 minut ((PROTREPAT))
Mrazené jidlo 175°C 10 minut -
Steak 230°C 6 minut -
Moiské plody 175°C 8 minut ((PROTREPAT))
Zelenina 170°C 10 minut ((PROTREPAT))
Slanina 160°C 8 minut -
Predehrati 205°C 4 minuty -
Udrzet v teple 75°C 5 minut -

*Viz sekce Protfepavani jidla.
**Tipy, jak smatzit hranolky pomoci horkého vzduchu najdete v sekci

Pravodce vafenim.

Prednastavené programy

Nejjednodussi zplisob smazZeni pomoci horkého vzduchu je pouziti
predvolby. Pfedvolby jsou naprogramovany s idealnim ¢asem a teplotou pro
vareni konkrétnich jidel.

1.

Stisknutim tlacitka vyberte konkrétni program vareni. Fritéza se
automaticky nastavi na vychozi nastaveni programu.

MuUZete zménit ¢as programu (1-60 minut), teplotu (75° -230°C) a
nastavit upozornéni protrepat jidlo.

Stisknéte a podrzte tlacitko + nebo - pro rychlou zménu nastaveni ¢asu
nebo teploty.

Stisknutim tla¢itka PROTREPAT zapnéte nebo vypnéte funkci upozornéni
prottrepat jidlo.

Chcete-li se vratit k vychozimu nastaveni programu, stisknéte znovu
tlacitko vybraného programu.

Poznamka: Pro presnéjsi tipy a jak pouZivat konkrétni programy vareni, a
dokonale uvarené jidlo se podivejte do knihy recepti.

Postup fritovani

Predehfiejte si fritézu.

Kdy? se na displeji fritézy zobrazi ,,PRIPRAVENO“, mizete vloZit jidlo do
fritovaciho kose.

¢ Nejlepsich vysledkd dosahnete, kdyZ do kosSe pridate rost, aby
prebytecny olej mohl odkapat na dno kose.

Vyberte si jeden z prednastavenych program.

Poznamka: Programy vareni jsou naprogramovdny s idedlnim ¢asem a
teplotou pro vareni urcitych potravin. MiZete také nastavit vlastni ¢as a
teplotu, aniZ byste museli zvolit konkrétni program vareni.

Volitelné miZete prizpUsobit teplotu a ¢as a nastavit upominku
protrepat jidlo. Toto mlzZete udélat kdykoli béhem vareni.

e Stisknutim tlacitka + nebo - zménte teplotu (75° - 230°C) nebo ¢as (1 -
60 minut).

Pozndmka:

e Chcete-li rychle zvysit nebo sniZit ¢as nebo teplotu, stisknéte a podrZte
tlacitko + nebo -.

e Stisknutim tla¢itka PROTREPAT zapnete nebo vypnete funkci
upozornéni protrepat jidlo.

Stisknutim ™!l spustite smazeni.

PFi pouziti urcitych predvoleb se upozornéni protrepat jidlo zobrazi v
poloviné doby vareni. Fritéza 5krat zapipa a na displeji bude blikat
,((PROTREPAT))".

a) Stisknutim tlacitka pro uvolnéni koSe vyjméte kos z fritézy. Davejte
pozor na horkou paru. Fritéza automaticky pozastavi vareni a displej
zhasne, dokud nevratite kos zpét do fritézy.

b) Jidlo protfepejte nebo otocte.

c) Vlozte kos zpét do fritézy.

Poznamka: Vice informaci viz sekce Protfepdvani jidla.

Po dokonceni vareni fritéza 3krat zapipda. Na displeji se zobrazi:

MIN



8. V pripadé potfeby muzZete stisknout tlacitko Udrzet v teple. Stisknutim
tlacitka + nebo - zménte ¢as (1-60 minut).

9. Stisknutim tlacitka pro uvolnéni koSe vyjméte kos z fritézy. Davejte pozor
na horkou paru.

10. Pred cisténim nechte koS i fritézu vychladnout.

Protfepavani jidla
Jak protrepat jidlo

e Béhem vareni stisknéte a podrzte tlacitko pro uvolnéni kose, vyjméte kos z
fritézy a jidlo protfepejte, promichejte nebo preklopte.

A. K protiepanijidla:
1. Z bezpecnostnich divodu drzte kos tésné nad povrchem odolnym vici
teplu.
2. Opatrné zatreste koSem s jidlem.

Poznamka: Tuto metodu nepouZivejte, pokud hrozi nebezpeci vystriknuti
horkych kapalin.

B. Pokud je kos pfilis tézky na protfepani nebo jsou v ném horké tekutiny:
1. Umistéte ko$ na povrch odolny vidi teplu.
2. K promichani nebo prevraceni jidla pouzijte klesté.

¢ KdyZ vyjmete koS, fritéza automaticky pozastavi vareni. Jako bezpecnostni
funkce se displej vypne, dokud neni koS vracen zpét do fritézy.

e Jakmile vratite koS zpét do fritézy, vareni se automaticky obnovi.

¢ V/yvarujte se protfepani delSimu nez 30 sekund, protoze by fritéza mezitim
mohla zacit chladnout.

Jaké jidlo protrepavat

* Malé potraviny, které jsou naskladany na sebe, obvykle potfebuji protfepat
(napf. hranolky nebo nugety).

® Bez protfepani nemusi byt pokrmy kifupavé nebo rovhomérné uvarené.

* MUZete protfepat nebo otocit i jind jidla, napfiklad steak, abyste zajistili
rovnomeérné zhnédnuti.

Kdy protrepat jidlo

¢ V poloviné vareni jidlo jednou protrepejte nebo otocte, dle potfeby muizete
jidlo otodit nebo protrepat i vicekrat.

¢ Upozornéni protrepat jidlo je navrZeno tak, aby vam pfipomnélo, Zze mate
zkontrolovat jidlo. Klepnutim na tla¢itko PROTREPAT zapnéte funkci upozornéni
protrepat jidlo. Nékteré programy vareni automaticky pouzivaji tuto funkci (viz
sekce ,Pfednastavené programy*).

Upozornéni protrepat jidlo

¢ Upozornéni protrepat jidlo vas upozorni 5 pipnutimi a na displeji zac¢ne blikat
»((PROTREPAT))“.

¢ Pokud koS nevyjmete, upozornéni protrepat jidlo po 1 minuté znovu zapipd a
na displeji se zobrazi ,,((PROTREPAT))“ a z(stane svitit.

¢ Jakmile vyjmete koS, upozornéni protrepat jidlo zmizi.

Privodce vafenim

Preplnéni

¢ Pokud je koS preplnény, jidlo se bude varit nerovhomérné.
Poutziti oleje

¢ Pokud do jidla pridate malé mnoZstvi oleje, bude kfupavéjsi. PouZijte
maximalné 30 ml oleje.

¢ Olejové spreje jsou vynikajici pro rovnomérné nanaseni malého mnozstvi oleje
na vsechny potraviny.

Uzitecné tipy

e MUZete smazit jakdkoli mrazena jidla nebo pokrmy, které Ize péct v troubé.



¢ Chcete-li péct kolace, dorty nebo jakékoli jidlo s naplni nebo téstem, umistéte
jidlo pred vliozenim do koSt do nadoby odolné vidi teplu.

¢ Smazeni potravin s vysokym obsahem tuku zpUsobi, Ze tuk bude odkapavat na
dno kosu. Abyste se pfi vareni vyhnuli pfebytecnému koufi, po uvareni vylijte
odkapany tuk.

¢ Namarinované potraviny mohou zpuUsobit stfikani a prebytecny kouf béhem
fritovani. Tyto potraviny pred smaZenim osuste.

Hranolky
¢ Pfidejte 8-15 ml polévkové lZice oleje pro usmaZeni dokfupava.

e Pfi pfipravé hranolkl ze syrovych brambor namocte tepelné neupravené
hranolky na 15 minut do vody, abyste pfed smazenim odstranili Skrob. Pfed
pridanim oleje hranolky osuste utérkou.

¢ Nevarené hranolky ze syrovych brambor nakrajejte na mensi kusy, aby byly
kfupavéjsi. Zkuste hranolky nakrajet na prouzky v rozmezi 0,6 - 7,6 cm.

Dalsi funkce
Pauza

o Stisknutim P! pozastavite vateni. Fritéza prestane hiata ®!! bude svitit
modfre, dokud znovu nestisknete P!l pro pokracovani ve vareni.

* Po 30 minutach necinnosti se fritéza vypne.

¢ Tato funkce vdm umoznuje pozastavit program vareni bez potreby vyjmuti
kose z fritézy.

Automatické obnoveni vareni

¢ Pokud vytahnete kos, fritéza automaticky prerusi vareni. Displej se docasné
vypne v ramci bezpecnostni funkce.

¢ Jakmile vratite koS zpét, fritéza automaticky obnovi vareni na zakladé vaseho
predchoziho nastaveni.

Automatické vypnuti

¢ Pokud fritéza nema aktivni Zadny program vareni, vymaze vSechna nastaveni a
automaticky se vypne po 3 minutach necinnosti.

Ochrana proti prehrati

* Pokud se fritéza prehreje, automaticky se vypne v rdamci bezpecénostni funkce.

¢ Pfed dalSim pouzitim nechte fritézu uplné vychladnout.

Péce a udrzba

Pozndmka:

e Po kaZzdém poulZiti vZdy vycistéte koS a vnitiek fritézy.

» Pokud vyloZite fritovaci kos pecicim papirem nebo folii (kromé rostu), mize
vdm to usnadnit Cisténi.

1. Vypnéte fritézu a vypojte ji ze zasuvky. Pfed cisténim ji nechte zcela
vychladnout. Pro rychlejsi chlazeni vytahnéte kos z fritézy.

2. V pfipadé potreby otifete vnéjsi stranu fritézy vihkym hadrikem.

3. KoS$irost jsou vhodné do mycky. Kos i rost mizete také umyt horkou
mydlovou vodou a neabrazivni houbickou. V ptipadé potifeby namocte.

Poznamka: Kos i rost maji neprilnavou vrstvu. Viyvarujte se pouZivani
kovového nddobi a abrazivnich Cisticich prostiredkd.

4. Pro odolnou mastnotu:
a) V malé misce smichejte 30 ml jedlé sody a 15 ml vody, abyste vytvorili
roztiratelnou pastu.
b) Pomoci houbicky naneste pastu na kosik a rost a vydrhnéte je. Pred
oplachnutim nechte kos a rost 15 minut odlezZet.
c) Pred pouzitim umyjte koS a rost mydlem a
vodou. °

neabrazivni houbickou nebo hadfikem.

5. Vycistéte vnitrek fritézy mirné vihkou ’
Neponofujte fritézu do vody. [Obrazek 3.1]

Obrazek 3.1



V pripadé potreby vycistéte topnou spiralu, abyste odstranili zbytky jidla.
6. Pred pouzitim fritézu vysuste.

Pozndmka: Pred zapnutim fritézy se ujistéte, Ze je topnd spirdla zcela

suchd.

Odstranovani problémi

Porucha

Mozné reSeni

Z fritézy vychazi cerny koufr.

Fritézu okamZité odpojte ze zasuvky.
Tmavy kouf znamen3, Ze se jidlo pali
nebo je problém v obvodu. Pred
vytaZenim kosSe pockejte, az kouf zmizi.
Pokud pficinou nebyly spalené
potraviny, kontaktujte zakaznickou
podporu.

Porucha Mozné reSeni

Zkontrolujte, zda je fritéza zapojena do

Fritéza se nezapne. zasuvky.

Opatrné zasunte kos do fritézy.

VloZte mensi davky potravin do kose.
Pokud je kos preplnény, potraviny

Jidlo neni Gplné uvarené. .
budou nedopecené.

Fritéza zapacha po plastu.

Jakakoli horkovzdus$na fritéza muze z
vyrobniho procesu zapachat po plastu.
To je normalni. Postupujte podle
pokyn( v sekci ZkuSebni provoz, abyste
se zbavili zapachu po plastu. Pokud je i
naddle citit zapach, kontaktujte
zakaznickou podporu.

Na displeji se zobrazi chybovy kéd
llElll.

V monitoru teploty je otevieny obvod.
Kontaktujte zakaznickou podporu.

Zvyste teplotu nebo ¢as vareni.

Potraviny, které jsou naskladany na
sebe nebo blizko sebe, je tfeba pfi
vareni protfepat nebo otocit (viz sekce
Protfepavani jidla).

Jidlo je uvafené nerovhomérné.

Na displeji se zobrazi chybovy kéd
llEzll.

V monitoru teploty je zkrat. Kontaktujte
zakaznickou podporu.

Pridani malého mnozstvi oleje na
potraviny mliZe zvysit kfupavost (viz
sekce Priivodce vafenim).

Jidlo neni kfupavé po usmazeni.

Na displeji se zobrazi chybovy kéd
IIE3II.

Vypnéte fritézu, odpojte ji ze zasuvky a
nechte ji Uplné vychladnout. Pokud se
na displeji stale zobrazuje chybovy kdd
,E3“, kontaktujte zakaznickou podporu.

Hranolky nejsou dobie usmazené. | Viz sekce Hranolky pro vice informaci.

Ujistéte se, Ze fritovaci koS neni

Kos nejde lehce vlozit do fritézy. o « .
preplnén jidlem.

Pokud vas problém neni uveden vyse, kontaktujte nasi zakaznickou podporu.

Zakaznicka podpora

PFi prvnim poufZiti nebo béhem vareni
m{ze fritéza produkovat jemny bily
kouf nebo paru. To je normalni.

Ujistéte se, Ze kos a vnitrek fritézy jsou
radné vycistény a nejsou mastné.

Z fritézy vychazi bily koufr. Vareni tucnych jidel zptsobi, Ze se pod
roStem bude hromadit odkapany ole;j.
Tento olej produkuje bily kout a kos
mZe byt teplejsi nez obvykle. To je
normalni a nemélo by to mit vliv na
vareni. S koSem zachazejte opatrné.

Email: info@tygotec.eu

*NeZ kontaktujete nasi zakaznickou podporu, pfipravte si prosim Cislo faktury

nebo Cislo objednavky.
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